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Spitzengastronomie
in SGdmahren an

Wir lieben in Sidmahren die herrliche Natur,
Sehenswdrdigkeiten und das fantastische Essen.
Seit acht Jahren suchen wir nach den Top-Adres-
sen, an denen Sie schlemmen und verkosten
koénnen. Sie finden hier , ,

sowie .Es
sind Orte, an die Sie gerne zurtckkehren wirden.

Deshalb sind die einzelnen Betriebe direkt von
Einheimischen nominiert, die sich in der Region
bestens auskennen. Die Bewertung erfolgt durch
unabhangige Experten von auf3erhalb der Region,
damit wir gerecht bleiben. Gehen Sie mit uns auf
die Entdeckungsreise, denn wenn Sie der Hunger
packt, wissen Sie genau, wo Sie einkehren kdnnen!
Die Lokalkarte und Ausflugstipps finden Sie auf
der Website gourmetsuedmaehren.eu.






Vinarstvi Radosti

Im Herzen von Mikulov, mit dem Blick auf die
weifllichen Spitzen der Pélava, verknUpft das
familidre Restaurant erlesene Top-Weine, ein-
heimische Kiche und Gastfreundlichkeit zu
einer perfekten Harmonie. Die international
ausgezeichnete Klche bietet hochste Qualitat
und saisonale Zutaten an. Das Interieur und der
Gastgarten werden Sie bezaubern. Steigen Sie
auch in den Weinkeller hinab?

Videnska 237/5, Mikulov
+420 703144 007
vinoradosti.cz
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Ein Restaurant mit Stil und Schwung, das gern mit der Innenausstattung, aber auch mit
dem Menii experimentiert. Gleichzeitig ist alles in perfekter Harmonie.




Burgr's Club

Was als kleines Bistro begann, ist heute ein 21. dubna 694, Lednice
Premium-Club fir Kérper und Geist. Neben

der Kultur und den vielgerihmten Burgern +420 776 416 518
locken auch erstklassige Steaks die Gaste burgrsclub.cz
hierher. Und naturlich auch die entspannte

Atmosphéare! Die meisterhaften Speisen aus

erlesenen Zutaten werden durch exklusive

Kaffees sowie Weine und Biere aus der Region

abgerundet.

Signature Burger Lichtenstein ist ein Beispiel dafiir, wie man mit den verschiedenen
Zutaten arbeitet: Aprikosensenf harmoniert mit dem Blaukése, karamellisierten Zwiebeln
und frischen Rucola.




Galerie mlyn Zeraviny

Herrliche Kombination aus einem Boutique- Zeraviny 1, Zeraviny
Hotel, einer alten Muhle mit unglaublicher

Geschichte und hausgemachten Speisen in +420 533 555 320
gewagter Form. Neuzeitliche tschechoslowa- galeriemlyn.cz
kische Kiche mit lokalen Zutaten, von den

Eiern und dem Mehl bis hin zu den Kihen auf

den Weiden der Umgebung. Fir Gourmets

wird ein Degustationsmenu mit vier oder sechs

Gangen angeboten.

Der Chefkoch arbeitet mit Regionalenlebensmitteln, wobei im Menii auch Lieferantennamen
angegeben werden. Ein au3ergewodhnlich interessantes Angebot an lokalen Weinen und
Schnipsen, einschlieBBlich seltener Rarititen.




Chateau Petit

Ein stilvolles A-la-carte-Restaurant erwartet Sie
im weitldufigen Areal des Chateau de Frontiere
mit perfektem Blick auf das Schloss Hranic¢ni.
Der gemdutliche Innenraum und der Garten
bilden die ideale Kulisse fur einen kulinarischen
Hochgenuss. Sie werden Fleisch und Fisch aller
Art probieren — und nach dem Windbeutel nie
wieder einen anderen wollen.

K zédmecku 16, Hlohovec
+420 602 728 292
chateaudefrontiere.com
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Ich schatze das einzigartige Menii mit Naturprodukten und Geschmackskombinationen,
die nie langweilig wirkten. Alles samt den Getrianken wurde prazise und auf hohem Niveau
serviert.




Korek Mikulov

Oder auch: die erste Vinothek des Winzer- Pavlovska 1, Mikulov
verbands Dunajovske kopce. Lassen Sie sich

verwdhnen! Die Kuchenvitrine ist bunt wie ein +420 734602 829
Regenbogen. Hier wei man Wein und Essen korekmikulov.cz
perfekt zu kombinieren. Schoénes Interieur und

eine grof3zligige Terrasse mit stdlandischem

Flair, die an die sommerliche Chill-out-Zone des

Jakubdk-Festivals in Brinn erinnert.

Das Rindertatar ist hervorragend abgeschmeckt, das saisonale Gazpacho an einem heif3en
Sommertag angenehm erfrischend und geschmacklich perfekt harmonisch. Und der Zander
mit Welschriesling-Sauce? Die Essenz lokaler Aromen.




Kounicky dvur

Die Speisekarte hier ist kein Roman. Die Hand- Masarykovo nam. 63/5, Dolni Kounice
schrift der Kiiche zeichnet sich durch Ehrlich-

keit, Schlichtheit und Saisonalitédt aus. Nur +420 730 825 882
wenige, sorgfaltig ausgewahlte Gerichte aus kounickydvur.cz
der fruchtbaren Region, aber das Ergebnis ist

beeindruckend. Drinnen sitzt man gemdutlich

beim Kamin, drauf3en unter einer prachtigen

Platane wie in einem Zen-Garten.

Das Essen harmonisierte mit Geschmack und Optik. Der Duft lief3 selbst die Hitze vergessen.
Alles drehte sich um die Gaste und der Service war einzigartig. Hut ab! Hier flihlt man sich
einfach rundum wohl.




Park Restaurant

Im freundlichen Raum hat man einen direk- sady 28. fijna 720/16, Bieclav
ten Blick auf die Bar, wo man verschiedene

Drinks sieht, wahrenddessen in der Kiche +420 519 322 51
aus regionalen Produkten gekocht wird. Den park-restaurant.cz
Hirschgulasch bekommt man nicht nur in der

Saison. Die Kleinen spielen in der Spielecke und

die Erwachsenen geniefRen den Service.

In der Kiiche sind Menschen, die mit Herz und Talent die Zutaten kombinieren. Mein
Geschmackssieger war der Fondant mit Aprikosenschaum und Walnusseis auf den ersten
Blick eine ungewdhnliche Kreation.
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RAF House

Mogen Sie lieber eine stilvolle Weinbar mit Tovarni 9, lvanice
Weinautomat oder einen englischen Pub mit

Museum und einem Spitfire-Nachbau? Hier +420 733 744 344
legt man Wert auf ein gediegenes Interieur, rafhouse.cz
frische und hochwertige Zutaten, und man

bereitet noch alles selbst zu. Die Karte enthalt

nur wenige Gerichte, doch die hat man zur

Perfektion gebracht.

Das Thema Royal Air Force zieht sich durch das gesamte Restaurant - vom Interieur tiber
das Museum und die Vinothek bis hin zur einzigartigen Atmosphére. Das Menii kniipft
harmonisch und perfekt gelungen an dieses Konzept an. Ein rundum wunderschénes Erlebnis.




Restaurace Na Pekarne

Wo friher Brot gebacken wurde, wird heute Lipova 49, Velké Bilovice
leidenschaftlich gekocht. Bevor ein Gericht auf

die Karte kommt, wird jedes Detail im Team per- +420 724 205687

fekt abgestimmt. Diese Leckereien ergénzen restauracenapekarne.cz
das Mittags- und Wochenendmenu. Dazu gibt

es Bier mit samtiger Schaumkrone und lokale

Weine. Radfahrer und Hunde willkommen!

Die perfekt abgeschmeckten Nocken mit Entenfleisch. Die saftige Forelle. Der Betrieb wirkt,
wie zu Hause und man fiihlt sich gut.




Restaurace Na Slajsi

Ein kulinarischer Schatz, wo man ihn nicht
erwartet. Das Klichenteam arbeitet mit den
Besten aus der aktuellen Saison — von Barlauch
bis Wild. Zu den Speisen werden Weine aus
dem Podluzi gereicht, die die Gerichte abrun-
den und ihre geschmacklichen Nuancen hervor-
heben. Die Sommerterrasse flr Radler miteinem
Kinderspielplatz ist perfekt fur alle Ausfllgler.

Na Slajsi 36, Lanzhot
+420 777 925 053
restauracenaslajsi.cz
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In dieser Kiiche wird echtes Handwerk spiirbar. Der Wildgulasch hatte genau den richtigen
Kick an Wildgeschmack und Schérfe. Das lokale Weingut Uher aus LanZhot passt einfach
perfekt zum Menii.
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Kavarna & bistro Karma

Ei.n indgstrieller Innenhof im Zentrum von BFe"clav 17. listopadu 51, Breclav
birgt einen Schatz. Auf der Terrasse empfangt

Sie ein riesiger Olivenbaum, drinnen bringen zahl- +420 603 925 960
reiche Pflanzen Leben in den Raum. Ein passio- karmakavarna.cz
nierter Winzer und eine leidenschaftliche Barista

zaubern hier Desserts, Chutneys und Sirupe und

servieren Wein aus den eigenen Weinbergen

und speziell gerdsteten Kaffee.

Ein Brunchstopp, bei dem man alles hat. Eier in unzéhligen Variationen, etwas Siiies und ein
ausgezeichneter Kaffee. Ich mag den Kaffee aus einer regionalen Roésterei. Es ist ein Detail,
das man nicht Uberall findet.
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anyz a rorys

Gem.(ls.enlaibchen? Auf jgden Fa.II. Dazu Bier- Kpt. Jaroe 2670/12, Boskovice
spezialitédten, lokaler Wein und ein Dessert als

sUBer Abschluss zum vegetarischen Frihstlck +420 774 576 708

oder Mittagessen. Raffinierte Kombinationen anyz-rorys.cz

und exotische Zutaten treffen auf ein entspann-

tes, kreatives Ambiente. Der Spezialitdtenkaffee

streichelt die Seele, und das Personal weif3: Ein

Lacheln kostet nichts, ist aber unbezahlbar.

Ein grof3es Plus ist die regionale Rosterei, zudem gibt es sehr gute Getrinke auf Matcha Basis.
Bei der Bewertung gebe ich Pluspunkte fiir die Zusammenarbeit mit lokalen Lieferanten und
frische Zutaten. Das Essen ist mit Gefilihl zubereitet und ist ein echter Blickfang.




Ba Saigon

Asiati§che Klche, in der vietngmgsische Kost- Pod Zamkem 2, Breclav 2
lichkeiten von Bun Bo Nam Bobis hin zu veganen

Variationen dominieren. Hier sind Kimchi und +420 722 745 282
Koriander zu Hause. Das Team zaubert nicht basaigon.cz

nur wunderbares Essen, sondern auch einen

tollen Kaffee. Freuen Sie sich auf ein verspiel-

tes Logo, Panoramafenster, eine gemdutliche

Atmosphare und die unverzichtbare Winkekatze.

Ein modernes Bistro passt wunderbar zu Bfeclav! Das Menii passt schén zusammen und
dabei fehlt es an nichts. Man sieht, dass sich jemand gut in der asiatischen Kiiche auskennt.
Und die Raumlichkeiten? Ausgezeichnet!




Bistro Park Slapanice

Das ngs im Stadtpark bekam e'ine Architekt'ur— Riegrova 1930, Slapanice u Brna
auszeichnung. Im Inneren befinden sich eine
Bibliothek und ein Bistro, wo gekocht wird, das +420 739 625 388
was die Natur gerade serviert. Das beriuhmte bistropark.cz
Rindertatar oder Schweinsfilet erganzt das

Mittagsment. Ob frisch gezapftes Bier Tchyné

oder ein Glaschen des méahrischen Weins im

Park-Gastgarten.

Es war eine wunderschéne Uberraschung! Bodenstindig und authentisch. Dieses Ausflugslokal
erfillt alle Erwartungen. Dazu absolut grof3artiges Personal und eine unschlagbare Park-
umgebung.




Bistro v trave

Ich stehe mit meinem Namen daflr. Auf einer Zelnice 1212/72, Velké Pavlovice
Piknickdecke zaubert man samstags und sonn-

tags ein Fruhstlck. Man serviert Dalken. Die +420 776 221674
Kinder spielen auf einem Spielplatz, wahrend bistrovtrave.cz
die Eltern ein Glas Wien vom Weingut Knoll

genief3en. Ein idealer Platz fUr die Familie und

Ausfllgler in der Region Velké Pavlovice.

Wunderschénes Ambiente mit magischer Ausstrahlung. Die hintere Terrasse blickt direkt auf
den Obstgarten - ein Sommertraum. Das Essen ist hausgemacht, lecker und toll angerichtet.
Ein echtes Meisterwerk!




Bistrograf

Das Erdgeschoss des Jugendstilgebaudes ist Havligkova 968/7, Znojmo
heute der Filmkunst gewidmet. Aus der ehe-

maligen Videothek wurde das Bistrograf, das +420 515 261271
ausgezeichnetes Essen, samtigen Kaffee und kinoznojmo.cz/bistrograf
freundlichen Service bietet. Das Interieur in war-

mem Gelb wird durch verspielte lllustrationen

lebendig. Nach dem Essen rundet ein Film im

nahegelegenen Kino Svét das Erlebnis ab.

Der Betrieb kombiniert ein Cafe, Restaurant und Bistro. Er hat eine angenehme Atmosphire, in
dem man gerne auch langer bleibt, dank des Angebots, das von Essen bis zu Mischgetrianken
reicht.




Bystra Zidle

Schnelles Mittagsessen mit eigener Version Nadrazni 135, Zidlochovice
als Streetfood, himmlische Nachspeisen und

Lieferanten aus der Region. Der Kaffee wird +420 775160 277
exklusiv fur Bystra Zidle gerostet. Man ist mit bystrazidle.cz

den Winzern aus der Umgebung befreundet

und als Bonus liegt das Lokal direkt am Schloss,

Bahnhof und Radweg. Der Matcha ist toll!

Die Betriebsdevise lautet: auBergewdhnliche Veranstaltungen mit internationaler Kiiche. Das
Menii variiert passend zum jeweiligen Konzept.




Mikulas bistro

Ein reizvolles Lokal im schdnsten Teil der Staré Mésto 109/1, Znojmo 2
Altstadt von Znojmo. Im Sommer lockt der Hof,

wo man sich wie in einem Kustenort irgendwo +420 735 722 884

am Mittelmeer vorkommt. Ein Erlebnis ist das mikulasznojmo.cz
fantastische Frihstlck mit Produkten direkt

vom Bauernhof, dazu gibt es Weine von den

ortlichen Winzern, Kaffee und taglich frisch

gebackene Desserts.
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Ein einfaches Menii, das mit dem Geschmack spielt. Beim Durchsehen der Speisekarte ist
gleich klar, dass das ein Erlebnis wird. Man findet alles, was wichtig ist: beschriebene Zutaten
und die Lieferanten, mit denen die Kiiche arbeitet.




Popie's

Drinnen elegante Gewdlbedecken mit einem Husova 52, Mikulov na Moravé
Hauch von Blau, drauBen mediterranes Flair im

Garten. Lucie und FrantiSek haben einen wahren +420 730 506 951
Tempel des Genusses geschaffen. Ihr Brunch- popies.cz
Bistro stellt fast alles selbst her —vontraumhaften

Croissants bis zu Schinken und eingelegtem

Gemuse. Ein Frihstlck hier bleibt Innen bis zum

Abendessen in Erinnerung.

Die Résterei Dak bekommt von mir eine Auszeichnung fiir den hervorragenden Kaffee, weil
er den Betrieb noch eine Stufe héher hebt. Die Speisen- und Getriankeprasentation ist feh-
lerfrei, esist eine wahre Freude, sie anzusehen. Hierher komme ich sicher wieder!







48°16° CAFE BAR

Das zweistdockige Café im Haus ,U hodinare” N&mésti 19/31, Mikulov na Moravé
(Zum Uhrmacher) verbindet skandinavische

Gelassenheit mit stidlandischem Flair. Geniefien +420 721900 055
Sie den Blick auf den Hauptplatz von Mikulov 4816cafebar.cz
bei kleinen Gerichten, feinen Weinen und krea-

tiven Drinks — von der Mimosa bis zu Arnolds

Elektrolyten. TagsUber eine entspannte Oase,

abends lebendige Bar.
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Die Karte ist durchdacht und originell, ganz ohne blindes Kopieren von Trends. Dazu kommt
der herzlichste Service weit und breit. Ein Laden, den ich ansteuern wiirde, selbst wenn
ich nur fir einen einzigen Kaffee nach Mikulov fahren wiirde.




Black Bakery

FUr das perf?kte Croissant mussen Sie .nicht"ins U Skol 1145, Bucovice
Ausland. Grinderin Tereza brachte ein Stick

Kanada nach Bucovice — mit hausgemachten +420 777 932 022
Croissants und Focaccia. Der Duft von Rebel blackbakery.cz

Bean Kaffee liegt in der Luft, wahrend ele-

gante Desserts, inspiriert von weltbekannten

Patissiers, das Auge verfuhren. Die kosmopo-

litische Atmosphéare |adt zu einem Glas lokalen

Wein ein.

Vom Kenia Cold Brew war ich schlichtweg hin und weg. Die knusprig herzhaften Croissants
und die feinen Desserts wie Pavlova oder Hnizdo sind Balsam fiir die Seele - die beste
Medizin gegen einen miesen Tag.




Dobrota kafe

Es braucht nicht viel, um eine angenehme J. Palacha 2921/3, Breclav
Atmosphare zu schaffen. Das Cafée ist innen

rechtklein, daher spieltsichdaslLebendraufien +420 735 007104

ab. Der coole Raum mit Graffitian den Wanden, dobrotakafe.cz
bequemen Sitzplatzen und hippem Retro-

Charme funktioniert hervorragend - in der

Passage herrscht reges Treiben. Die Gaste

werden hier wunderbar verwdhnt.

Mein erster Weg fiihrt mich immer in die ,,Dobrota“. Man merkt sofort, dass das Team hier
liebt, was es tut. Das Cold Brew war ein Traum und die Schnecken einfach unschlagbar.




Hostina Valtice

Ein Uberwaltigend schickes Interieur, dazu ein nam. Svobody 3, Valtice
wunderschoner Hof mit Baumen. Die Baristas

sind verspielt und haben keine Hemmungen, +420 608 810 808
wirklich alles mit Kaffee zu mixen, Latte ist bei FB: cafehostina

ihnen echte Kunst. Der beste Drink hier soll

Whiskey Smash sein. Und die Kuchen wie von

Muttern... Da gehen einem die Augen Uber, und

man leckt sich den Mund. Unwiderstehlich! Ein

Café, wo Kaffee und Kuchen grofigeschrieben

werden. E hfq
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Die hauseigenen Desserts sind ein absolutes Muss zum meisterhaft zubereiteten Kaffee.
Der Auf3enbereich und das Interieur sind traumhaft schén. Besonders cool: die witzige
Bezeichnung der Toiletten als ,,Zauberkammer unter der Treppe wie bei Harry Potter” - ein
echter Hingucker.




Kafe&Kveétina

Ein Stuck Kuchen umgeben von Blumen in einer Vrbatky 153/84, Svatobofice
ehemaligen Schmiede geniefRen? Ja, bitte! Der

Garten verbreitet Zen-Stimmung, und drinnen +420 775112 510
fUhlt man sich wie in einer Oase. Fans des Boho- FB: KafeKvétina
und Kolonialstils werden begeistert sein. Ein Ort

fir Emotionen, Freude und duftenden Kaffee.

Radfahrer und Hunde sind herzlich willkommen.

Neben dem Spezialititenkaffee der angesehenen Briinner Résterei ,,The Roses” haben
uns die hausgemachten Limonaden mit ihren ganz besonderen Geschmacksnoten absolut
begeistert. Dazu kommt das véllig einzigartige Ambiente, in dem es stdndig etwas Neues
zu entdecken gibt.




Kavarna naSladko

Dieses gen?l';ltliche Familiencafé zaubert so Husova 1192, Miroslav
wunderschéne hausgemachte Desserts, dass

sie fast noch besser schmecken, als sie ausse- +420 734 200 012
hen. Die Eiskarte bietet neben Klassikern auch FB: NaSladko
frische Sorten wie Grapefruit und Granatapfel.

Aber auch Herzhaftes beherrschen sie hier

perfekt. An die groflartigen Eggs Benedict

oder den Wrap-Brunch werden Sie sich noch

lange erinnern.

Der Kaffee war super. Bei den Desserts war ich sprachlos. Der Service war lieb und aufmerk-
sam. Hier herrscht einfach eine supergemiitliche Stimmung. Wenn die so weitermachen,
ziehe ich da glatt ein. Die Leute sind der Hammer!




moji

Espresso, funky Filterkaffee oder lieber ein Svobody 240/4, Mikulov na Moravé
starker Cold Brew, um in den Tag zu starten?

Auch das Frihstlck sorgt fir Schwung. Das moji +420 602166 924
-Team liebt es zu fermentieren, ungewohnliche mojimoji.cz
Kombinationen zu kreieren und einfach rumzu-

spielen. Die Basis bilden saisonale Produkte aus

der Region. Die Naturweine schmecken - und

machen am nachsten Tag kein Kopfweh.

Ein Ort, der fiir exzellenten Kaffee und ein wunderbares Wohlfiihl-Ambiente steht.
Uniibertrefflicher Service, himmlische Kuchen und die feine Abstimmung des Brunchs
serviert auf wunderschénem Geschirr - sind ein absoluter Genuss fiir Auge und Gaumen.




Pawlowitz na kavu a oddych

Ein Ortian dem die Zeit stillsteht. Andrga uqd Hiavni 8/13, Velké Pavlovice
Jiri erfullten sich einen Traum, den sie mit

ihren Gasten teilen. Ein Familienbesitz Uber +420 723 731917
Generationen, verwandelt in einen paradiesi- pawlowitz.cz/kavarna
schen Garten. Im Café, der Pension und auf

dem Hof dominiert elegantes Weif3, erwarmt

durch Naturmaterialien und den Duft von fri-

schem Kaffee und hausgemachten Desserts.

Das Friihstiick war im Nu verputzt - ein Traum! Ein hervorragendes Flat White in der lIandlichen
Tasse, der hausgemachte Medovnik einfach umwerfend. Und das Personal? Herzensmenschen.
So eine Atmosphére kann man nicht lernen, die ist einfach echt.




Rosa Cafe

Himmelblaue Turen flhren zu einem himmlischen
Erlebnis. Zum Kaffee von QB coffee roasters wer-
den hausgemachte Desserts und Sandwiches
serviert. Specials wie Himbeer-Matcha oder
Léwenzahn-Espresso-Tonic wechseln je nach
Jahreszeit. Der lokale Wein vom Weingut Musil
schmeckt am besten im Gastgarten mit Blick auf
das mystische Kloster Rosa coeli.

Der Filterkaffee duftete nach Aprikosen, der késtliche Espresso harmonierte perfekt mit der
Milch. Erfrischende alkoholfreie Drinks rundeten das Kaffee-Erlebnis wunderbar ab. Und fir
das Design-Konzept dieses Ortes gibt es von mir Standing Ovations!

RAzova 107/24, Dolni Kounice
+420 724 885 882
FB: rosacafe.dk
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Votruba kafe

,Wir haben echte mahrische Gastfreundschaft

erlebt”

,Jeden Tag ein bisschen Gutes!” - so lautet das
Motto dieses charmanten Cafés. Die Leckereien
aus regionalen Zutaten werden frisch vor lhren
Augen zubereitet. Das Café erinnert an Omas
Klche. In familidrer Atmosphéare werden die
Géaste verwohnt - sie helfen lhnen bei der
Auswahl und verraten lhnen sogar Rezepte fur
lokale Késtlichkeiten.

00000

KOMMENTAR DER BEWERTER

Na Brané 228/2, Ochoz u Brna

votruba-kafe.cz
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Man merkt sofort, dass dieses Café ein echter Herzensort fiir die Nachbarschaft ist. Die siiien
Kreationen und hezhafte Kleinigkeiten haben uns komplett begeistert. Das Personal?
Jenseits der 5-Sterne-Skala. Einfach wunderschén.
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Mlyn Hrusky

Einst eine MUhIe_, heute ein Tempel des Weins, U Zbrojnice 587, Hrusky
der Gastronomie und der Begegnung. Doch

wird diese Vinothek auch von Bier- und Kaffee- +420 605 479 767
liebhabern aufgesucht! Ziegelwande und eine mlynhrusky.cz
Holzdecke sorgen fur Gemutlichkeit in dem

grofizlgigen Raum, der sich bei Besuchern des

mahrischen PodluZzi grof3er Beliebtheit erfreut.
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Einzigartig renovierte Miihle mit vielen Dekorationen, Blumen und Glas. Denn der Inhaber
ist gleichzeitig Miteigentiimer der Glashiitte Kvétna. Dazu hervorragende klassische Weine,
Naturweine sowie stargespickte Namen.
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Kafé Sklep

Im alten Weinkeller erwartet Sie ein einzigar- Vrbice U Breclavi
tiger Vibe — mit Weinen des familieneigenen
Weinguts und exklusivem Kaffee aus der Rosterei +420 774 433 499
Rebelbean. Die wunderbaren Leckereien aus vinobarina.cz/kafe
Zutaten von ortlichen Produzenten werden Sie

kaum anrudhren wollen, da sie alle wie Kunstwerke

aussehen. Aber wenn Sie einmal reinbeifen,

werden Sie nicht mehr aufhéren kénnen.

Die kleinere Weinauswahl des Familienweinguts BafFina wird durch hervorragenden,
wunderschdn servierten Spezialititenkaffee perfekt ergéanzt. Die Leckereien basieren auf
Produkten lokaler Erzeuger - einfach ideal.




Knoll: Na kavu & poharek

Eine Oase der Ruhe im geschéaftigen Lednice 21. dubna 702, Lednice
ganz in der Néahe des Schlosses. Der Garten

im stdlandischen Stil 1adt zu Tapas, einem 420728 681117
Uppigen Fruhstlck oder Brunch in wunderba- vinarstvi-knoll.cz

rer Atmosphéare ein. Der Name ist Programm -

zuerst ein Kaffee und am Tassenboden wartet

schon die Frage:"Und jetzt Wein?” Die Weine

von Knoll reifen in der Mikroregion Modré hory.

Hervorragender Kaffee, Wein und toll belegte Brote - das Brot mit Burrata war fantastisch.
Die alkoholfreien Getridnke, vom frisch gepressten Saft bis hin zur Auswahl an Kaffee, Tees
und hausgemachten Limonaden - ideal fiir die ganze Familie.




LONT winebar & kavarna

Kaffee oder Wein? Oder beides? Das Lgkal mit N&mésti 206/16, Mikulov
dem Garten am Hauptplatz von Mikulov sieht das

genauso. Unter den weif3en Bdgen des histori- +420 731106 399
schen Hauses werden daher Spezialitatenkaffee lontmikulov.cz
aus der Rosterei Coffeesquare sowie lokale

Weine serviert. Dazu gibt es leckere Snacks

wie belegtes Sauerteigbrot oder traditionelle

Buchteln.
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Hier erwarten Sie interessante, ausschliefllich kleinere Winzerbetriebe, darunter auch
weniger bekannte Namen. Neben dem sehr soliden Kaffee liberzeugt die vielfaltige Auswahl
an Kuchen und klassischen Winzerplatten. Zudem ladt eine grof3e Auswahl an packenden
Biichern und Brettspielen zum Verweilen ein.
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Moravsky sommelier

Die Breclaver Weinbar Moravsky sommelier®
bietet eine erlesene Weinauswahl von Som-
melier Libor Nazaréuk. Er kombiniert sie mit
lokalen Genussen wie Pasteten, Kése, Lanzhoter
W(rstchen von Hakala oder Kurbiskernen von
Familie HerGfek. Trotz kleiner Grofe ein Ort fUr
echte Kulinarik.

Kpt. JaroSe 3, Breclav
+420 606 202 595
moravskysommelier.cz

Sehr gemiitlich au3erhalb des Zentrums. Eine gute Auswahl an Weinen im Glas wird durch
einen Selbstbedienungsautomaten ergianzt, der auch exklusive Weine umfasst. Das Personal

verwéhnt Sie gerne und 6ffnet lhnen jede Flasche von der Karte ohne Aufpreis.




Pohar vinobar

In diese Vinothek kommen Weinliebhaberwegen Mrétikova 12, Hustopece u Brna
des hervorragenden Weins und der warmen

Atmosphare, die der charmante Innenhof, die +420 607171649

einladende Bar und der Gewolbekeller zaubern. eshop.vochustopecsko.cz

Hier kdnnen Sie an einem Ort die Weine von

Uber zehn Winzern aus der Region entdecken.

Es gibt auch Kaffee und regionale Produkte,

die hervorragend zum Wein passen.

Abwechslungsreiche Auswahl an offenen Weinen, die von den Qualitatswinzer der Region
VOC Hustopeésko erzeugt werden - eine bunte Truppe, aber mit einer tollen stilistischen
Bandbreite. Die lokalen Tapas sind ebenfalls super vielfiltig. Dazu eine angenehme Atmosphére
und ein herzlicher Service.




Veltlinium 1874

Auf dem Pélava-Radweg, im poetischen Ver- | venyse 142, Horni Véstonice-Brezi u Mikulova
kostungskeller des Weinguts Vinofol, finden

Sie eine Oase der Ruhe vor der Sommerhitze. +420 601089 516

Der Garten wird Sie zum Verweilen verflhren. veltlinium.cz

Wehren Sie sich nicht. Der verwdéhnende

Service erfrischt Sie mit Saft oder Limonade,

serviert eine Kaseplatte zum Wein und ein Stick

Kuchen zum Kaffee.

EI"!&%EI

Ich schitze die hochwertigen alkoholfreien Getranke, den guten Kaffee sowie die wunder-
schdn zusammengestellte Snackkarte, die in den Sommermonaten durch handwerkliches
Milcheis perfekt erganzt wird. Das Weingut fiihrt zudem eigene entalkoholisierte Weine.




VinafFstvi Cervinka

Die Weinbar des Familienweinguts verbindet Morusova 243, Horni Véstonice
feine Architektur mit Wein, WohlfUhlatmosphare

und Tortchen. Panoramafenster bieten Blick +420 777 787 475

auf die Pélava-Berge. Kosten Sie Wein glas- vinoteka-cervinka.cz

weise oder am Automaten. Sessel im Gras und

Freitagsgrillen mit Musik runden das Sitzen im

Freien perfekt ab.

Hier in Cejkovice kann man richtig gut essen und guten Wein genief3en. Die Lavendel- und
Himbeerlimonaden waren hervorragend. Die hausgemachten Pasteten und das Pulled Pork
von der Metzgerei StFelec haben uns absolut begeistert.




Vinarstvi LAHOFER

Architekturfans wissen das Werk des Brinner
Duos Chybik+Kristof zu schatzen, Weinliebhaber
wiederum die Sorten des Anbaugebiets Znojmo.
Drinnenin der LAHOtéka, im Garten und auf der
FreilichtbUhne mit Aussichtsterrasse und wun-
derbarem Blick Uber die Weinberge und bis
nach Znojmo. Die grof3ziigigen Raumlichkeiten
bieten immer wieder unerwartete gemdutliche
Sitzmoglichkeiten.

Vinice 579, DobSice
+420 702 203 093
lahofer.cz
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Extreme Auswahl an offenen Weinen von etablierten Weingiitern. Das Angebot an Snacks
ist vielfaltig - herzhafte Leckereien sowie Desserts, eine hervorragende Brennessellimonade
und exzellenter Espresso. Die grof3ziigigen Rdumlichkeiten sind absolut einen Besuch wert.




VinafFstvi Skrobak

Das Farnilienwgingut bietet das perfekte Wein- Pihon 942, Cejkovice
erlebnis - Wein schmeckt am besten, wo er

geboren wurde! Die Weinberge werden biolo- +420 601201339
gisch bewirtschaftet und die Trauben schonend vinoskrobak.cz
verarbeitet. Die Familie Skrobék setzt auf klare

Architektur und die perfekte Kombination von

Wein und hausgemachten Speisen im Bistro.

Probieren Sie die vielgerihmten Windbeutel!

Da es sich um ein vollwertiges Bistro handelt, ist das Essensangebot grof3artig und die
Desserts sind marchenhaft. Und der Wein? Das Lokal bietet rund 30 Proben des Weinguts
Skrobak in einer recht grof3en stilistischen Bandbreite an - hier wird jeder fiindig.
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Frankies Chmelotéka

Ein Tempel erstklassiger Biere von Dutzenden J. Palacha 122/6, Bieclav
tschechischen und internationalen Brauereien

fUr Liebhaber klassischer Sorten ebenso wie +420 601553 307

Fans ausgefallener Kreationen. Acht wechselnde frankies.cz

Biere vom Fass, darunter auch aus der hausei-

genen Brauerei. Das gemutliche Ambiente der

Craft-Bier-Bar mit herrlichen Panoramafenstern

wird von einem perfekten Biergarten gekront.

Vielfiltiges Biersortiment aus eigener Produktion, kleinen und grofien Brauereien aus Inland
und Ausland. Am besten war das IPL Taiyo. Kinder-und hundefreundliches Personal.




Dratenik Pub

Anfangs brauten sie das Bier zu Hause im Za Sokolovnou 9, Dobsice
Kochtopf. Heute betreiben Vater und Sohn

gemeinsam eine Brauerei. Hier entstehen +420 732 492 400
untergarige Biere nach Pilsner Art aus tsche- pivovar-dratenik.cz
chischem Hopfen, aber auch obergarige Biere,

fUr die der Hopfen aus der ganzen Welt kommt.

Die Brauereigaststatte mitinrem Garten kénnte

nicht schéner sein. Familiare Atmosphare und

gute Laune sind garantiert.

Sehr gemiitliche Kneipe im Kellergewdlbe. Das Lagerbier mit griinem Tee und Zitrone ist
zwar aufBergewohnlich, aber wirklich sehr interessant. Angenehm liberrascht hat mich das
eigene alkoholfreie Bierangebot. Das Pulled Pork war richtig lecker.




Genius Noci

Die Nachfahren des einstigen Besitzers kntpfen nam. Palackého 30, Lomnice
an die Geschichte der Brauerei aus dem

16. Jh. an.lhr gemutliches Lokal neben der +420 777 002 451

alten Gutsbrauerei bietet Garten und Terrasse geniusnoci.cz

mit Blick auf die Kirche. Am Zapfhahn wech-

seln vier abwechslungsreiche Biersorten. Hier

wird mit spannenden Stilen experimentiert. Der

Favorit der Besitzer? Das kraftige Honeymoon.

Fiir ein paar Kronen bekommt der Gast hervorragendes Bier. Das Spezialbier ,,Carovna“.
Ein Krauter-Red-Ale mit herrlicher Farbe und wiirzigem Geschmack. Zusammen mit der
Atmosphire des Ortes einfach zauberhaft... Genau wie die anderen Biere.
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Hospoda na Dedineé

Im ngzgn d?r Weipgegend vgrbirgt sich ein Nové Branice 7, Nové Branice
Geheimtipp fur Bierliebhaber. Diese charmante
Dorfkneipe vereint rustikales Holz, Gemutlichkeit +420 777 064 273
und serviert kiihles Bier mit hausgemachter hospodanadedine.cz
Kiche. Am Zapfhahn wechseln sich Biere aus

lokalen Brauereien wie BratcCice, Oslavany,

Padochov und Ivancice ab. Radfahrer schatzen

den grof3zUgig beschatteten Biergarten.

Perfekt gezapftes Lagerbier aus der Brauerei Pacov, ein gekiihltes Glas, eine wunderschéne
Schaumkrone, Top-Aroma und -Geschmack, wirklich wie direkt aus dem Brauereikeller - das
zeugt von der richtigen Pflege der Bierkultur.




Hospoda Na obecni

Eine Pilsner Kneipe mit SQezialbierenvund per- Gen. Simka 1463/53, Breclav
fektem Zapfen (Hladinka, Snyt, Mliko, Cochtan).

Ansassig im Kulturhaus mit freundlichem +420 724 202 759
Service, Billard und Sommer-Grillen hier lebt naobecni.cz
die Nachbarschaft. Vom Radweg geht es

direkt zum Spielplatz und in den gemutlichen

Gastgarten mit Pergola zum Krafttanken.

Héchste Standards bei der Sauberkeit von Glasern und Tresen. Die Biere sind perfekt
gepflegt, die Auswahl ist riesig und erstklassig. Die Bierhdppchen, wie die Roquefort-
Béllchen, schmecken késtlich. Ein extrem gastfreundliches Team!




Klasterni pivovar Porta Coeli

D‘ie res’Faurierte Klosterbrauetei des berlhmten Pivovarska 1002, Predklastefi
Zisterzienserklosters kann mit den Vorkloster-

Bieren und einem einzigartigen Genius Loci +420 739 913156
aufwarten. Nur selten fuhlt sich etwas so vorkloster.cz/#pivovar
Profanes wie eine Bierstube so kultiviert an -

innen wie auBen. Probieren Sie ein Rubin — oder

Bernstein-Lager oder ein Kloster-Zwickl. Einen

gemdutlichen Biergarten gibt es auch.

Ein exelentes Bier in wunderschdnen Klosterraumen und im Klostergarten. Eine unglaubliche
Vielfalt und der Service ist erstaunlich. Jeder Schluck ist ein Schritt ins Bierparadies. Das Essen
ist auch himmlisch.




Old Cock Ceparna

Hier wird flUssiges Korn fir echte Kenner Velka Mikulasska 4/40, Znojmo
gezapft. Dazu gibt's eine Prise Humor und jede

Menge Hahnenmotive — vom Zapfhahn bis zur +420 606 435 355

Toilette. Hier werden Sie garantiert nicht den oldcock.cz

Kamm hangen lassen! Das goldene Gebrau

wird nur ein paar Hahnenhupfer entfernt im Old

Cock Beerhouse gebraut, und Ubernachten

kénnen Sie gleich nebenan im modernen Old

Cock Castle.

Es wurden Lajna, Brko, Koks, Exot und Pipka verkostet. Die Biere waren sehr gut gezapft...
geschmacklich toll. Ein feiner Gastgarten im Hof. Es ist wirklich wunderschoén.
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Pivovar Ivancice

Die familiengeflhrte Handwerksbrauerei bietet
unter- und obergéarige Biere in elegantem
Ambiente. Nach dem Motto ,Bier soll jedem  +420 601010133
Freude bereiten” entstand ein einladender pivovarivancice.cz
Treffpunkt flUr Genief3er. Réna Ale oder doch

lieber einen Alfons? Oder kommen Sie auf ei-

nen Kaffee, geniefen Sie ein Mittagessen aus

besten Zutaten — und vergessen Sie das haus-

gemachte Eis nicht.

Kounicka 86, lvancice

Die Biere sind in der besten Kondition und allgemein sehr gut. Angesprochen hatte mich ejl
Réna, das Flaschenbier Ivanéicka Desitka war auch grof3artig.




Pivovar Lednice

Die Kombination aus Brauerei, Gasthaus, Uber- . . :
nachtung und Wellness mit Schlossblick findet Breclavska 368, Lednice
man nicht alle Tage. - In Lednice schon! Die ~ +420 778 982 882
m.odern"gestaltete Mikrobrauerei. []berzeu.gt pivovarlednice.cz

mit schoner Terrasse und Industrial Style im

Inneren. Der Braumeister braut direkt vor

Ihren Augen. Das Angebot umfasst Lager und

obergéarige Biere, und es gibt auch ein Degu-

stationsbrett.

Hier sitzt man einfach gerne und genief3t. Die Biere sind ausgezeichnet und die modern
gestalteten Gerichte ebenfalls. Das erstklassige Service-Team konnte immer das passende Bier
zum Essen empfehlen. Ich hatte ein Brown Ale zum Tiramisu - ein wunderbares Food-Pairing!
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Remesiny Minipivovar
DUBNAK

Das einzige t'schechische I?estau.ran't mit eige- Nadrazni 7/5, Dubfiany - U Kage
ner Brauerei und Kaffeerdsterei. Ein warmes

Holz-Interieur und eine Terrasse im Innenhof +420 735 351408
heilen Radfahrer und Hunde willkommen. FB: ukace.cz
Bei uns dreht sich alles um Eishockey, gutes

Essen, Kaffee und Bier. Genief3en Sie grofie

Portionen und hausgemachte Suppen.

Ein solches Restaurant mit einem Gastgarten, in dem man vom Fahrrad absteigt und ein
hausgemachtes Mittagessen isst und dazu ein eiskaltes Blondes trinkt. Die Biere sind
geschmacklich top und in bestem Zustand, auch der Kaffee ist genial!







Prujezd*32

»Ein tolles Gastro-Konzept, das Sinn ergibt”

Das Bistro Prijezd 32 ist ein origineller Fami-
lienbetrieb im abgelegenen Veverske Kninice.
Hier wird mit Respekt vor dem Ort und den
lokalen Zutaten gekocht. Probieren Sie das
Pulled Pork, Lampredotto nach Florentiner Art
oder Basilikumlimonade mit Pfeffer. Flr Kinder
gibt es Eis und Brettspiele.

000

KOMMENTAR DER BEWERTER

Veverské Kninice 32, Veverské Kninice

FB: prujezd32

GEOFFNET:

Moderne Gastronomie, die der tschechischen Kiiche alle Ehre macht. Das Essen, die
Atmosphire und der Service sind etwas, das unvergesselich uvergesslich ist. Wenn ich in
der Nahe wohnen wiirde, ware ich jedes Wochenende hier.




Café Zastavka

,Perfekte Getranke, Desserts und ein freundlicher

Service”

Das turkisfarbene Café im alten Buswarte-
hauschen sorgt im Park bei der Kirche fur
Picknickstimmung. Man sitzt unter Baumen
auf einer Decke und kann sich Blcher bei
der netten Bedienung ausleinen, die auch
Ausflugstipps gibt. Neben einer Extraportion
Koffein gibt es auch wunderbare Desserts und
leckeres Softeis.

0000

KOMMENTAR DER BEWERTER

Pasohlavky, U kostela, Pasohlavky

FB: pasocafezastavka

Man spiirt die Erfahrung nicht nur mit dem Spezialitatenkaffee, die Tértchen bieten Knusper-
schicht, Fruchtkern und perfekten Biskuit. Ideal fiir einen schnellen Erfrischungstopp.




CafeSTOP

,Feine weltweite und tschechische Konditorkunst”

Ein Ort fGr Grof3 und Klein. Startet ihr den
Ausflug am Kaffeelddchen mit Brunch oder
setzt das suf3e Finale ans Ende. Im Stehen, am
Holztisch oder auf der Decke im Gras: Genief3t
italienischen Spezialitdtenkaffee und hausge-
machte Kuchen. Fir Kinder gibt es erstklassiges
Eis und eine Spielecke.

000

KOMMENTAR DER BEWERTER

IN: cafestop_cejc

GEOFFNET:

Saisonzeit und Trends hier und jetzt: frisches Obst auf Desserts und Trend-Drinks wie Flavoured
Matcha, Espresso Tonic oder Espresso Orange. Es war ein sehr gelungener Zwischenstopp!




Container Cafe

»~Tolle Stimmung, perfektes Food-Konzept!”

Kann ein Industriecontainer romantisch sein?
Und wie! Holz, Pflanzen und Dekoration haben
ein kleines Wunder geschaffen. Das Interieur
ladt zum Verweilen bei Brunch, Kuchen, Spe-
zialitdtenkaffee und regionalen Weinen ein.
Es gibt frisch gezapftes Bier und kreative Drinks.
Kinder und Radfahrer lieben die Terrasse- und
alle lieben das lokale Eis.

00000

KOMMENTAR DER BEWERTER

Nédrazni 690, HruSovany nad Jev.

FB: zmrzlinahrusovany

GEOFFNET:

Moderne, erstklassige Snacks je nach Saison und Trends. Vom Teller bis zum Himbeerstaub
auf den Buchteln sah alles grof3artig und kreativ aus. Ein wunderschéner Betrieb mit

grof3em Angebot.




GAB Bakery

,Fantastische handwerkliche Backerei, erstaunlich

gute Backwaren!”

Auch nach dem Umzug von den Weinbergen
nach Hodonin bleibt der unwiderstehliche
Duft und Ruf erhalten. Der Koch aus Michelin-
Restaurants backt hier zusammen mit seiner
Frau himmlisches Sauerteigbrot und weiteres
Gebéack wie italienische Focaccia. Stammgaste
kommen aber auch fir StBes. Der Cruffin, eine
Mischung aus Muffin und Croissant, ist ein ech-
ter Hit.

00O

KOMMENTAR DER BEWERTER

Masarykovo nam. 259/13, Hodonin 1

glozbakery.cz

Diese Backerei hiatte auch perfekt nach Prag, Budapest oder Paris gepasst. Dort habe ich auch
schon so gutes Geback gegessen. Es ist mehr als nur Backen - hier wird es zum Luxus-Dessert.




Kutloch

,Perfekte Pause beim Radeln!”

Der perfekte Ort zum Energietanken — nicht nur
fUr E-Bikes: die Region Nové Mlyny. Hier fihlen
sich Kinder und Hunde gleichermaf3en wohl. Viel
Holz, Sonnensegel, ein Sandkasten und herrli-
cher Lavendelduft. Premium-Kaffee, regionale
Biere sowie Wein (mit oder ohne) krénen die
Torten und herzhaften Kostlichkeiten.

Q000

KOMMENTAR DER BEWERTER
Die Gulaschsuppe war einzigartig, Hotdog mit viel frischem Gemiise und hausgemachter
Raucherwurst, Tiramisu mit einer Zitrusnote - liberraschend und erfrischend. Ich habe
mich hier wohlgefiihlt.

Podzahrady 509, Sakvice

kutloch.fun

GEOFFNET:
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La Tera Cafée

Hierher k.ommt man fur herzhafte hausgemachte nam. Na Méstecku 116, Veverska Bityska
Brandteigkrapfen, bunte Poke Bowls, Latte

Art und frisch gezapften Prosecco. Schickes +420 725106 656

Schwarz-Weif3 trifft auf warmes Holz und sam- FB: La-Tera-Cafe-Bistro

tige Sesseln. Die Dessert -Vitrine wirkt wie das

Schaufenster eines Juweliers. Auch die ge-

schmackvolle Kinderecke und der Auf3enbereich

laden zum Verweilen ein.

In Sachen Qualitét, Service und Sortiment ist dieses Lokal ein Geheimtipp fiir eine Kleinstadt.
Borschtsch und Poke Bowl waren aus frischen Zutaten. Die wunderschénen Desserts sind ein
absolutes Highlight.




Odbo¢ na hristé

~Mein Smash Burger war wirklich grof3artig!”

Handgemachte Burger, Bier und eine freundliche Jizdarenska 684, Hrusovany u Brna
Atmosphare. Daflr lohnt sich der Zwischenstopp |-~ -~ - - ----- - --mmmmm oo
am Sportplatzin HruSovany. Das Team verbindet | "7 =Y =2« ™+
die Leidenschaft fUr herrliches Essen. In die odbocnahriste.cz

Broétchen kommt Fleisch von der Skoda-Farm,
erganzt durch die hausgemachten Saucen
und Pommes. Das frisch gezapfte Pilsner und
Radegast werden hier wahrlich gehegt und

gepflegt.

000

KOMMENTAR DER BEWERTER
Spitzen-Burger! Das Essen hat echtes Top-Niveau - ein absolutes Muss, wenn man in der
Gegend ist. Und als Fu3ball-Fan ist man hier einfach im Himmel.

GEOFFNET:




Tocéena u kluku

»Fur dieses Softeis lohnt sich ein Zwischenstopp!“

Ob Heidelbeere, Salzkaramell oder Mandarine:
Jedes Mal werden Sie mit anderem Softeis
verfuhrt! Das glutenfreie Eis ist hausgemacht,
ganz ohne kinstliche Aromen und Farbstoffe.
Fur alles andere setzen sie auf regionale
Meister: von der Familien-Kaffeerdsterei bis zu
Traditionstorten. Sitzplatze sind vor Ort dal!

Q000

KOMMENTAR DER BEWERTER
Toll fand ich, wie hier regionale Produkte z.B. die Sirupe prasentiert werden. Das Aprikoseneis
war super fruchtig, das Mascarponeeis cremig. Zusammen ein absoluter Traum!

détské hristé - u kasny, Méstecko, Rajhrad

tocenaukluku.cz

GEOFFNET:




Restaurant Essens

~Absolut au3ergewohnliches gastronomisches

Erlebnis auch flir Profis”

Fine Dining in héchster Qualitat im Grenzschloss
der Kulturlandschaft Lednice-Valtice. Es werden
ausschliefllich regionale Zutaten verwendet,
teils direkt vom eigenen Areal. Die Mission:
Sattigen auf hdchstem Niveau und das Erwecken
aller Geschmacksknospen, erganzt durch eine
riesige Weinauswahl. Ein Michelin-Stern fur
Stdméhren!

0OH000

K Zamecku 16, Hlohovec u Breclavi

restaurantessens.com

TOP
TIPP




Und wer hat die Lokale nominiert?

Wie im letzten Jahr, haben wir uns an die breite Offentlichkeit in Sidmahren gewandt.
Gastro-Fans, Feinschmecker, zufriedene Kunden und begeisterte Laien haben uns ihre
Nominierungen geschickt. Wir haben sie nach ihren Lieblingsbetrieben in jeder Kategorie
gefragt. Wo? Durch Fragebdgen auf der Website gourmetsuedmaehren.eu und auf der
Facebook-Seite @TheSouthMoravia. Wir haben die Fragebdgen auf den Instagram-Profilen
@gourmetjiznimorava und @southmoravia geteilt.

Wir haben bei den Informationszentren in unserer Region nachgefragt. Wo sonst kdnnte man
zuverlassige Empfehlungen fir lokale (gastronomische) Schatze bekommen?

Und natdrlich durften auch Nominierungen von Experten, die sich im Tourismus auskennen,
nicht fehlen. Die DMOs, d.h. die Destinationsverwaltungen, haben ihre Tipps hinzugeflgt.
133



Darf ich vorstellen:
Die Bewertungskommission:

Robert Loos, Kiichenchef

Er absolvierte Praktikum in européischen Spitzen-
restaurants an der Seite von Michelin-Sternekdchen.
Erarbeitete in Prager Spitzenhotels und -restaurants,
als Kichenchef des Restaurants Aromioder als Junior
Sous-Chef im Hotel Alcron. Seine Leidenschaft fur
die gehobene Kiche gibt er in Kochkursen weiter,
unter anderem in der italienischen Kiche.

Petra Tajovsky Pospéchova, Gastrojournalistin
und Bloggerin

Die Soziologin schreibt fir Heroine, Finmag, Vital und
ihren Blog Pospéska u plotny. Sie veroffentlichte den
Geschmacksatlas Bbhmens, Méhrens und Schlesiens,
das Buch Voller Essen sowie ein Outdoor-Kochbuch.
Zudem veranstaltet sie Workshops Uber Essensge-
schichte, Nachhaltigkeit und Erndhrung.

Martin Stanék, Kiichenchef

Als Creative Chef war er an Perfect Canteen und Cibule
Bistro beteiligt. Er gibt Kurse und entwickelt neue
Technologien bei Gastro Mach. Mit der Nationalmann-
schaft der Kéche und Zuckerbéacker reprasentiert er
die Tschechische Republik bei internationalen Wett-
bewerben.
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Martin Ballaty, Gulemeister

Grunder des Sozialunternehmens GULE Food Truck,
das Menschen mit Behinderung beschaftigt. Die
Mission: Freude durch Krapfen/Berliner und Kaffee
zu verbreiten und damit Vorurteile Uber die Beschaf-
tigung von Menschen mit Behinderungen abzubauen.
Die Begeisterung, Tempo und Qualitdt haben hier die
héchste Prioritat.

Miroslav Michalek, Moderator und Blogger

Moderator der FrUhstlcksshow bei ,Frekvence 17,
der online bekannt ist als ,Moderator auf Reisen’,
der seine besten Ausflugstipps flr tschechische
Stadte inkl. Gastronomie weitergibt. Er radelt auch
durch Europa und berichtet dabei nicht nur Gber die
einheimische Klche.

Sara Goldbergerova, Chefredakteurin des Magazins
Hrot

Seit einer Dekade schreibt sie in Zeitschriften und
Online-Magazinen Uber das Thema Essen. Als Autorin
des Gastronomie-Newsletters ,Hot Food®, berichtet
sie Uber die heiBesten Neuigkeiten der tschechischen
Gastro-Szene. Sie liebt Gastronomie. Am liebsten die,
die mit Japan zu tun hat.



Radim Pavlik, Kaffee-Blogger

Durch Business-Meetings in Cafe's entdeckte er seine
Liebe zum Kaffee. Ihn faszinierte nicht nur das Rosten,
sondern auch die Philosophie dahinter und so ent-
stand die Leidenschaft fir Spezialitdtenkaffee. Er mag
Menschen und ihre Geschichten und die stellt er im
Instagram Café-Guide vor.

Tereza Snerchova, Architektin, Inhaberin von mosakafe

Sie leitet ein Architekturburo. Da sie in Trebi€ ein Lokal
mit klarem Konzept vermisste, eréffnete sie in einem
historischenBurgerhaus eine Espressobar. Sie geniefit
die Kaffeeszene und sucht Betriebe mit starker Iden-
titat, Gastfreundschaft und ehrlichen Prinzipien.

Slavka Hepnar Hladikova, Journalistin und Bloggerin

Die Autorin des Blogs ,Denik malé kavarnice” (Tage-
buch einer kleinen Kaffeeliebhaberin) schreibt als
Journalistin Gber Kaffeethemen. Bei fast zehn Jahren
Erfahrung aus drei Prager Cafés kennt sie beide Seiten:
ob Service oder Gast. Sie weif3, dass Details, die jeden
Tag ausprobiert werden missen, Uber den Erfolg ent-
scheiden.

Tomas Erlich, Vorsitzender der Vereinigung der Bier-
freunde

Seit 2002 Vorsitzender des Sdruzeni pratel piva (Vereini-
gung der Bierfreunde). Er unterstUtzt die Biervielfalt und
-kultur als erfahrener Verkoster. Er organisiert Verkos-
tungsreisen sowie Spiele in ganz Europa. Zudem ist er
Autor des Bier-Roulettes und veranstaltet thematische
Vortrage.

Sarka Grguriova, Mitgrinderin der Brauerei Brewnicorn

Wahrend einer Brauereibesichtigung bei Budvar be-
geisterte sie sich firr das Bier. Uber den Vertrieb und das
Marketing einer Grof3brauerei fand sie ihren eigenen
Weg und Ubernahm die Brauerei AntoS. Seit 2026 steht
sie hinter dem Projekt der Wanderbrauerei Brewni-
corn, wo sie mit Leidenschaft die Grenzen der Bier-
kreativitat verschiebt.

Vojtéch Patek, Braumeister der Brauerei in Liboc

Beim Forschungsinstitut flr Brauerei und Malzerei
saf3 er in der Verkostungskommission und absolvierte
einen Umschulungskurs fur Bier. Er durchlief mehrere
Brauereien wie Revnice oder Bohemia Goose. Danach
baute er die Brauerei seines Vaters auf. Sein Motto lau-
tet: Er trinkt nicht, er verkostet.
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Peter Opet, Musiker und Weinliebhaber

Komponist, Songwriter und Trompeter der Band
Polemic sowie Kinderbuchautor. Er ist internatio-
naler Weinverkoster, YouTuber und Botschafter flr
tschechische und slowakische Weine im Podcast
,Na dusok s Petkom®. Zudem ist er Naturliebhaber,
Sportbegeisterter, Pilzsammler und dreifacher Vater.

Jan Cefovsky, Programmierer und Weinblogger

Hauptberuflich Programmierer, entflient er seit Uber
zweiJahrzehntenin die Welt des Weins und der Gastro-
nomie. Er liebt Schaumweine sowie Rieslinge und
sucht nach ehrlicher, handwerklicher Produktion welt-
weit. Uber seine Weinerlebnisse und die Geschichten
dahinter schreibt er auf seinem Blog jizni-svah.cz.

Stanislav Soukup, Mitinhaber von Veltlin Prag

Er widmet sich dem Wein seit Uber zwei Jahrzehnten,
davon 15 Jahre als Mitinhaber der Weinbar und des
E-Shops VELTLIN. Er half, die heimische Weinszene zu
beleben - Wein liegt schliefllich seit 8.000 Jahren im
Trend!BisheutebringterBetriebeninganzTschechien
bei, wie man mit authentischen Weinen arbeitet.

Jakub Lasek, Klichenchef und Inhaber von Tsuri Sushi
& Psion

In Norwegen tatig und weiter verfeinerte er seine
Fahigkeiten in japanischen Michelin-Restaurants.
Dort lernte er Prézision sowie Respekt vor Zutaten
und Tradition. Sein Restaurant Tsuri in Ostrava baut
genau auf dieser Kombination aus authentischem
Sushi und moderner asiatischer Fusion-Kiche auf.

Jakub Hrbacek, der Barkeeper und Inhaber der Bar
TheKeep

Der Diplomingenieur aus Vsetin sammelte Gastro-
Erfanrungen in Neuseeland, den Niederlanden und
hauptsachlich in Kanada, wo seine Bar-Leidenschaft
begonnen hat. In OlmUtz baute er die Cocktailbar
TheKeep mit originellen Drinks und kanadischer Gast-
freundschaft auf.

Budéjéanda, Influencerin aus Ceské Budé&jovice

Als Influencerin und Autorin des Buches Spaziergan-
ge durch Ceské Budgjovice teilt die einheimische
,Budéjcanda” seit sieben Jahren die Gastro-Tipps,
KulturundNeuigkeitenausderRegion. lhr Mittelpunkt
liegt in der Gastronomie, dem absoluten Top-Thema
inrer Follower.



Wie wird bewertet?

Zahlen lugen nicht. Deshalb haben wir die Wertungskriterien durch eine Héchstzahl von erreichbaren Punkten ausge-
drlckt, die jeweils vergebenen Punkte addiert und in Prozent Ubertragen. Anhand des Durchschnitts der vergebenen

Prozentzahl wurde das Ergebnis ermittelt.

Geschmack und Qualitat der Speisen 40 Qualitat des Weins 40
Geschmack und Qualitat der Getranke 20| | Breitedes Sortiments 20|
Prasentation und Aussehen der Speisen / Getrénke 10 | | Snacks zum Wein ¢ 5 |
Originalitat des Angebots ¢ 5| |Personal(Auftreten, Kenntrisse) 25 |
Personal (Auftreten, Kenntnisse) 6| |Mieu/Ambiente 0|
Mn}é; }Xngg){einité 777777777777777777777777777777 1707 ERGEBNIS 100
ERGEBNIS 100

Geschmack und Qualitat der Speisen 40 Geschmack, Qualitat und Behandlung des Biers 40
Geschmack und Qualitat der Getranke 20| | SmackszumBer 20
Prasentation und Aussehen der Speisen / Getrénke 15 | | Biersortiment 10
Personal (Auftreten, Kenntnisse) 5| [ Akoholfreies Sortiment 5
Mieu/Ambiente 10| |[Personal (Auftreten, Kenntnisse) 15
ERGEBNIS 100 | |Mieu/Ambiente 10

ERGEBNIS 100

CAFES & KONDITOREIEN
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Geschmack und Qualitat des Kaffees, 30 KLEINE GASTROSTOPPS
Angebotsvielfalt Geschmack, Qualitat und Angebotsvielfalt 30
,G:e,s,c,h,nj??if 9??99?“}?? Ej,efp,e,sis?r,t,s,,,,,,,,,,,, ,,3,0, Geschmack und Qualitat der Getranke 20
Angebot und Qualitat sonstiger Getranke 10 T ST S
7777777777777777777777777777777777777777777777 Prasentation und Aussehen der Speisen / Getranke 15
Qualitét des Angebots kleiner Mahlzeiten S e T
””””””””””” S Personal (Auftreten, Kenntnisse) 15
Personal (Auftreten, Kenntnisse) L U
Milieu / Ambiente 10| | At U S e D
ERGEBNIS 100 Zusammenarbeit mit regionalen Produzenten 5
ERGEBNIS 100
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Wem sieht man im diesjahrigen

Gourmet?

Wir stellen Innen Damen vor, die im Sinne der sidmahrischen Frauenkampagne ,Diesen Urlaub steu-
ere ich” die Kraft und Vielfalt des zarten Geschlechts zeigen. Sechs Frauen mit faszinierendem Ho-
rizont reprasentieren Sidmahren und geben inr ganzes Herz und ihre ganze Personlichkeit hinein.

Seit einem Vierteljahrhundert dreht sich bei ihr
alles um Wein: Qualitatsbewertung, Weine und
Speisen, Handel, Prasentation, Reisen in Wein-
lander. Als ehem. Miteigentimerin und Chef-
-Sommeliere des Restaurants La Degustation
Bohéme Bourgeoise und der Vinograf-Bars
arbeitet sie heute als Sommeliere im Nationalen
Weinzentrum.

Die Weltenbummlerin, Content-Creatorin und
Influencerin. Derzeit arbeitet sie fur OKTAGON
MMA. Uber die sozialen Medien teilt sie Reise-
erlebnisse, Folklore, Adrenalinsportarten und
vernetzt junge Enthusiasten durch Auslandser-
fahrungen und Projekte.

Langjéhrige Schlossfihrerin auf Schloss Led-
nice und rechte Hand der Kastellanin Ivana
Holdskova. Sie weif3 Uber das Schloss und die
Adelsfamilie Liechteinstein einfach alles. Bei
FUhrungen erzahlt sie es in Tschechisch oder
Englisch und selbst die Teenager hdren gerne
Zu.

Die tschechisch-ghanaische Klnstlerin hat ihr
Atelier in Brinn, wo sie lebt und arbeitet. lhr
Werk umfasst Malerei, Objekte, Installationen,
Video und Design. Sie stellt international aus
und engagiert sich in der Bio-Landwirtschaft.
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Die freiberufliche Ethnografin und Historikerin
verbindet modernes Design mit alten Hand-
werkstraditionen. Sie grindete das Dorfmuse-
um Krumvitf und gestaltete mit Zuzana Osako
ein sudmahrisches Kartenspiel zum immate-
riellen Kulturerbe.

Die Betriebspsychologin und Unternehmerin
unterstUtzt seit 20 Jahren Firmen bei der Perso-
nalentwicklung. In Cernin bei Znaim griindete sie
die Initiative ,Sladké tec¢ka’, bei der lokale Frauen
fur Gemeinschaftsevents backen. Kraft schopft
sie beim Krautersammeln fur Heilmischungen,
Tinkturen und Salben.

Die Fotos fur den diesjahrigen Gourmet ent-
standen mit Frauen aus SGdmahren in ihrer
authentischen Umgebung - dort, wo sie leben,
arbeiten oder schaffen. Ich fotografierte sie mit
Essen, das sie anbauen, kochen oder lieben;
oft inspirierte mich ihre Umgebung dabei. Mich
interessierte inre Welt und Personlichkeit, aber
auch die Moglichkeit, Alltagssituationen anders
zu sehen — mit Leichtigkeit.

Roman Franc, fotograf. Srpen 2026
romanfranc.cz
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