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VERWENDETE SYMBOLE:

VEGETARISCH

GLUTENFREI

KINDERFREUNDLICH

HUNDEFREUNDLICH

BARRIEREFREI

000QQ

Wir servieren lhnen

die Spitzen

der Gastronomie

in Sidmahren

Wir lieben Sidmahren. Hier gibt es eine wun-
derbare Natur, bekannte Kulturdenkmaler...
und gutes Essen! Bereits das siebte Jahr su-
chen wir daher fur Sie Top-Lokale, wo man gut
speisen und trinken kann — unterteilt in die Ka-
tegorien

, und
KLEINE GASTROSTOPPS. Lokale, wo Sie im-
mer wieder gern einkehren médchten. Unser
Gourmet-FUhrer prasentiert das Beste aus

Stdmahren, daher werden die einzelnen Loka-
le direkt von Menschen aus der Region nomi-
niert, die sich hier auskennen. Die Bewertung
erfolgt dagegen durch unabhangige Spezialis-
ten von auflerhalb, damit die Objektivitat ge-
wahrt bleibt. Machen Sie sich also zusammen
mit uns auf die Reise, denn wenn Sie unterwegs
hungrig werden, zeigen wir Ihnen den rechten
Weg! Eine Karte der Gastronomiebetriebe und
herausragender Ausflugsziele finden Sie unter
gourmetsuedmaehren.eu.



- RESTAURANTS




Chateau Petit

Ein stilvolles A-la-carte-Restaurant erwartet Sie
im weitlaufigen Areal des Chateau de Fron-
tiere — mit perfektem Blick auf das Schloss +420 602 728 292
Hrani¢ni. Der gemutliche Innenraum und der chateaudefrontiere.com
Garten bilden die ideale Kulisse fur einen kuli-

narischen Hochgenuss. Sie werden Fleisch und

Fisch aller Art probieren — und nach dem Wind-

beutel nie wieder einen anderen wollen.

K zamecku 16, Hlohovec

Die Karte ist sehr lokal und saisonal ausgerichtet, mit groBem Augenmerk auf hochwertige
Zutaten fur Speisen wie Getranke. Die Gerichte sind farbenfroh und iiberraschen mit span-
nenden Geschmacks- und Texturkombinationen. Das Interieur ist wunderschén.




Burgr's Club

Was als kleines Bistro begann, ist heute ein Pre- 21. dubna 694, Lednice
mium-Club fur Kérper und Geist. Neben der Kul-

tur und den vielgerihmten Burgern locken auch +420 776 416 518
erstklassige Steaks die Gaste hierher. Und nattr- burgrsclub.cz

lich auch die entspannte Atmosphare! Die meis-

terhaften Speisen aus erlesenen Zutaten werden

durch exklusive Kaffees sowie Weine und Biere

aus der Region abgerundet.

Rindertatar, Burger, Steak mit verschiedenen Beilagen und Sof3en - alles hervorragend zu-
bereitet. Es hat meine Erwartungen an ein auf Burger spezialisiertes Restaurant libertrof-
fen. Hier spiirt man das Herzblut.




Galerie mlyn Zeraviny

Herrliche Kombination aus einem Boutique- Zeraviny 1, Zeraviny
Hotel, einer alten MUhle mit unglaublicher

Geschichte und hausgemachten Speisen in +420 533 555 320
gewagter Form. Neuzeitliche tschechoslowa- galeriemlyn.cz
kische Kuche mit lokalen Zutaten, von den Ei-

ern und dem Mehl bis hin zu den Kihen auf den

Weiden der Umgebung. Fur Gourmets wird ein

Degustationsmenu mit vier oder sechs Gangen

angeboten.

Das Meniikonzept war sehr ausgewogen und einfallsreich. Die Gerichte und Sof3en waren ge-
schmacklich hervorragend und mit viel Sorgfalt zubereitet. Die ansprechende Prasentation
und die schéne Farbgestaltung waren eine angenehme Uberraschung.




Korek Mikulov

Oder auch: die erste Vinothek des Winzerver- Pavlovska 1, Mikulov
bands Dunajovské kopce. Lassen Sie sich ver-

wohnen! Die Kuchenvitrine ist bunt wie ein +420 734602 829
Regenbogen. Hier weif3s man Wein und Essen korekmikulov.cz
perfekt zu kombinieren. Schdnes Interieur und

eine grof3zligige Terrasse mit sUdlandischem

Flair, die an die sommerliche Chill-out-Zone des

Jakubak-Festivals in Brinn erinnert.

Jedes Gericht hatte etwas, das uns positiv iiberrascht hat. Die Weinkarte ist regional und
sehr schén zusammengestellt. Das Interieur ist bis ins kleinste Detail durchdacht und der
Gastgarten ebenfalls sehr einladend.




Kounicky dvur

Die Speisekarte hier ist kein Roman. Die Hand-
schrift der Kuche zeichnet sich durch Ehr-
lichkeit, Schlichtheit und Saisonalitat aus. Nur
wenige, sorgfaltig ausgewahlte Gerichte aus
der fruchtbaren Region, aber das Ergebnis ist
beeindruckend. Drinnen sitzt man gemutlich
beim Kamin, drauf3ien unter einer prachtigen
Platane wie in einem Zen-Garten.

Die Gerichte waren saisonal und regional - klassische Rezepte modern interpretiert. Die
Prasentation war von der Vorspeise bis zum Hauptgang sehr gelungen. Der SiiBwasserfisch

war hervorragend!

r;

Masarykovo ném. 63/5,
Dolni Kounice

+420 730 825 882
kounickydvur.cz




RAF House

Mbdgen Sie lieber eine stilvolle Weinbar mit Tovarni 9, lvanéice
Weinautomat oder ein englisches Pub mit Mu-

seum und einem Spitfire-Nachbau? Hier legt +420 733 744 344
man Wert auf ein gediegenes Interieur, frische rafhouse.cz
und hochwertige Zutaten, und man bereitet

noch alles selbst zu. Die Karte enthalt nur we-

nige Gerichte, doch die hat man zur Perfektion

gebracht.

Eine geschmackvolle Speisekarte. Entenpastete, Kohlsuppe, Rindfleisch-Burger, Fish & Chips,
glutenfreier Schokokuchen... alles hervorragend. Die englischen Limonaden runden das Pub-
Konzept perfekt ab.




Restaurace U Kasny

Klchenchef und Irjhaber in einer Person, der Méstecko 54, Rajhrad
grof3en Wert auf frische Zutaten und deren Zu-

bereitung legt. Vom Gastraum aus kann man di- +420 547230 076
rekt in die Kliche schauen. Fans von Steaks und ukasny.cz

leichten Gerichten kommen hier auf inre Kosten.

Die mediterrane Speisekarte ist beeindruckend.

Und die Atmosphéare? Hier erlebt man echte

mahrische Gastfreundschaft.

Das Kaninchen in Rahmsauce mit Knddelvariation war einfach fantastisch! Der Zander in
Mandelteig mit Wiener Salat ebenso. Die Frische der Zutaten war deutlich zu schmecken.




U Cerného Berana

Das gemutliche Gasthaus mit Auf3enbereich in Zbraslavec 17, Zbraslavec
einem malerischen Dorf Uberrascht mit einem

raffinierten Burger-Menu, bei dem gereiftes +420 602 789 648

Rindfleisch im Mittelpunkt steht. Dazu gibt's FB: UCernehoBeranaZbraslavec
Chili-Chutney oder Wasabi-Mayonnaise. Bei den

Steaks setzt man auf Fleisch von Klouda und das

Wochenmen bietet neben Klassikern auch Exo-

tisches — von Garnelen bis Mexico Grande.

Das Bistro bietet hervorragende Steaks, Burger, aber auch Oktopus und frischen Fisch. Und
es hat einen sehr talentierten Koch. Das Rindercarpaccio und das Steak mit fantastischer
Sof3e und Beilagen haben mir besonders geschmeckt.




- BISTROS




Panelka

~Farbenfrohe Gerichte und Getranke - angerichtet,
wie es bei asiatischer Kiiche sein soll!”

Der Kiosk Uber dem alten Schwimmbad serviert Lule& 310, Luled

statt frittierter Einfalt asiatische, mexikanische -~ -~ -- -~
und andere Késtlichkeiten in unglaublich scho- +420 776 002200 ,,,,,,,,,,,,,,,,, 09
nen Variationen. Das Inhaberpaar hat das eins- FB: panelkal.ulec

tige Sportgelande mit seiner Leidenschaft fur

gutes Essen und Kultur zu einem lebendigen,

gesellschaftlichen Treffpunkt gemacht — mit GEOFFNET:

Konzerten, Theater und kulinarischem Genuss. E | ]:":H E
. Iy '-i::'
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KOMMENTAR DER BEWERTER

Das Essen ist abwechslungsreich, hervorragend gewiirzt und ein Augenschmaus. Reis- und
Nudelgerichte duften intensiv nach frischen Krautern. Und das Ambiente? Ich habe mich auf
den ersten Blick verliebt! Wire ich jiinger, wiirde ich im Sommer nach Lule¢ ziehen.




anyz a rorys

Gemuselaibchen? Auf jeden Fall. Dazu Bier-Spe-
zialitéten, lokaler Wein und ein Dessert als su-
Ber Abschluss zum vegetarischen Fruhstlck
oder Mittagessen. Raffinierte Kombinationen
und exotische Zutaten treffen auf ein entspann-
tes, kreatives Ambiente. Der Spezialitatenkaffee
streichelt die Seele, und das Personal weif3: Ein
Lacheln kostet nichts, ist aber unbezahlbar.

Kpt. JaroSe 2670/12, Boskovice
+420 774 576 708

anyz-rorys.cz
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Als Foodtrucker schiatze ich es besonders, wenn jemand auf so engem Raum so grof3artige
Gerichte zaubern kann. Und obwohl ich Fleischliebhaber bin, hab ich das Marillen-Curry und

das Himbeer-Eclair sehr genossen.
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B;Bistro

Im Erlebnisbistro starten Sie mit einem hervor- Rozmitalova 567/20, Blansko
ragenden Fruhstlck, geniefien mittags eine

herzhafte Mahlzeit und abends ein raffiniertes +420 736 491 481
Dinner mit Naturwein. Oder kommen Sie zwi- bibistro.cz
schendurch auf einen feinen Kaffee, Gin Tonic

oder Tapas vorbei. Die Gerichte aus saisonalen

Zutaten sind eine kreative Fusion internationa-

ler Kiichen - keine tschechischen Klassiker.

Hervorragende Desserts und Service auf hchstem Niveau. In der freundlichen Atmosphére
fuhlten wir uns herzlich willkommen.




Ba Saigon

Asiati;che Klche, in der vietnamesi.sche Kost- Pod Zamkem 2, Breclav 2
lichkeiten von Bun BO Nam B6 bis hin zu vega-

nen Variationen dominieren. Hier sind Kimchi und +420 722 745 282
Koriander zu Hause. Das Team zaubert nicht nur basaigon.cz

wunderbares Essen, sondern auch einen tollen

Kaffee. Freuen Sie sich auf ein verspieltes Logo,

Panoramafenster, eine gemutliche Atmosphare

und die unverzichtbare Winkekatze. E E
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Die Speisen werden mit Sorgfalt zubereitet - viethamesische Klassiker und kreative Specials.
Auch bei den Getrédnken liberraschen sie mit ungewohnten Aromen. Netter Service: freund-
lich, aber nicht aufdringlich.
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Bistro Stary kopec

Das Bistro mit Gastehaus und Weinkeller serviert
Gerichte aus saisonalen Zutaten. Fleischliebha-
ber sind hier im Paradies. Dazu werden lokale
Weine empfohlen und das lokale Old Cock Bier
gezapft. Industrielle Einrichtungselemente wer-
den mit landlichem Charme aufgelockert. Und
warten Sie nur, bis Sie die romantische Terrasse
mit Blick auf weidende Pferde sehen...

Konice 41, Znojmo
+420 602 566 962
starykopec.cz/bistro

-

Die Atmosphire ist grof3artig, die Raume sind wunderbar renoviert und eingerichtet. Wir
haben uns sehr wohlgefiihlt, und das Personal hat den positiven Eindruck noch verstarkt.




Bistro v trave

Der Name ist Programm (Bistro im Gras): Am | 7g1nice 1212/72, Velké Paviovice
Wochenende gibt's Frihstlck auf der Picknick-

decke im Gras — etwa fluffige Ricotta-Krapfen. +420 776 221674
Umgeben von Feldern, Obstgarten und Wein- bistrovtrave.cz
bergen spielen die Kinder, wahrend die Eltern

bei einem Glaschen entspannen. Ideal fur Fa-

milien und Ausfllgler rund um Velké Pavlovice.

Der Ort hat férmlich nach so einem Konzept gerufen. Grof3artig, dass jemand die Idee so
stimmig umgesetzt hat. Eine Pause im Schatten wissen nicht nur Radfahrer zu schitzen - und
dazu noch hervorragende regionale Leckereien, von Pasteten bis zu frischem Brot.




Bistrograf

Das Erdgeschoss des Jugendstilgebaudes ist Havlickova 968/7, Znojmo
heute der Filmkunst gewidmet. Aus der ehe-

maligen Videothek wurde das Bistrograf, das +420 515 261271
ausgezeichnetes Essen, samtigen Kaffee und kinoznojmo.cz/bistrograf
freundlichen Service bietet. Das Interieur in war-

mem Gelb wird durch verspielte lllustrationen

lebendig. Nach dem Essen rundet ein Film im

nahegelegenen Kino Svét das Erlebnis ab.

Geschmack und Prasentation der Gerichte passen perfekt zum Gesamteindruck. Man spiirt
die Hand eines Profis - hier wurde mitgedacht. Es ist dezent, aber (iberzeugend! Besonders
gefallen mir die , beliebtesten Kombinationen” auf der Karte und die Auswahl an Beilagen.




Fredy's

D.as wUrde man in einer méhrisc?hen Kleinstaf_jt Jungmannova 1, Breclav
nicht erwarten. Fredy und Monika bringen die

Aromen Lateinamerikas und mexikanische Far- +420 776 871104

ben in |hren Tag. Bevor sie die Kostlichkeiten fredys-breclav.cz

aus frischen Zutaten zubereiten, plaudern die

freundlichen Gastgeber gerne Uber inre Rezep-

te oder ihre Zeit in Amerika. Probieren Sie auch

die himmlischen Drinks, etwa die aus Guatemala!

Suppe, Tacos, Quesadilla ... alles herrlich frisch und lecker. Die Churros zergehen férmlich
auf der Zunge! Auch die Getrianke sind authentisch, von Jarritos-Limonaden bis zur Horchata.




Kavarna & bistro Karma

Ein industrieller Innenhof im Zentrum von 17. listopadu 51, Breclav
Breclav birgt einen Schatz. Auf der Terrasse

empfangt Sie ein riesiger Olivenbaum, drinnen +420 603 925 960
bringen zahlreiche Pflanzen Leben in den Raum. karmakavarna.cz

Ein passionierter Winzer und eine leidenschaft-

liche Barista zaubern hier Desserts, Chutneys

und Sirupe und servieren Wein aus den eigenen

Weinbergen und speziell gerosteten Kaffee.

Der Kaffee ist ausgezeichnet, die Auswahl an Eiskaffees und das feine Sortiment an alkohol-
freien Getranken sind grof3. Das Innendesign ist sehr geschmackvoll.




Pedro's Streetfood Bistro

Die Gastro-Story im amerikanischen Stil be- Brnénska 3, Mikulov
gann mit einem Foodtruck in Lednice, das

nachste Kapitel ist das erste Streetfood-Bistro +420 704 831000
in Mikulov! Es ist auf Burger, Hot Dogs, Sand- FB: pedrosfoodtruck
wiches und belgische Pommes spezialisiert,

die mit Rinderfett zubereitet werden. Die Ba-

sis sind beste lokale Zutaten, wie etwa das gut

gereifte Fleisch von der Metzgerei Klouda.

Daumen hoch fiir frische Zutaten, groBartige Pommes, hausgemachte BBQ-Sof3e... Hier wird
mit jeder Zutat spielerisch gearbeitet. Die hausgemachte Pedronada-Limonade ist hervor-
ragend. Die Dekoration passt perfekt zum Fallout-Konzept.




- CAFES UND KONDITOREIEN




Dvorek Boretice / café
wine bistro

FUr romantisches Flair mUssen Sie nicht nach Bofetice 188, Bofetice
Sudfrankreich — Boretice hat seinen eigenen

Zauber! Ein Design-Container im alten Pfarrhof +420 736 625 403
mit Sitzplatzen unter dem Apfelbaum - perfekt, dvorekboretice.cz
besonders flr Fans von Spezialitatenkaffee. Nur

die Bohnen kommen von fern, alles andere ist

streng lokal: Desserts, Wein, Kase, Pasteten,

Bier. Echtes tschechisches Carpe Diem.

Ein einzigartiger Ort - drau3en unterm Apfelbaum, drinnen minimalistisches Design. Das
Essen und die tolle Weinkarte runden das Ambiente wunderbar ab. Ein Erlebnis!




Black Bakery

FUr das perf?kte Qroissant muUssen Sie .nicht"ins U Skol 1145, Bucovice
Ausland. Grunderin Tereza brachte ein Stlck

Kanada nach Bucovice — mit hausgemachten +420 777932 022
Croissants und Focaccia. Der Duft von Rebel blackbakery.cz

Bean Kaffee liegt in der Luft, wéhrend elegan-

te Desserts, inspiriert von weltbekannten Patis-

siers, das Auge verfihren. Die kosmopolitische

Atmosphare ladt zu einem Glas lokalen Wein

ein.

Der Barista war einfach grof3artig - man spuirte, dass er seine Arbeit mit Menschen liebt.
Die Desserts sind ein Fest fiir Augen und Gaumen, manche sogar mit einem spielerischen
Twist — wie das Ei mit dem ,fllissigen Eigelb”.




Coffeesquare

Ein Café direkt in der Résterei — kann es denn
besser duften? Nur wenige Schritte vom Zen-
trum Lednice entfernt, genieBen Sie hier
Spezialitatenkaffee, hei3e Schokolade, Wei-
ne vom Familienweingut, hausgemachte Des-
serts und Biere aus lokalen Mikrobrauereien.
Von Juni bis September gibt es am Wochen-
ende frisches Fruhstuck.

Valtickd, Ulice u Jednoty 253,
Lednice

+420 799 512 589
coffeesquare.cz

Dieser Ort, eng mit der hauseigenen Rosterei verbunden, setzt ganz auf Qualitit. Neben
Klassikern erwarten Sie saisonale Signature Drinks und Verkostungssets mit Filterkaffee.
Das freundliche Personal tut alles, damit Sie sich rundum willkommen fiihlen.




Duhovka cafe

Ein Familien-Duo hat sich den Traum von einem Nam. B. Martind 3020/4,
entspannten Ruckzugsort mit Spezialitatenkaf- Hodonin

fee erflllt — einem Ort der Ruhe, an dem grofie

wie kleine Gaste liebevoll umsorgt werden. Es +420 704 484 650
gibt bunte Regenbogen-Drinks, hausgemach- duhovkacafe.cz
te Pasteten, Eis und eine herzliche Atmospha-

re. Die Kleinsten freuen sich Uber den Fuhrpark

aus Rutschautos... und die Grof3en Uber eine

kurze Pause.

Ein Café neben einem Spielplatz - perfekt fiir Eltern mit Kindern. Hier kénnen Sie unbe-
schwert lhren Kaffee genief3en und gleichzeitig die Kleinen im Auge behalten. Hinter dem
Café und seinen lokalen Lieferanten stecken zudem inspirierende Geschichten.
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Kafe&Kveéetina

Ein Stlck Kuchen umgeben von Blumen in einer Vrbatky 153/84, Svatobofice
ehemaligen Schmiede genief3en? Ja, bitte! Der

Garten verbreitet Zen-Stimmung, und drinnen +420 775112 510
fUhlt man sich wie in einer Oase. Fans des Boho- FB: KafeKvétina
und Kolonialstils werden begeistert sein. Ein Ort

fir Emotionen, Freude und duftenden Kaffee.

Radfahrer und Hunde sind herzlich willkommen.

Eine wahre Oase voller Fotosynthese - es fehlten nur noch die Papageien und die Tropenluft.
Der Espresso Tonic war perfekt abgestimmt und das Dessert mit Schokoladenlikér einfach

himmlisch.




Kavarna naSladko

Dieses gerrjl]tliche Familiencafé zaubert so Husova 1192, Miroslav
wunderschoéne hausgemachte Desserts, dass

sie fast noch besser schmecken, als sie aus- +420 734 200 012
sehen. Die Eiskarte bietet neben Klassikern FB: NaSladko
auch frische Sorten wie Grapefruit und Granat-

apfel. Aber auch Herzhaftes beherrschen sie

hier perfekt. An die grof3artigen Eggs Benedict

oder den Wrap-Brunch werden Sie sich noch

lange erinnern.

Der Kaffee stammt aus der nahegelegenen Résterei Johnny Coffee. Die vielfédltige Auswahl
an Signature Drinks mit Matcha, Tee und Kakao war eine angenehme Uberraschung. Und
die Himbeerlimonade von Amity aus Ostb6hmen? Einfach kostlich.




MOJI café

Espresso, funky Filterkaffee oder lieber ein star-
ker Cold Brew, um in den Tag zu starten? Auch
das FruhstUck sorgt fur Schwung. Das MOJI-Te-
am liebt es zu fermentieren, ungewdhnliche
Kombinationen zu kreieren und einfach rumzu-
spielen. Die Basis bilden saisonale Produkte aus
der Region. Die Naturweine schmecken — und
machen am nachsten Tag kein Kopfweh.

Man spiirt, wie sehr sie Kaffee lieben - er steht ganz klar im Mittelpunkt. Auch die restli-
che Getrankekarte ist kreativ und unterhaltsam. Das durchdachte Speiseangebot bietet

Svobody 240/4,
Mikulov na Moravé

+420 602 166 924
mojimoji.cz

einen tollen Mix aus herzhaften und siiSen Brunch-Klassikern.




naKofein

Hier liebt man Holz und die Farbe Grin - und Brnénska 4538/54a, Hodonin
kennt den Kaffee aus der hauseigenen Rosterei

bis zur letzten Bohne! Serviert werden genialer +420 776 652 621
Espresso, praziser Filterkaffee und ein kdstlicher dotcoffee.cz
Flat White. Als Bonus gibt es saisonale Specials

—im Sommer etwa eisgekuhlten Kaffee, Limo-

naden und Biere mit besonderen Aromen und

dazu perfektes Café-Essen.

Hier scheut man sich nicht vor den neuesten Trends. Der funky fruchtige Filterkaffee war ge-
nau nach meinem Geschmack. Kaffeeliebhaber werden das Tasting-Trio aus Espresso, Batch
Brew und Cortado zu schitzen wissen. Die Frithstiicks-Bowl hat mich begeistert.




Popie's

Drinnen elegante Gewdlbedecken mit einem Husova 52, Mikulov na Morave
Hauch von Blau, drauen mediterranes Flair

im Garten. Lucie und Frantisek haben einen +420 730 506 951

wahren Tempel des Genusses geschaffen. Ihr popies.cz

Brunch-Bistro stellt fast alles selbst her — von

traumhaften Croissants bis zu Schinken und

eingelegtem Gemuse. Ein Frihstlck hier bleibt

Ihnen bis zum Abendessen in Erinnerung.

Die Speckbrosel auf den Eggs Benedict haben den Geschmack auf ein ganz neues Level
gehoben - solche kleinen Details machen den Unterschied, und hier sind sie perfekt
gelungen. Auch beim Kaffee wagen sie verfiihrerische Kombinationen.




Votruba kafe

~Eine wirklich einzigartige, heimelige Atmosphare,
die jeden anzieht.”

,Jeden Tag ein bisschen Gutes!” - so lautet das Na Brané 228/2, Ochoz u Brna
Motto dieses charmanten Cafés. Die Leckerei-
en aus regionalen Zutaten werden frisch vor +420739203752 ,,,,,,,,,,,,,,,,,, 28
Ihren Augen zubereitet. Das Café erinnert an votruba-kafe.cz

Omas Kuche. In familiarer Atmosphéare werden
die Gaste verwohnt - sie helfen Ihnen bei der
Auswahl und verraten lhnen sogar Rezepte fur GEOFFNET:

lokale Kdstlichkeiten. :
B E
e
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KOMMENTAR DER BEWERTER

Das Café greift moderne Trends auf und formt sie zu seinem eigenen Vibe. Wie ein Besuch
bei Oma. Hausgemachtes Brot, Baguettes und jede Menge Sifles... Die Gaste kamen im
Minutentakt.




> WEINGUTER UND WEINGALERIEN




Vinarstvi Valka

Das poetische Ambiente des Weinguts wirkt Krouzek 428, Nosislav
wie eine traumhafte Kulisse. Perfekt bis ins

letzte Detail. Freundlicher Service, regionale +420 547 231628
Spezialitéaten. Die Reben von den Hangen des vinarstvivalka.cz
Naturparks Vyhon bringen unverwechselbare

Bio-Weine mit mineralischen Noten hervor. Die

Vélkas verstehen Wein als Kunst. Aber auch die

Speisekarte ist ein kleines Meisterwerk!

Empfehlenswert fir Weinliebhaber, die Qualitidt, Authentizitdt und ehrliches Handwerk
schatzen. Es ist grofartig, dass in Tschechien Weingiiter von der niachsten Generation
tiibernommen werden. Hier zahlt wirklich jeder Gast.




Andulka winery

In einem ruhigen Teil des Dorfes, am Rand der Josefov
Weinberge, steht ein kleines Winzerhauschen,

das pure Gemutlichkeit verkorpert. Die stets +420 776 542127
heitere Winzerin und Gastgeberin in einer Per- FB: andulkawinery
son hat ein Gespur fur Wein, Design und Essen.

Hier werden Augen und Gaumen verwohnt. Die

fantastische Terrasse wird Ihr Herz erobern. Sie

werden gar nicht mehr gehen wollen!

S

Diese Weine stechen klar aus der Masse heraus. Sie sind einzigartig und werden nach einer
eigenen Philosophie hergestellt. Kein Mainstream - aber genau das ist das Schéne daran. Und
die Snacks zum Wein? Ausgezeichnet.




B\V vinarstvi

Der ehemalige Getreidespeichelr des S.chlos— U Statku 631,

ses Milotice ist heute dem Wein gewidmet. Milotice u Kyjova
Fast 130 Weine lassen sich in dem historischen

Gebaude und der angeschlossenen modernen +420 725009 816
Enothek verkosten — entweder spielerisch per bwvinarstvi.cz
Weinautomaten oder bequem vom freundli-

chen Personal serviert. Das Aushangeschild ist

der Riesling, aber auch blaue Rebsorten sind

beliebt.

Der Getreidespeicher wurde grof3artig renoviert. Die Géste kénnen sich frei zwischen
den beiden miteinander verbundenen Bereichen bewegen - was dem Ort Luftigkeit und
Charme verleiht. Die lokalen Delikatessen zum Wein: erstklassig!
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Kafé Sklep

Im alten Weinkeller erwartet Sie ein einzigar- Vrbice u Bieclavé
tiger Vibe — mit Weinen des familieneigenen

Weinguts und exklusivem Kaffee aus der Ros- +420 774 433 499
terei Rebelbean. Die wunderbaren Leckereien vinobarina.cz/kafe
aus Zutaten von ortlichen Produzenten wer-

den Sie kaum anriihren wollen, da sie alle wie

Kunstwerke aussehen. Aber wenn Sie einmal

reinbeiBen, werden Sie nicht mehr aufhoren

kdénnen.

Ein Stopp hier und die Verkostung des gesamten Portfolios lohnen sich. Ein Erlebnis fiir
Weinliebhaber und alle, die Authentizitat und handgefertigte Weine mit Liebe zum Detail
schatzen.




Knoll: Na kavu & poharek

Eine Oase der Ruhe im geschéaftigen Lednice 21. dubna 702, Lednice
ganz in der Néhe des Schlosses. Der Garten

im stdlandischen Stil ladt zu Tapas, einem iip- ~ +420 728 681117

pigen Fruhstlck oder Brunch in wunderbarer vinarstvi-knoll.cz
Atmosphare ein. Der Name ist Programm - zu-

erst ein Kaffee und am Tassenboden wartet

schon die Frage: ,Und jetzt Wein?” Die Wei-

ne von Knoll reifen in der Mikroregion Modré

hory.

Schén, wie hier Wert auf einen natiirlichen Ansatz, minimale Chemie und schonende
Verarbeitung gelegt wird. Das Angebot ist vielfiltig, die Weine sehr gut trinkbar und span-
nende Experimente fehlen auch nicht.




Pohar vinobar

In diese Vinothek kommgn Weinliebhaber wegen Mrétikova 12, Hustopede u Brna
des hervorragenden Weins und der warmen At-

mosphare, die der charmante Innenhof, die ein- +420 607 171649

ladende Bar und der Gewodlbekeller zaubern. Hier eshop.vochustopecsko.cz
koénnen Sie an einem Ort die Weine von Uber zehn

Winzern aus der Region entdecken. Es gibt auch

Kaffee und regionale Produkte, die hervorragend

zum Wein passen.

Sehr spannende Weine der Region VOC Hustopeésko - ich schiatze Konzepte mit klarer
Ausrichtung auf Regionalitat. Wer gern gute Weine und lokale Spezialitaten verkostet, wird
diese Weinbar lieben.




Poharek Pavlov

In diesem sensationellen Bau finden Sie ein Bistro, Eeska 47, Pavlov-Mikulov
einen Weinkeller und auch ein Bett fur die Nacht.

Hier gibt es nicht nur erlesene Weine, wie den viel- +420 603 266 860
gerihmten Samotar, sondern auch erstklassige poharekpavlov.cz

Pilsner und Pariser Salat mit hausgemachten Brot-

chen. Das Haus besticht durch feine Handwerks-

kunst und einen ruhigen Garten mit Blick auf die

Burgruine Dévicky.

Eine sehr ausgewogene, inspirierende Weinauswahl, dazu perfekt abgestimmte Snacks. Wir
konnten sogar zusehen, wie direkt vor dem Lokal frische neapolitanische Pizza zubereitet
wurde.




Rodinné vinarstvi Skoupil

Das Restagrant mit Vihothek qnd G_arten bietet Sadové 1399, Velké Bilovice
einen herrlichen Ausblick auf die Weinberge und

Velké Bilovice. Dazu gibt es traditionelle mahri- +420 732 963 669

sche Kliche modern interpretiert — vom Tatar bis skoupil.com

zum Winzergulasch — und ein umfangreiches

Weinsortiment des Familienweinguts. Ein per-

fekter Ausgangspunkt flr Wanderer und Rad-

fahrer — inklusive charmanter Unterkunft.

ot

Skoupil zahlt zu den etablierten Weingiitern in Tschechien. Die Kiiche liberzeugt selbst sehr
anspruchsvolle Géaste. Und die Kronleuchter aus Weinflaschen? Einfach genial!




VinafFstvi Skrobak

Das Farnilienwgingut bietet das perfekte Wein- Phon 942, Cejkovice
erlebnis - Wein schmeckt am besten, wo er

geboren wurde! Die Weinberge werden biolo- +420 601201339
gisch bewirtschaftet und die Trauben schonend vinoskrobak.cz
verarbeitet. Die Familie Skrobék setzt auf klare

Architektur und die perfekte Kombination von

Wein und hausgemachten Speisen im Bistro.

Probieren Sie die vielgerihmten Windbeutel!

Ein gelungener Querschnitt durch Rebsorten und Stile. Die Qualitat der Speisen ist hervor-
ragend. Die Kasesorten lokaler Produzenten begleiten die Weine harmonisch, ohne sie ge-
schmacklich zu Giberdecken.




- BIERSTUBEN UND BRAUEREIEN




Frankies Chmelotéka

Ein Tempel erstklassiger Biere von Dutzenden J. Palacha 122/6, Bieclav
tschechischen und internationalen Brauereien

- fUr Liebhaber klassischer Sorten ebenso wie +420 601553 307

Fans ausgefallener Kreationen. Acht wechseln- frankies.cz

de Biere vom Fass, darunter auch aus der haus-

eigenen Brauerei. Das gemUtliche Ambiente der

Craft-Bier-Bar mit herrlichen Panoramafenstern

wird von einem perfekten Biergarten gekront.

Eine warme, einladende Atmosphire - drinnen wie drauf3en. Es diirfte ruhig mehr solcher
Bierlokale geben! Besonders geschétzt habe ich die Méglichkeit, ein Bier zuerst probieren
zu kénnen - ideal, wenn man unsicher ist, ob es einem schmeckt.




Genius Noci

Die Nachfahren des einstigen Besitzers kntipfen nam. Palackého 330, Lomnice
an die Geschichte der Brauerei aus dem 16. Jh.

an. Inr gemutliches Lokal neben der alten Guts- +420 777 002 451

brauerei bietet Garten und Terrasse mit Blick geniusnoci.cz

auf die Kirche. Am Zapfhahn wechseln vier ab-

wechslungsreiche Biersorten. Hier wird mit

spannenden Stilen experimentiert. Der Favorit

der Besitzer? Das kraftige Honeymoon.

Das ganze Stadtchen, die Umgebung der Brauerei und das Lokal selbst haben einen ganz
besonderen Charme. Der Ort wirkt fast magisch - ich freue mich schon auf meinen néachsten
Besuch. Und bei so freundlichem Personal komme ich gern auf ein weiteres Bier vorbei.
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Hospoda na Dedineée

Im Herzen der Weingegend verbirgt sich ein Nové Branice 7, Nové Branice
Geheimtipp fur Bierliebhaber. Diese charmante

Dorfkneipe vereint rustikales Holz und Gemut- +420 777 064 275
lichkeit und serviert kuhles Bier mit hausge- hospodanadedine.cz
machter Kiche. Am Zapfhahn wechseln sich

Biere aus lokalen Brauereien wie Bratcice, Os-

lavany, Padochov und Ivangice ab. Radfah-

rer schatzen den groflzlgig beschatteten

Biergarten.

Eine authentische mahrische Kneipe, offensichtlich bei den Einheimischen beliebt. Der einge-
legte Wurstsnack und das Steak-Tatar waren ausgezeichnet. Und der gegrillte Schweinebauch
auf Rostbrot mit pikanter Salsa? Eine fantastische hausgemachte Spezialitat.




Klasterni pivovar Porta Coeli

Die restaurierte Klosterbrauerei des berhmten Pivovarska 1002, Predklastef
Zisterzienserklosters kann mit den Vorkloster-

Bieren und einem einzigartigen Genius Loci auf- +420 739 915156

warten. Nur selten fUhlt sich etwas so Profanes vorkloster.cz/#pivovar

wie eine Bierstube so kultiviert an — innen wie

aufden. Probieren Sie ein Rubin- oder Bernstein-

Lager oder das Kloster-Zwickl. Einen gemutli-

chen Biergarten gibt es auch.

Alle Biere waren grof3artig, auch das alkoholfreie. Die Innenrdaume sind perfekt, ebenso das
Ambiente des Klosters. Ein Ort, an den ich meine Familie zum Mittagessen mitnehmen und
Freunde zu jeder Feier einladen wiirde.




Kyjovsky pivovar

Brauerei, Bierbad, Restaurant und Hotel in ei-
nem. Hier dreht sich alles ums Bier! Gebraut
werden untergarige Pilsner und dunkle bayeri-
sche Biere. Alles ungefiltert und nicht pasteu-
risiert — gelobt seien die gesunden Bierhefen!
Dazu etwas Deftiges. - Wie ware es mit Hirsch-
ricken? Und eine Brauereifuhrung mit Verkos-
tung ist auch nicht zu verachten...

trida Komenského 596, Kyjov
+420 518 614 310
kyjovsky-pivovar.cz
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Das gemiitlich schummrige Licht sorgt selbst mittags fiir eine intime Atmosphére. Hier haben
Sie einen Moment fiir sich — auch wenn es voll ist. Und die kleinen Réstbrote mit Aufstrichen,
die einem aus dem Kiihlschrank zuzwinkern? Ein verfiihrerischer Auftakt.




Mezi Vraty

Ein so gemutliches, stilvolles Lokal mit der war- Sedlec 92, Sedlec
men Atmosphare eines Familienbetriebs muss

man erst mal finden. Drinnen oder im Garten +420 737 633133
- beides heimelig. Serviert wird traditionelle mezivraty.com
bohmische und méahrische Kiche, Bier und viel

Humor. Man halt sich hier an die Lebensweis-

heit von Onkel Pepin: ,Wenn's an der Gesund-

heit fehlt, ist Bier, was wirklich zahlt!”

Eine wirklich originelle kleine Kneipe, in der wir uns rundum wohlgefiihlt haben. Es gibt
interessante lokale Kdstlichkeiten. Fiir das Réstbrot mit Fleischragout wiirde ich glatt
200 % vergeben - ein genialer Einfall!




Old Cock Ceparna

Hier wird flissiges Gold fur echte Kenner ge- Velka Mikulasska 4/40, Znojmo
zapft. Dazu gibt’s eine Prise Humor und jede

Menge Hahnenmotive — vom Zapfhahn bis zur +420 606 435 355
Toilette. Hier werden Sie garantiert nicht den oldcock.cz
Kamm hangen lassen! Das goldene Gebrau

wird nur ein paar Hahnenhupfer entfernt im

Old Cock Beerhouse gebraut, und tUbernach-

ten kdnnen Sie gleich nebenan im modernen

Old Cock Castle.

Die ,Vyvar 11°“ war pure Perfektion - ich vergebe 11 von 10 Punkten! Fantastisches Branding:
verspielte, originelle Namen, versteckte Wortwitze... Ich hatte einen Riesenspaf3!

v




Pivovar Ivancice

Die familiengeflhrte Handwerksbrauerei bietet Kounicka 86, lvancice
unter- und obergéarige Biere in elegantem Am-
biente. Nach dem Motto ,Bier soll jedem Freu- +420 601010133
de bereiten” entstand ein einladender Treffpunkt pivovarivancice.cz
fur GeniefBer. Réna Ale oder doch lieber einen
Alfons? Oder kommen Sie auf einen Kaffee, ge-
nief3en Sie ein Mittagessen aus besten Zutaten -
und vergessen Sie das hausgemachte Eis nicht.

Die Bierqualitét ist hervorragend. Das helle Lager ,Alfons 12°“ erinnert daran, dass wir im
Geburtsort des beriihmten Malers Mucha sind - es hat begeistert und hervorragend ge-
schmeckt. Schéne goldene Farbe, dichter Schaum und die richtige Frische.




Pivovar Lednice

Die Kombination aus Brauerei, Gasthaus, Uber- Breclavska 368, Lednice
nachtung und Wellness mit Schlossblick findet

man nicht alle Tage. — In Lednice schon! Die mo- +420 778 982 882

dern gestaltete Mikrobrauerei Uberzeugt mit pivovarlednice.cz
schoner Terrasse und Industrial Style im Inneren.

Der Braumeister braut direkt vor Inren Augen.

Das Angebot umfasst Lager und obergarige Bie-

re, und es gibt auch ein Degustationsbrett.

Bier und Kiiche waren ein echtes Erlebnis. Der eingelegte Bierkdase mit Speckschaum und
Cracker? Genau so muss das sein. Und die Entenherzen mit Brot? Ich wollte den Teller ab-
lecken - aber das ware wohl nicht angebracht gewesen.




Zmolsky pivovar

Die familiengefuhrte Mikrobrauerei liegt direkt Vidriové 148, Visiove
an einem Radweg. In gemutlichem Ambiente
werden hier hausgemachte tschechische Spe- +420 702 026 696
zialitdten serviert — vom Tatar bis zum gegrill- zmolskypivovar.cz
ten Steak. Die Biere aus sorgfaltig ausgewahlten

Zutaten, wie das Sandokan mit Kazbek-Hopfen,

das 12° Jachym Lager oder das halbdunkle 13°,

werden Bierliebhaber begeistern.

Bier in hoher Qualitat und hausgemachte Kiiche - zum Beispiel die unglaublich gute Wurst
aus dem Réaucherofen. Blumen an den Fenstern, warmes Holz, nostalgische Zapfhéahne. Ich
habe mich hier sehr wohl gefiihlt.




- KLEINE GASTROSTOPPS




[« 2N )
Prujezd*32
»Ein sehr ungezwungener Ort, fast schon punkig -
und genau das macht seinen Charme aus.”

Das Bistro Priijezd 32 ist ein origineller Familien- Veverské Kninice 32,
betrieb im abgelegenen Veverské Kninice. Hier Veverské Kninice
wird mit Respekt vor dem Ort und den lokalen [~~~ - -----------mommo oo 48
Zutaten gekocht. Probieren Sie Zupffleisch, | 7<= >¥<®%2 =2 |
Lampredotto nach Florentiner Art oder Basili- FB: prujezd32
kumlimonade mit Pfeffer. Fur Kinder gibt es Eis

und Brettspiele.
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KOMMENTAR DER BEWERTER

Das Angebot ist klar definiert - eine Mischung aus Wirtshausklassikern und hippen Kreationen.
Alles ist gut gewiirzt und perfekt verfeinert. Mir hat auch das Servieren auf robustem, rusti-
kalem Porzellan gefallen.




Café Zastavka

~Hier herrscht eine gemiitliche Atmosphare und ein
nachbarschaftlicher Geist.”

Das tUrkisfa.rbene Café im altgn Bus.\./var.tehéTUS— Pasohlavky, U kostela, Pasohldvky

chen sorgt im Park bei der Kirche fur Picknick-  f-----------------mommmomoo oo
stimmung. Man sitzt unter Baumen auf einer +420721764 757 ,,,,,,,,,,,,,,,,,, 49
Decke und kann sich Blcher bei der netten Be- FB: pasocafezastavka

dienung ausleihen, die auch Ausflugstipps gibt.
Neben einer Extraportion Koffein gibt es auch
wunderbare Desserts und leckeres Softeis.

0OO00

KOMMENTAR DER BEWERTER

Die hauseigenen Desserts sowie die der befreundeten Patisserie "Sorry, Peéeme Jinak"
waren hervorragend. Der Kaffee war gut zubereitet, die hausgemachte Pfirsichlimonade
tiberraschend anders - und alles charmant serviert.




Container Cafe

»Matcha Latte und Eistee sind hervorragend und

dazu originell serviert.”

Kann ein Industriecontainer romantisch sein?
Und wie! Holz, Pflanzen und Dekoration haben
ein kleines Wunder geschaffen. Das Interieur
ladt zum Verweilen bei Brunch, Kuchen, Spezia-
litdtenkaffee und regionalen Weinen ein. Es gibt
frisch gezapftes Bier und kreative Drinks. Kinder
und Radfahrer lieben die Terrasse — und alle lie-
ben das lokale Eis.
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KOMMENTAR DER BEWERTER
Die Container mit Innenhof schaffen ein angenehmes Ambiente. Gleich nebenan steht MiKis
Food Truck, der in Kooperation mit dem Container Café Streetfood anbietet. Hungrig bleibt
hier garantiert niemand!

Nédrazni 690, HruSovany nad Jev.

+420 702 039 424 50

FB: zmrzlinahrusovany

GEOFFNET:

E.“I




Dobrota kafe

,Hier sah alles verlockend aus - selbst einfache
Buchteln oder Lebkuchen.”

Es braucht nicht viel, um eine angenehme At- J. Palacha 2921/3, Bieclav

mosphare zu schaffen. Das Café istinnenrecht  [------------- -y

klein, daher spielt sich das Leben drauf3en ab. +420 735 007104 ,,,,,,,,,,,,,,,,,, 51
Der coole Raum mit Graffiti an den Wanden, dobrotakafe.cz

bequemen Sitzplatzen und hippem Retro-
Charme funktioniert hervorragend - in der Pas-
sage herrscht reges Treiben. Die Gaste werden GEOFFNET:
hier wunderbar verwdhnt. T
Of¥ Elk‘

00

KOMMENTAR DER BEWERTER

Wir waren echt begeistert. Die siiBen Leckereien waren hausgemacht - wie von Oma.
Der Kaffee wird prazise und mit viel Liebe zubereitet, auch die kreative Kombination aus
Marillensaft und Kaffee.

n



GAB bakery

,Dem Backer macht es einfach Spaf3 herumzuspielen,
das sieht man - und vor allem schmeckt man es.”

Die Han.dwerksbéckerei im Weingut skrobék ist Pihon 942, Cejkovice
von Weinbergen umgeben und geniefft einen |-~ oot ooo oo
exzellenten Ruf. Der Koch aus Michelin-Res- | ¥420776665857 | 52
taurants backt hier zusammen mit seiner Frau glozbakery.cz
himmlisches Sauerteigbrot und weiteres Ge-

back wie italienische Focaccia. Stammgéaste

kommen aber auch fur Stf3es. Der Cruffin, eine

Mischung aus Muffin und Croissant, ist ein ech-

ter Hit.

00O

KOMMENTAR DER BEWERTER

Die Erfahrung des Biackers Mira Gloz ist offensichtlich - hier wird auf einem ganz neuen
Level iiber Essen nachgedacht! Gebacken wird weder auf Masse noch nach Standard. Hier
werden Sie Dinge schmecken, die es sonst nirgends gibt.

19



Kafe z Vysky

,Der Foodtruck ist im Sommer eine Oase der Ruhe,
mit hervorragendem Kaffee und leckerem Eis.”

Pedro’s Coffee Truck auf dem Gelédnde der Valticka 337, Lednice na Moravé
Gartenbau-Fakultat in Lednice serviert Kaffee  f----------------mommmmomoo oo
von Pikola aus Sumperk, kleine Snacks und | k@t€zvysky@gmai.com 53
tolle Desserts. Vergessen Sie allen Trubel und pedrosfoodtruck.cz/kafe-z-vysky
schmieden Sie im Schatten der Platane bei ei-

nem duftenden Tasschen oder einem hausge-

machten Eis Ihre weiteren Reiseplane.

000

KOMMENTAR DER BEWERTER

Die bewusst kleine Auswahl ist sehr gut zubereitet. Das freundliche Personal gab ausge-
zeichnete Tipps, experimentierte charmant mit den Getrinken und servierte hervorragen-
den Kaffee und Matcha in wunderschénen Zwiebel-Tassen.




KarBar street food

»Daumen hoch fiir das vegetarische Angebot und
den Versuch, Street Food anders zu denken.”

Die turkis gestrichene Fresh Bar mit Strandfee- 23. dubna 264, Pavlov-Mikulov

ling der Freundinnen KARin und BAR¢a direkt  [--------------m-mmmmmm oo
beim Archiopark ist nicht zu Gbersehen. Ge- | karbarcrew@gmail.com 54
nieBen Sie tolle Sandwiches, Wraps oder einen FB: karbarstreetfood
Kubaner” (mahrisches Rauchfleisch, Setzei &
Co. in einem Vollkornbrot)! Auch Latte Art ha-
ben die Madels im kleinen Finger.

00000

KOMMENTAR DER BEWERTER

Der Quargelaufstrich, das Sandwich und die Panna Cotta waren super. Erfrischend waren
auch die hausgemachten Limonaden aus eher ungewéhnlichen Krautern wie Rosmarin.
Dazu ein mediterranes Flair mit Blick aufs Wasser.




Mezi Radky
»Der Ort hat eine fantastische Atmosphéare - man
spiirt, dass hier die Zeit einfach anders vergeht.”

Nicht nur Romantiker lieben den himmelblauen Némdicky u Breclavi

Wagen oberhalb von Némcicky. Lassen Sie lhr [ --------------oo-momm oo
Auto unten im Ort und machen Sie sich zu Fu3 | "T¢X P Y2 282 ] 55
auf den Weg durch die Weinberge. Probieren FB: meziradkynemcicky
Sie Tapas, neapolitanische Pizza direkt aus dem

Ofen und Weine von einem ortlichen Winzer.

Hier chillt man auf mahrische Art! GEOFFNET:

KOMMENTAR DER BEWERTER

Ein Gastro-Ziel, das man zu Fu3 oder mit dem Fahrrad erreichen muss - da findet man
kaum Konkurrenz. Fir so einen kleinen, von der Welt abgeschiedenen Stand ist das
Getrankeangebot liberraschend vielfaltig, von Pressotonic bis hin zu Wein von Stavek.




Pedro's Foodtruck

,Die Pommes sind hervorragend - knusprig, nicht
fettig ... Ich vergebe 10 von 10 Punkten!”

D.er Foodtruck direkt beim Schlgsspgrk in Led- Zamecké nam.,

nice lockt schon von Weitem mit seinem Duft. Lednice na Moravé

Das freundliche Personal serviert jedes Mal |-~~~ --- -~ --romooo o 56
etwas anderes: einmal New York Dog, einmal +420 704891 OOO ,,,,,,,,,,,,,,,,,

Chipotle Pork, immer aber Fleisch und perfek- pedrosfoodtruck.cz

tes Streetfood. Dazu gibt es die legendaren, in

Schmalz frittierten Pommes und hausgemachte GEOFFNET:

Limonade. EI- %
0O000 2

KOMMENTAR DER BEWERTER

%

3

C

Das Geback ist super, die Wurst geschmackvoll, die Bowl ein echtes Guilty Pleasure. Die
Portionen sind wirklich grof3ziigig - weder Hunger noch Diat haben hier eine Chance. Auch
die spannende Getriankeauswahl iberzeugt, etwa die Brennnessel-Holunder-Limonade.




Yalla Bar

~Der hausgemachte Hummus mit Crudités ist
hervorragend gewiirzt, cremig - einfach grof3artig!”

Nach ihrer RL‘Jck.kter aus dem Ausland b.rachten Jungmannova 1337/28, Kyjov
Katka und Kamil frischen Wind nach Kyjov. Inre |- --=--------ommmmmmmmoommo oo
Cocktailbar (iberrascht mit kreativen alkoholi- | I B: yallabarkyjov. 57
schen und alkoholfreien Getranken. Sie arbei- yallabar.cz
ten mit eigenen Sirupen und saisonalen Zutaten,

servieren Nachos und israelischen Hummus. Die

Cocktails werden nach einer kreativen Karte

oder ganz nach Inrem Geschmack gemixt.

0OO00

KOMMENTAR DER BEWERTER

Der freundliche Inhaber verriet uns das Hummus-Rezept - und eigentlich alles, was wir wis-
sen wollten. Die einfachen Cocktails waren geschmacklich harmonisch. Neben Klassikern
gab es auch eigene Kreationen. Selbst individuelle Wiinsche wurden kreativ umgesetzt.
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Restaurant Essens

"Im Grenzschlésschen mitten in der
Parklandschaft von Lednice und Valtice”

Degust.ationsmemj.s wie aus einer kulin.arischen K Zamecku 16, Hlohovec u Bieclavi
Fantasiewelt serviert. Die Zutaten sind aus-  [~-------------------oooooooooooooos TOP
schlieBlich regionaler Herkunft, ein Teil davon +42073O 575 555 ,,,,,,,,,,,,,,,,, TIPP
kommt aus dem eigenen Anbau vor Ort. Der restaurantessens.com

Auftrag lautet: Auf Topniveau sattigen und dabei
schlummernde Geschmacksknospen wecken! In
einem Schloss in malerischer Landschaft und mit
einer reichhaltigen Auswahl an Weinen.

GEOFFNET:
[l B ]

0O000




Und wer hat die Lokale nominiert?

Wie im letzten Jahr, haben wir uns an die breite Offentlichkeit in Sidmahren gewandt.
Gastro-Fans, Feinschmecker, zufriedene Kunden und begeisterte Laien haben uns ihre
Nominierungen geschickt. Wir haben sie nach ihren Lieblingsbetrieben in jeder Kategorie
gefragt. Wo? Durch Fragebdgen auf der Website gourmetsuedmaehren.eu und auf der
Facebook-Seite @TheSouthMoravia. Wir haben die Fragebdgen auf den Instagram-Profilen
@tastymoravia und @southmoravia geteilt.

Wir haben bei den Informationszentren in unserer Region nachgefragt. Wo sonst kénnte man
zuverlassige Empfehlungen fir lokale (gastronomische) Schatze bekommen?

Und natdirlich durften auch Nominierungen von Experten, die sich im Tourismus auskennen,
nicht fehlen. Die DMOs, d.h. die Destinationsverwaltungen, haben ihre Tipps hinzugeflgt.



Wie wird bewertet?

Zahlen ligen nicht. Deshalb haben wir die Wertungskriterien durch eine Héchstzahl von erreichbaren Punkten ausge-
drlckt, die jeweils vergebenen Punkte addiert und in Prozent Ubertragen. Anhand des Durchschnitts der vergebenen

Prozentzahl wurde das Ergebnis ermittelt.

RESTAURANTS max. Punktzahl

WEINGUTER & WEINGALERIEN max. Punktzahl

Geschmack und Qualitat der Speisen 40 Qualitat des Weins 40
Geschmack und Qualitat der Getranke 20| | Breitedes Sortiments 20|
Prasentation und Aussehen der Speisen / Getranke 10 | | Snacks zum Wein ¢ 5 |
Originalitat des Angebots ¢ 5| |Personal(Auftreten, Kenntnisse) 25 |
Personal (Auftreten, Kenntnisse) 6| |Mieu/Ambiente 10 |
Mieu/Ambiente 10| |Ercesnis 100
ERGEBNIS 100

Geschmack und Qualitat der Speisen 40 Geschmack, Qualitat und Behandlung des Biers 40
Geschmack und Qualitat der Getranke 20| | SmackszumBer 20
Prasentation und Aussehen der Speisen / Getrénke 15 | | Biersortiment 10
Personal (Auftreten, Kenntnisse) 5| | Akoholfreies Sortiment ¢ 5
Mieu/Ambiente 10| |Personal (Auftreten, Kenntnisse) 15
ERGEBNIS 100 MH}(;L] 7/7A7w717bi7e7n7té 777777777777777777777777777777 1707

ERGEBNIS 100

CAFES & KONDITOREIEN
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Geschmack und Qualitat des Kaffees, 30 KLEINE GASTROSTOPPS
Angebotsvielfalt Geschmack, Qualitat und Angebotsvielfalt 30
,G:e,s,c,h,nj?qf y?gglﬂ?h}?? Ej,efp,e,sis?r,t,s,,,,,,,,,,,, ,,5,0, Geschmack und Qualitat der Getrénke 20
Angebot und Qualitat sonstiger Getranke 10 CoToo ST S
7777777777777777777777777777777777777777777777 Prasentation und Aussehen der Speisen / Getranke 15
Qualitét des Angebots kleiner Mahlzeiten S I e et
””””””””””” S Personal (Auftreten, Kenntnisse) 15
Personal (Auftreten, Kenntnisse) L U
Milieu / Ambiente 10| | At U e e D
ERGEBNIS 100 Zusammenarbeit mit regionalen Produzenten 5
ERGEBNIS 100
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Gestatten — die Jury:

David Kalina, Prager Spitzenkoch

Kochen ist sein Lebensweg. Heute leitet er als Exe-
cutive Chef die Klichen von vier Prager Restaurants.
Mincovna, Tiskarna Jindfisska und Tiskérna Narodni
konzentrieren sich auf die klassische Kiche der 6s-
terreichisch-ungarischen Monarchie und der Ersten
Republik. Ganz anders hingegen U Teller, wo die
tschechische Kiiche modern interpretiert wird — mit
einer grof3en Vorliebe fir Steaks.

JiFi Hilgart, Kulinarisches Multitalent

Finalist von MasterChef Tschechien 2015 und ehe-
maliger Chefredakteur des Magazins FOOD. Ein
Showman durch und durch - sogar bei Filmshow-
man Quentin Tarantino absolvierte er ein Praktikum.
Heute ist er Kochlehrer, Privatkoch und Barista - er
hat mehrere Cafés geleitet. Zudem organisiert er
grof3e Kochveranstaltungen mit, entwickelt Rezepte,
entwirft gastronomische Konzepte und vieles mehr.

David Kania, Gastro-Experimentierer

Schon als Junge liebte er Suppen. Doch der Weg zur
Mutant Ramen Noodle Bar in Ostrava war lang. An-
gefangen hat er mit Klassikern wie Hamburgern, aber
sein gelber Foodtruck Iveta wurde flr mexikanische
und asiatische Gerichte bekannt. Ramen wurde zum
Favoriten — und so kam zum Foodtruck auch eine Bar,
in der heute liebevoll Brihen, Nudeln und Miso-Pasten
zubereitet werden.
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Anna Filipova, Geschéaftsleiterin bei Mamacoffee

Schon in der Schule wusste Anna, dass sie ihre Kar-
riere dem Kaffee widmen will. Zwei Jahre in London
pragten ihren Blick auf die Kaffeewelt und die Funk-
tionsweise von Unternehmen. Sie organisierte Kaffee-
Events, arbeitete im Verkauf von griinem Kaffee und
engagierte sich in Kaffee-Projekten in Nicaragua und
Brasilien. Heute bringt sie diese vielféltigen Erfahrun-
gen bei Mamacoffee in Prag ein.

Oleh Horb, Barista im Café Grao

Leidenschaftlicher Barista aus der Ukraine, der aktuell
in Bratislava Kaffee zubereitet. Letztes Jahr gewann
er die slowakische Aeropress-Meisterschaft und ver-
trat die Slowakei bei der World Aeropress Champion-
ship (WAC) in Lissabon. Angefangen hat er zu Hause
mit der Mokkakanne und volontierte sogar im bulga-
rischen Rundfunk. Die Aeropress ist seine grofe Lei-
denschaft.

Jakub Mertlik, Coffee Guide bei Mr. CoffeeBean

Physiotherapeut, der dem Kaffee verfallen ist. Auf
Instagram betreibt er das ,Kaffeetagebuch eines Ca-
féfaulenzers®, teilt Videos zur Kaffeezubereitung und
Insider-Tipps von seinen Reisen durch Tschechien
und die Welt. Neben Café- und Rostereibewertungen
bringt Jakub auch eigene limitierte Kaffees heraus.



Pavel Svestka, Verband der Kéche und Konditoren
der Tschechischen Republik

Er arbeitete in Restaurants in ganz Tschechien und
im Ausland und sammelte Erfahrungen bei Michelin-
Sternekdchen wie Tom Sellers. Nach seiner Rickkehr
wurde er Teil des Tschechischen Nationalteams der
Kéche, mit dem er das Land weltweit reprasentiert.
2024 belegte er den 4. Platz in der Kochshow Hell's
Kitchen Tschechien.

Petr Kunc, Restaurant und Weingut Salabka

Er sammelte Erfahrung im Vereinigten Konigreich an
der Seite von Michelin-Sternekdchen. Als Privatkoch
kochte er fur VIP-Kundschaft in London, einschlieflich
des Buckingham-Palasts. Auch in Thailand war er als
Klchenchef tatig. Nach seiner Riickkehr nach Prag ver-
zauberte er Gaste u.a. im Restaurant SOHO. Seit 2016
schlagt sein Herz fir das Restaurant Salabka in Troja.

David Wisniowski, Kiichenchef und Gastroberater

Er lernte europédische Geschmécker in Kichen in
Spanien, der Schweiz und Osterreich kennen. 2018
vertrat er die tschechische Gastronomie in Ecuador.
In Tschechien schult und beréat er im Gastro-Team
Bidfood zu Menus und Konzepten. Flr Orkla Food
Service entwickelt er neue Rezepte und gastrono-
mische Innovationen.

Jan CGulik, Mitinhaber von AlmaWines

Als stolzer Bewohner von Tabor organisiert er mit
Freunden das legendare Wein-Festival Bottled Alive
sowie weitere kulinarisch-kulturelle Projekte wie den
Vyc¢ep und die Handwerksbackerei Luznice. Er ist Mit-
inhaber von AlmaWines, fur die er Weine von Win-
zern auswahlt, mit denen ihn gemeinsame Erlebnisse
in den Weinbergen und so manche gesellige Runde
bei einem Glas verbinden.

Roman Novotny, Sommelier und Betriebsleiter bei
Ambiente im Bokovka

Seine Liebe zum Wein begann wahrend seiner funfjah-
rigen Tatigkeit im Luxushotel Savoy. Danach arbeitete
er im La Degustation Bohéme Bourgeoise, bevor er
seine Heimat im Bokovka fand. In der renommierten
Weinbar kuratiert er das Weinsortiment und fUhrt den
Betrieb. Sein Qualitatsanspruch macht ihn zudem zu
einem gefragten Juror bei Wettbewerben wie dem
Salon vin (Tschechische Weinsalon) oder Vinal roku
(Winzer des Jahres).

Michal Vav¥ich, Inhaber von Fér vino

Als Sommelier bei Fér vino bringt er sorgféltig ausge-
wahlte Weine einem tschechischen Publikum naher.
Er kuratiert naturbelassene Weine ohne synthetische
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Roman Rezaé, Braumeister der Brauerei Revnice

Er begann als Hobbybrauer wahrend seines Studiums
an der CZU - sogar seine Abschlussarbeit drehte sich
ums Bier. Nach dem Studium arbeitete er in der Finanz-
abteilung von Staropramen und braute gelegentlich zu
Hause. Dann absolvierte er eine Umschulung, sammelte
Praxiserfahrung in der kleinen Brauerei Beer Factory —
und braut heute in Revnice. Besonders gern stellt er
100% Weizenbiere her.

Tomas Hasik, Biersommelier

Biersommelier, Trainer der Tschechischen Barkeeper-
Association (CBA) und Mitbegrinder des Tschechi-
schen Bierinstituts (2015), das sich der Férderung der
Bierkultur widmet. Er konzentriert sich auf die Ausbil-
dung von Gastro-Profis, gibt Bierkurse flr Studieren-
de - und braut auBerdem das historische Bier Kmet.

Petr Sedlak, mehr als nur ein Bierliebhaber

Er hat rund 350 Brauereien in Tschechien und tber hun-
dert im Ausland auf vier Kontinenten besucht. Er griin-
dete die beliebte Facebook-Gruppe Pivovary Ceské
republiky — eine einzigartige Plattform, die Bierfans und
Brauer aus dem ganzen Land vernetzt und News aus
der tschechischen Bierszene teilt.

Zusatze — handwerklich produziert von kleinen Fami-
lienweingUtern in ganz Europa, die in Einklang mit der
Natur und traditionellen Werten arbeiten. Mit Leiden-
schaft organisiert er Verkostungen, leitet Sommelier-
kurse und schult Gastronomie-Teams.

KLEINE GASTROSTOPPS

Jaroslav Brec¢ka, mehr als nur ein Foodtruck-Besitzer

Gastronaut, Inhaber des kreativen slowakischen Bis-
tros Coolfia und Organisator des FEST Cool Piknik in
der Slowakei. Er bereist die Welt und probiert alles -
von Michelin-Restaurants bis Streetfood — denn kuli-
narische Schéatze kann man Uberall finden.

Katefina Ko¢ic¢kova, Redaktion Apetit-Magazin

Die ausgebildete Journalistin hatte schon immer eine
Vorliebe flr Essen. Vor ihrer Tatigkeit bei Apetit (seit
2017) arbeitete sie in der Redaktion des Magazins
Gurmet und schrieb den Eiscreme-Blog Tri kopecky
(,Drei Kugeln”). Als Autorin des einzigen tschechi-
schen Eis-Kochbuchs engagiert sie sich weiterhin
dafur, dass gute Eiscreme die Aufmerksamkeit be-
kommt, die sie verdient. Sie sa3 mehrfach in der Jury
von Konditoren- und Eiscreme-Wettbewerben.



Wer ist auf den Fotos des dies-

Ja

hrigen Gourmet? Und wie sind
sie entstanden?

Die Fotos fur Gourmet Sidmahren 2025 zeigen authentische Menschen mit ihren Fahrradern. In
einem improvisierten Freiluftstudio habe ich Radfahrer an verschiedenen Orten Sidmahrens an-
gehalten und sie mit Humor und einem Augenzwinkern portratiert. Mich haben die Menschen, ihre
Geschichten und die Vielfalt der Fahrrader interessiert - alles leicht und ungezwungen.

Ein Frauenverein aus Lednice, den die Liebe zur
Tracht verbindet. Sie unternehmen Ausflige in
Tracht, organisieren Treffen, singen bei tradi-
tionellen Festen, backen Kolatschen, feiern Fes-
te und putzen sogar die Kapelle St. Cyril und
St. Methodius in Lednice. Sie nennen sich po-
etisch die ,Nakrojenky” (ein Wortspiel mit dem
tschechischen Wort flr Trachten).

Marcel und sein Motorfahrrad

Marcel aus Jedovnice — Schlosser, Mechaniker
und Alleskdnner. Ein Fan von Verbrennungsmo-
toren, dessen Temperament ebenso feurig wie
herzlich ist. Er kann alles bauen oder reparieren.
Auf seinem Motorfahrrad, das er vom Rahmen
bis zum Motor selbst gebaut und Zudra getauft
hat, fahrt er taglich zur Arbeit nach Brinn.

Ein Boulevardblatt schrieb einst: ,Verrickter
aus Brinn gefahrdet Leben: fahrt in einer Ba-
nane durch die Stadt und die Leute flippen aus!”
Tatsachlich sind es zwei und sie werden oft
miteinander verwechselt. Sie beschranken sich
nicht aufs Stadtgebiet, sondern radeln auf lan-
gen Touren durch Stidmahren und weit dartber
hinaus. Honza und Pavel sind Freunde: Honza
erforscht Aerodynamik und baut Liegerader in
Lisen, Pavel spielt in mehreren Brinner Bands
Gitarre.
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Ondrej ,Cestmir” Pilat, Grinder eines der ersten
modernen Cafés in Brinn und Liebhaber der
Velorex-Autos, fahrt mit seiner Partnerin Klarka,
einer Modedesignerin, auf Tandemtouren bis
nach Vysoc¢ina - naturlich stets in Outfits aus
inrem eigenen Studio.

Karel und Jirka, Vater und Sohn. Der eine ist San-
itater beim sidmahrischen Rettungsdienst, der
andere Pressenbediener in einer Brinner Fab-
rik. Gemeinsam sind sie im 91. Pfadfinderstamm
von Alt-Brinn aktiv. Inspiriert von der tschechis-
chen Fernsehfigur Vec€ernicek auf seinem Einrad,
ziehen die beiden als ,Abendfahrer” durch Sud-
mahren und besuchen gerne Wallfahrtsorte.

Zuzana Rychnovska ist ein Phanomen. Sie lebt in
Nemojany und trainiert in Brinn bei der Akade-
mie flr Bahnradsport. Neben ihrer Arbeit als So-
Zialarbeiterin mit Drogenabhangigen gewann sie
vier Masters-Weltmeistertitel im Sprint und Gber
500 Meter mit stehendem Start — dazu kam noch
ein Weltrekord Uber 200 Meter mit fliegendem
Start. In ihrer Klasse zeigt sie bisher allen nur das
Hinterrad.

Roman Franc, fotograf. August 2025
romanfranc.cz
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