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Wir servieren lhnen

die Spitzen

der Gastronomie

in Sidmahren

Wir lieben SGdmahren. Hier gibt es eine wun-
derbare Natur, bekannte Kulturdenkmaler...
und gutes Essen! Bereits das flnfte Jahr su-
chen wir daher fir Sie Top-Lokale, wo man
gut speisen und trinken kann — unterteilt in die
Kategorien , ,

Lokale, wo sie immer wieder gern einkehren
mochten. Unser Gourmet-FUhrer reprasen-
tiert das Beste aus Sidmahren, daher werden

die einzelnen Lokale direkt von Menschen
aus der Region nominiert, die sich hier aus-
kennen. Die Bewertung erfolgt dagegen
durch unabhangige Spezialisten von auf3er-
halb, damit die Objektivitat gewahrt bleibt.
Machen Sie sich also zusammen mit uns auf
die Reise, denn wenn Sie unterwegs hungrig
werden, zeigen wir Innen den rechten Weg!
Eine Karte der Gastronomiebetriebe und her-
ausragender Ausflugsziele finden Sie unter
gourmetsuedmaehren.eu.



- RESTAURANTS




Restaurace Vino Silova

Wein und Essen gehdéren zusammen wie die Videnska 5, Mikulov
Liebe zum Leben. Richtig kombiniert, verstarkt

und intensiviert der Wein den Geschmack, das +420 705144 007
Aroma und das Erlebnis einer Mahlzeit. Genau vinosilova.cz/restaurace-mikulov
daswerden Sie hiererleben. Hier werden Speisen

in den Rezepten direkt mit dem Wein verbunden,

oder sie erfahren den sensorischen Einfluss des GEOFFNET:
Weins und anderer Traubenprodukte vom Essig .
bis hin zum Weinbrand. EI E
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Dillsauce mit Ei und Bratkartoffeln - gerade so stellen wir uns Dillsauce im neuen Gewand
vor. Eine frische Dillspitze, Dill6l und eine lockere aufgeschaumte Sauce. Auch sonst ist alles
ausgezeichnet.




Amande

Die elegante Einrichtung ladt zu einem gastro- Husova 8, Hustopede
nomischen Erlebnis ein. Bei der Zusammenstel-

lung des MenUs schaut sich das Kiuchenteam +420 774 662 607
um und wahlt aus den flir die Region und die www.amandehotel.cz
Jahreszeit typischen Zutaten aus. So kdnnen Sie

denn hier frischen Fisch aus Pohorelice oder

Kase von einem Bauernhof gleich unterhalb der GEOFFNET:
Pollauer Berge probieren. Die wunderbaren Wei-
ne kommen von sidmé&hrischen Winzern. E E
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Die Speisen waren ausgezeichnet. Das Kalbsschnitzel mit Wiener Kartoffelsalat war saftig
und perfekt gewiirzt. Der frische Fisch von nebenan gut zubereitet. Die Holunderlimonade
hervorragend, mir geféllt das Angebot von Most und Cider aus der Region.
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Burgr's Club

Was als kleines Bistro begann, ist heute ein 21. dubna 694, Lednice
Premium-Club fir Korper und Geist. Neben

Kultur und Burgern locken auch erstklassige +420 776 416 518
Steaks die Géaste hierher. Und natUrlich auch www.burgrsclub.cz

die entspannte Atmosphéare! Die meisterhaf-

ten Speisen aus erlesenen Zutaten werden

durch exklusive Kaffees sowie Weine und Bie-

re aus der Region abgerundet.

Das Steak aus Rinderfilet wunderbar zubereitet, dazu Pommes mit Cheddar und Jalapefios
- eine tolle Kombination! Der frische Salat mit Halloumi von einem &rtlichen Bauen war
ebenso perfekt. Und die gleiche Wertung gilt auch fiir das Personal.
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Chateau Petit

Das stilvolle Restaurant auf dem weitlaufigen K zamecku 16, Hlohovec
Gelande des Hotels Chateau de Frontiere bie-

tet einen wunderschénen Blick auf das Grenz- +420 602 728 292
schlésschen. Das gemutliche Interieur und der www.chateaudefrontiere.com
Garten sind die perfekte Kulisse fur kulinarische

Highlights. Fleisch und Fisch wissen hier zu be-

geistern, aber nach dem Windbeutel, der hier

serviert wird, werden Sie nie wieder woanders

einen wollen! E E

Die Gerichte im Stil des Fine Dining waren absolut herausragend und tberaus kreativ. Die
Weine von einem &rtlichen Winzer rundeten die Speisen perfekt ab. Serviert wurden die
Speisen auf einzigartig originelle Weise. Insgesamt ein absolutes Erlebnis.




Na Humpolce

Anstandige Kiche nicht nur fUr die Liebhaber
der Klassiker! Tatar, Jacket Potatoes und tolle
Shacks zum Bier. Und das wird hier nach allen
Regeln der Kunst gezapft, wobei man auf die
Produkte kleiner Brauereien setzt und auch ein
eigenes Zwolfgradiges anbietet. Zur wirdigen
Barockfassade der Fuhrmannsschenke passt
die gemdutliche Einrichtung — da will man gar
nicht mehr nach Hause.

Brnénska 184, TisSnov
+420 720153 184

www.nahumpolce.cz

Jacket Potatoes mit Hiihnerfleisch sind die ideale Wahl zum Bier, das Beefsteak Tatar ist
ausgezeichnet, Apfel in Karamell sind das perfekte Dessert. Das sehr leckere hausgemachte
Brot ist mit Roten Riiben verfeinert!




RAF House

Mbgen Sie lieber eine stilvolle Weinbar mit Wein- Tovarni 9, lvandice
automat zur Selbstbedienung oder eher ein

englisches Pub mit Museum und dem Nachbau +420 735 744 344
einer Spitfire? Hier legt man Wert auf ein gedie- www.rafhouse.cz
genes Interieur, frische und hochwertige Zuta-
ten,undmanbereitetnochallesselbstzu, anstatt

auf Fertigprodukte zu vertrauen. Das Royal

Air Force Menu enthalt nur wenige Gerichte,

doch die hat man zur Perfektion gebracht.

Gleich zu Beginn brachte man uns ein Kérbchen mit hausgemachtem Gebéck - eine nette
Geste. Fish & Chips waren ausgezeichnet, der Fisch frisch, der Teig herrlich knusprig. Das
Sahne-Parfait ein erfrischendes Highlight. Und das Personal? Sehr herzlich.




Restaurace APRI

Jede Speise hat ihr Pendant im Wein, wie man
im Restaurant des Weinguts Thaya nur zu gut
weif3. Zusammen mit gutem Essen schmecken
seine Weine am besten. Die Kiche des Hau-
ses bietet traditionelle Rezepte in einem mo-
derneren Gewand. Das Wild kommt aus den
Waldern der Region, der Fisch ganz aus der
Nahe und die Gewurzkrauter dazu direkt von
den eigenen Landereien.

Havraniky 145, Havraniky
+420 544 230 112

www.vinarstvithaya.cz
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Breites Angebot an Weinen aus eigener Herstellung (die Sie direkt bei einer Weinprobe ver-
kosten kénnen), ausgezeichneter Kaffee. Das Steinpilzrisotto war delikat und pfiffig aroma-

tisiert durch Triiffel und Scheiben von Parmesan mit gereiftem Balsamico.

]




Zlata terasa

Das Schlossrestaurant verwdhnt seine Gaste mit Zamek 1, Valtice
gastronomischen Erlebnissen. Von der grof3zu-

gigen Terrasse hat man einen kdniglichen Blick +420 604 246 037

auf den Krautergarten und den Schlosspark. www.zameckyhotelvaltice.cz

Die Speisekarte ist bunt und gewagt, aber es

gibt auch Klassiker. Gemein ist allen Speisen

die prazise Verarbeitung der Zutaten. Und die

SuBspeisen der wundervollen Konditorin! Hier

ist der Sindenfall vorprogrammiert... E E
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Der Langosch mit Brimsen war sehr gut, der Teig frisch und locker, der Brimsen hat das
Ganze perfekt abgerundet, der Liebstockel eine raffinierte Uberraschung. Der Grief3brei
ausgezeichnet, leicht, geschickt mit Niissen und Trockenobst verfeinert.




- BISTROS




Kavarna & bistro Karma

In einem eher ind'ustrigll gepragten Teil von 17. listopadu 51, Bfeclav
Breclav versteckt sich ein Schatz. Auf der Ter-

rasse begrifit ein Olivenbaum die Gaste, den +420 603 925 960
grof3ziigigen, schlichten Innenraum zieren Dut- FB: karmakavarna
zende von Grunpflanzen. Ein passionierter Win-

zer und eine leidenschaftliche Baristin backen

hier Suf3speisen und Pasteten, kochen Sirupe

und Chutney. Der Wein kommt von den eige-

nen Weinbergen, den Kaffee lassen sie speziell

rosten.

Das Angebot folgt dem seit Jahren beliebten Konzept der Friihstiickscafés, doch setzt man hier
nicht nur auf trendige Rezepte und ein optisch attraktives Ambiente. Die Speisen bieten jede
Menge an effektvollen Details und bestechen durch ihre geschmackliche Ausgewogenheit.
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Bystra Zidle

Die Mittagessen hier sind eine ganz eigene Ver- Nadrazni 135, Zidlochovice
sion von Streetfood, die Desserts sind himm-

lisch, die meisten Zulieferer kommen aus der +420 775160 277
Umgebung. Der exklusive Kaffee wird aus einer FB: bystrazidle

eigens fur Bystra zidle kreierten Mischung her-

gestellt. Die Betreiber sind mit den Besitzern

mehrerer Weinguter befreundet, was sich auch

im Angebot widerspiegelt. Ein weiterer Plus-

punkt ist die Lage in der Nahe des Schlosses,

des Bahnhofs und der Radwanderroute.

Die Weine und die iibrigen Rohstoffe sind hier stark regional gepragt. Alles ist so erfri-
schend wie ein Schluck kiihlen Mineralwassers nach einem aufreibenden Tennisspiel. Wer
nicht auf StiBes steht, wird Lavash, Burger und Sandwiches zu schatzen wissen.




Fredy's

D.as wulrde man in einer méhri;chen KIginstadt Jungmannova 1, Breclav
nicht erwarten. Fredy und Monika servieren ei-

nen Hauch von Lateinamerika und zaubern mit +420 776 871104
mexikanischen Farben. Bis die Leckereien aus FB: Guatemalamayan
frischen Zutaten fertig zubereitet sind, unter-

halten sich die herzlichen Gastgeber gern Gber

ihnre Rezepte und ihre Erlebnisse aus Amerika.

Probieren Sie auch die Drinks!

Bfeclav ist vom Gliick verw6hnt. Authentische Tacos sind auch in den grof3en Stadten Europas
keine Selbstverstandlichkeit. Und wenn man sie dann auch noch mit einer echt mexikanischen
Guavenlimonade ,hinuntersplilen” kann, dann stellt sich rasch Urlaubslaune ein.




KUK Bistro

Jeden Tag gibt es frisches selbstgebackenes
Brot, sUfles Geback, eine anstandige Suppe.
Der perfekte Ort zum Brunchen! Stilvoll ser-
vierter Kaffee, lokale Weine, selbstgebrannte
Schnapse, Tapas. Geniefen Sie die Kdstlichkei-
ten der Region im gepflegten, mit hellem Holz
eingerichteten Gastraum oder im wunderbaren
Garten — oder nehmen Sie sie mit nach Hause.

Kostelni namésti 4, Mikulov
+420 728 332 485
FB: KUKbistro.mikulov

Das grof3te Plus ist, dass man hier selbst backt. Das ist professionell, 6kologisch und 6kono-
misch. Die Zutaten sind auserlesen und hochwertig.




Panelka

Der Kiosk beim gefluteten Steinbruch bietet
statt dem Ublichen frittierten Einerlei asiati-
sche, mexikanische und andere Kostlichkeiten.
Oder alles von japanischen Udon-Nudeln bis hin
zu tschechischen Bieren aus der Region. Zu-
sammen mit dem altertimlichen Schwimmbad
U LibusSe bietet das Bistro eine unbeschreibli-
che Romantik. Hier kbnnen Sie das Essen noch
ebenso geniefen wie das Baden in freier Natur.

Lule¢ 310, Lulec¢
+420 776 002 200

www.panelka-lulec.cz

Ich war zuerst skeptisch, wie man in diesem versteckten Winkel Mahrens asiatische und an-
dere exotische Gerichte kocht. Hinterher war ich ehrlich gesagt baff. Die Speisen sind kom-
promisslos authentisch und biedern sich keineswegs dem tschechischen Volksgeschmack an.




Pedro's Streetfood Bistro

Die Gastro-Story im amerikanischen Stil be- Brnénska 8/3, Mikulov
gann mit einem Foodtruck in Lednice, das

nachste Kapitel ist das erste Streetfood-Bistro +420 704 891000
in Mikulov! Es ist auf Burger, Hot Dogs, Sand- FB: pedrosfoodtruck
wiches und belgische Pommes spezialisiert, die

mit Rinderfett zubereitet werden. Die Basis sind

beste lokale Zutaten wie etwa das gut gereifte

Fleisch von der Metzgerei Klouda.

Ein sehr moderner und zeitgeméaf3er Burger, wunderbar zusammengestellt aus hochwerti-
gen Zutaten, die fiir die nétige Saftigkeit und eine perfekte Geschmacksskala sorgen. Das
Resultat ist ein ausgewogenes Genusserlebnis.




Poharek

Hier findet man Bistro, Weinkeller und ein Bett
fr die Nacht unter einem Dach. Das gemditliche
Massivholz vereint harmonisch verschiedene
Welten - Einheimische und Touristen, Gourmets
und Liebhaber der Hausmannskost. Letztere
wurde schon von der Oma der Inhaber so ge-
kocht. Gegen den Durst gibt es Pilsner, exklusive
Kaffees und mahrische Weine.

Ceska 47, Paviov
+420 775 968 926

www.poharekpavlov.cz
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Alle paar Jahre st68t man auf einen Ort, wo einfach alles passt. Poharek bietet genau das
Essen, was man sich an diesem Ort wiinscht. Und wenn man in die frischen Brétchen aus
dem eigenen Ofen beif3t, dann steigen einem die Trénen in die Augen, und man weif3, dass
man hier zu Hause ist.




Proste Burger

Ein ordentliches Stlck Fleisch in einem Brot- Kollarova 226/10, Kyjov
chen aus dem eigenen Ofen, und hausge-

macht sind auch die Saucen. Dazu frische +420 704 416 185
Pommes und nicht etwa TiefkUhlware! Als stf3e www.prosteburger.cz
Krénung nach dem ausgewogenen Burger, den

man hier auch in seiner vegetarischen Version

beherrscht, gibt es alles von amerikanischen

Pancakes bis Cheesecake. Fur alle, die gerade

Burger-Diat halten, backt man sehr gute Pizza.

Hier hat man ein feines Gespliir fiir die Kombination verschiedener Geschmacksrichtungen.
Die Burger sind alles andere als nur aus den tUiblichen Zutaten zusammengesetzt. Modern
und frischsind auch die Pommes nach belgischer Art aus klassischen wie aus Stif3kartoffeln,
ebenso die Saucen und der Coleslaw.




U Cerného Berana

Die kleine Kneipe in einem malerischen Dorf Zbraslavec 17, Zbraslavec
mit Platzen auch drauf3en Uberrascht mit einem

fein abgestimmten Burger-Men(, bei dem reifes +420 602 789 648
Rindfleisch die Hauptrolle spielt. Dazu kommen FB: UCernehoBeranaZbraslavec
Zutaten wie Cheddar, Limetten-Dill-Dip, Wasa-

bi-Mayonnaise oder Coleslaw. Das wdchentlich

wechselnde Angebot reicht von Pub-Klassikern

bis hin zu exotischen Rezepten z. B. aus Mexiko.

Und die Getranke? Da ist vom Espresso Tonic

bis zum Schnitt alles dabei!

Wunderbare Burger, aber diesmal haben wir uns auch die Vorspeise gegénnt - Tatar mit
Triiffeln und einer Portion Réstbrot. Einfach perfekt! Das saftige Fleisch und die iibrigen
frischen Zutaten sorgten fiir ein unvergessliches Geschmackserlebnis.




- CAFES UND KONDITOREIEN




Dvorek :: café wine bistro

FUr Romantik muss man in die Provence? Ach
was. Der Designer-Container im Hinterhof des
Pfarrhauses in Boretice mit Sitzgelegenheiten +420 736 625 403
unter dem Apfelbaum und in der Scheune ist www.dvorekboretice.cz
genau das Richtige! Besonders flr Liebhaber

von gutem Kaffee. Nur der kommt hier aus fer-

nen Landen. Alles andere ist streng regional,

von den Desserts bis zu Wein, Kase, Pasteten

und Bier. Unverfélschtes Carpe diem auf die

tschechische Art.

Boretice 188, Boretice u Hustopedi

Die Desserts von Konditormeistern aus der niheren Umgebung sind himmlisch! Wurst und
Kése von Spitzenqualitit.
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Balance coffee & wine

Was ist besserjz Kaffee oder Weir.1, ein G!as oder Velka Mikulasska 37/10, Znojmo

eine Tasse? Hier wurde das Gleichgewicht ge-

funden. Man kombiniert exklusiven Kaffee, +420 722 759 550

dessen Rostung man selbst kontrolliert, mit www.balancecoffeewine.cz

einer Kollektion erlesener Weine nicht nur aus

der Region Znojmo. Das Café mit Weinbar ladt

den ganzen Tag zu einem Brunch ein, im Win-

ter sitzt man am warmen Kamin, im Sommer -
drauf3en im Hof mit seiner hygge Atmosphére. E E
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Ein angenehmes, nettes und gemiitliches Ambiente im Café und dazu ein schéner Garten.
Das Friihstiicksangebot gilt bis 14 Uhr. Toast, Suppe, Riihrei - hier geht man garantiert
nicht hungrig von dannen. Super!




Café Hostina

Ein Uberwaltigend schickes Interieur, dazu ein Namésti Svobody 3, Valtice
wunderschdner Hof mit Baumen. Die Baristas

sind verspielt und haben keine Hemmungen, +420 608 810 808
wirklich alles mit Kaffee zu mixen, Latte ist bei FB: cafehostina
innen echte Kunst. Der beste Drink hier soll

Whiskey Smash sein. Und die Kuchen wie von

Muttern... Da gehen einem die Augen Uuber,

und man leckt sich den Mund. Unwidersteh-

lich! Ein Café, wo Kaffee und Kuchen grof3ge-

schrieben werden.

Das Repertoire an Getrinken auf Espresso-Basis und Hand Brew in zwei Gréf3en lassen
Freude aufkommen. Die hochwertigen Bohnen von Doubleshot werden so zubereitet, wie
es sein soll. Und die Desserts von der Mutter des Inhabers sind ausgezeichnet!




Coffee Square

Ein Café direkt in der Rosterei, besser kann Valticka 253, Lednice
es nicht duften! Nur ein paar Schritte vom

Zentrum von Lednice entfernt kénnen Sie ex- +420 799 512 589
klusiven Kaffee, eine ordentliche heie Scho- www.coffeesquare.cz
kolade, Weine aus dem Familienweingut,

luxuridse Desserts aus eigener Herstellung

und Biere aus regionalen Kleinbrauereien

probieren. Und von Juni bis September kdn-

nen Sie hier an den Wochenenden ein Frih- E -‘_EE

stlck aus frischen Zutaten genieBen. - o 2]
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Die kleinen Speisen lassen bei derartigen Konzepten oft zu wiinschen librig. Hier gilt das
nicht. Die einfachen Gerichte schmecken wunderbar und sind garantiert nicht langweilig. Der
Kaffee aus der eigenen Résterei schmeckt perfekt.




Kafé v kiné

TagsUber Café, abends Bar und Musikclub.
Ein Treffpunkt drinnen oder drauf3en im tollen
Garten - egal, ob man Lust auf Kultur oder auf
Leckereien aus der Region hat. Es werden satti-
gende Suppen und einfallsreiche Cheesecakes,
Bier von Bombardak aus Velkd nad Velickou,
Schnapse aus den Weiflen Karpaten angebo-
ten, in die KaffeemuUhle kommt meist La Boheme
Cafe oder Coffeespot.

nam. Miru 666,
Veseli nad Moravou

+420 606 445 113
www.kafe-v-kine.cz

Eine Atmosphidre wie im Kino, bequeme Sitze, gemiitliches Halbdunkel. Ich habe mich
hier wirklich wohlgefuhlt. Ein Ort, wo man mit Freunden noch viel mehr Zeit verbringen
moéchte.




KaKaBu café

Wenn Sie |hre Laune verbessern und negative Antonina Trapla 67, Boskovice
Gedanken vertreiben moéchten, dann schauen

Sie im KaKaBu vorbei, wo Ihnen wirksame Arz- +420 739 290 455

neien verabreicht werden. Ein kunstvoll belegtes FB: kakabucafe

Brot zum Frihstlck sorgt fUr einen so positi-

ven Start in den Tag, dass man hier am liebsten

gleich den ganzen Tag oder die ganze Woche

verbringen mochte. Hier werden Sie stets mit

einem Lacheln bedient. Ein wunderschdner Gar-

ten, gottlicher Kaffee von Fiftybeans, und dann -

erst die hausgemachten Kuchen... E E
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Kaffee mit der E61 zuzubereiten, ist eine Herausforderung, welche das Personal jedoch
perfekt meistert. Einen so gut gemachten Kaffee von Fiftybeans habe ich woanders noch
nicht getrunken.




Luna cafe

Ein Café im Boho-Stil, wo bis zur letzten Tasse
alles dazu passt. Im anziehenden Gastraum wie
auf der kleinen Terrasse werden natUrliche Ma-
terialien und Farben geschickt kombiniert. Der
Espresso kommt von Nordbeans, dazu gibt es
wunderbare Desserts von Tartelettes bis hin zu
Windbeuteln. Zur Starkung wird jeden Vormit-
tag ein Fruhstlck oder Brunch angeboten, an-
schlieBend zwei sattigende Suppen, davon die
eine vegan.

nam. 9. kvétna 98/9, Boskovice
+420 602 522 524
FB: lunacafeboskovice

Sehr leckere und schon verzierte Cupcakes, dazu Tartelettes, Windbeutel und Pavlovas.
Die tagsiiber angebotene Suppe ist ein tolle Sache und hat uns sehr erfreut.




naKofein

Hier steht man auf Holz und die Farbe Grun. Brnénska 4391/54, Hodonin
Und den Kaffee beherrscht man bis in die letzte

Bohne! Schliefllich kommt er aus der eigenen +420 606 745 666
Rosterei. Hier gibt es einen genialen Espresso, www.freshbeans.cz
prazisen Filterkaffee, einen leckeren Flat White.

Ein besonderer Bonus sind die saisonalen Spe-

zialangebote, so im Sommer eine Eisversion

der Kaffeedrinks oder Limonaden und Biere

mit nicht alltaglichen Geschmacksrichtungen

und dazu die perfekten Snacks.

Der Kaffee aus der eigenen Résterei wird perfekt zubereitet, das Personal hat fundierte
Detailkenntnisse zum Kaffee, die Getranke werden wunderbar asthetisch serviert. Eine
gelungene Uberraschung war der Espresso Tonik mit Schwarzem Holunder.




Prazirna Kyjov

Café ode'r Bar? Ganz wie Sie wo!len, sager? die Komenského 1407/14 | Kyjov
Brlder, die das Kaffeehaus betreiben. Es reicht,

wenn Sie einen richtig zubereiteten erstklassi- +420 604 466 342

gen Kaffee, ein gutes Bier oder guten Wein zu www.prazirnakyjov.cz
schatzen wissen. Oder ein Dessert, das dem

Auge schmeichelt und nur so auf der Zunge

zergeht. Zu all dem brauchen Sie Entspannung

- und die finden Sie hier. In einem Multifunkti-

onsbereich (nicht nur) fir Kaffeeliebhaber. Hier

kann man es sich einfach gutgehen lassen.

Fantastischer Kaffee. Eine ordentliche Auswahl an Hand Brews. Der Chemex ist einfach
super! Gerade so wiirde man es von einem Café erwarten, das die Produktion seiner eigenen
Rosterei serviert.




pulnapul

Das Inhaber-Enhepaar teilt die Liebe zum Backen Horni Ceské 229/18, Znojmo
und zum Kaffee. Hier finden Sie Tradition und

Qualitat, familiare Werte spiegeln sich in allem +420 774 285 633

wider. Naturlich wird der hochwertige Kaffee www.pulnapul.com

mit Respekt vor den Menschen und dem Roh-

stoff angebaut. Neben den Desserts entsteht

hier praktisch vor den Augen der Gaste haus-

gemachtes Sauerteig-Mischbrot aus Weizen

und Roggen, und man kocht Mittagsgerichte

aus regionalen Zutaten der Saison.

(=155 =]
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Wunderbar harmonische Rezepte aus der ganzen Welt, wobei Geback dominiert. Uns hat aber
auch das Uiberdurchschnittliche Angebot an Kaffees und Kaffeegetrianken begeistert, so etwa
der wunderbare Vanille-Danish, Choux oder der traditionelle viethamesische Phin-Kaffee.




- WEINGUTER UND WEINGALERIEN




Vinarstvi Valka

Allein die poetische Atmosphare des Weinguts Krouzek 428 | Nosislav

wirkt wie eine paradiesische Kulisse. Perfekt bis

zum letzten Punkt. Nette Bedienung, regionale +420 547 251628

Spezialitdten. Die an den Hangen des Naturparks www.vinarstvivalka.cz

Vyhon gepflanzten Weinreben ergeben sehr ei-

genwillige Bio-Weine mit Spuren von Mineralitat.

Beim Weingut Vélka betrachtet man die erschaf-

fenen Weine als Kunstwerke. Doch nicht nur der

Wein, sondern auch die Speisekarte dieses Wein- E y E

guts ist eine klnstlerische Leistung!
1
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Schoénes Familienweingut, wo jeder sich voll dafiir einsetzt, dass alles hundertprozentig
funktioniert. Hier spilirt mal férmlich die Beseeltheit und die Liebe zum Handwerk, aber
auch die Betonung der Einzigartigkeit.




Andulka winery

In einem ruhigen Teil des Dorfes steht am Ran- Vinai'ska, Dolni Bojanovice
de der Weinberge ein Winzerhauschen. Die

Verkdrperung der Geborgenheit und Behag- +420 776 542127

lichkeit, keinerlei Protz. Die stets heitere Win- andulka-winery.business.site

zerin und Gastgeberin in einer Person hat ein

Gespur fur Wein, Design und Essen. Hier gehen

einem die Augen Uber, und der Geschmacks-

sinn schlagt Purzelbdume. Die gemutliche Ter- -

rasse will man gar nicht mehr verlassen. E E

(=]

Kleine und authentische Produktion in den Handen einer Frau. Die Winzerin weif3, wo ihre
Starken liegen - in ihrer Gastfreundschaft und bei der Weinherstellung, wiahrend sie den
Rebbau zum gréf3eren Teil Zulieferern Uiberlasst.




Baraque pod Slunec¢nou

FUr ein Weingut im Familienbesitz ist der Wein
ein Lebensstil. Er vermittelt Entspannung, In-
spiration, ein Geflhl von Luxus und auch die
sprichwértliche Wahrheit. Mit dem Blick Uber
die Weinberge fallen alle Sorgen von lhnen ab.
Genief3en Sie die Aussicht, den exklusiven Kaf-
fee, die Desserts und natlrlich den Wein. Mit
dem Fahrrad ist es von hier aus nur ein Kilome-
ter zum Aussichtsturm Slunecna.

Hodoninska 1171/12,
Velké Pavlovice

+420 774 935 913

www.vinarstvibaraque.cz

Die ganze Palette der klassischen mahrischen Rebsorten, aber auch Spezialititen wie
oranger Wein oder der beliebte Frizzante. In der behaglichen Weingalerie mit Café kon-
nen Sie auch ein Degustationsset mit mehreren Weinsorten probieren.




Knoll: Na kavu & poharek

Eine Qase de"r Ruhe im geschaftigen Lednif:e 21. dubna 702, Lednice
ganzin der Nahe des Schlosses. Der Garten im

sudlandischen Stil ladt nicht nur zu Tapas, ei- +420 728 681117

nem opulenten Frihstuck oder einem Brunch www.vinarstvi-knoll.cz
in netter Atmosphare ein. Wie schon der Name

verrat, kdnnen Sie hier auch eine Tasse Kaffee

genief3en, bevor Sie sich die Frage stellen: Und

jetzt einen Wein? Die Weine von Knoll reifen in

der Mikroregion Modré hory.

Sehr nettes Platzchen, fotogen servierte Speisen, Getrdnke und Desserts. Breites
Weinangebot, das sich bemiiht, den Trends zu folgen.




Korek vinny bar & bistro

Auch als erste Bundesvinothek der Region Pavlovska 93/1 | Mikulov
Dunajovské kopce bekannt! Lassen Sie sich

auf dem kulinarischen Olymp verwdhnen. Die +420 736 486 962
Vitrine mit Kuchen ist bunt wie ein Regenbogen www.korekmikulov.cz
und passt perfekt zu Wein und Essen. Schdnes

Interieur und im Sommer eine grof3zlgige

Terrasse mit stdlandischer Atmosphare, die an

die sommerliche Chill-out-Zone des Jakubak-

Festivals in Brno erinnert.

Sehr interessantes Weinangebot mit Schwerpunkt auf den Weinen der Region. Die Weinkarte
hat auch anspruchsvolleren Weinliebhabern einiges zu bieten. Die Speisekarte enthalt auch
Tipps, welche Weine zu bestimmten Gerichten passen.
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Sonberk

Die Terrasge bi?tet eiljen a’;emberaubende'n Sonberk 393, Popice
Panoramablick Uber die Weinberge und die

Pollauer Berge. Und die Weine? Hier hat man +420 777 630 434
sich ganz den Pradikatsweinen verschrieben. www.sonberk.cz
Sie sind ausgepragt fruchtig, wirzig und sehr

mineralisch. So wirde die Sonne in flussiger

Form schmecken! Erleben Sie in dem von Josef

Pleskot entworfenen und mit Architekturprei-

sen bedachten Weingut die Weine mit allen

Sinnen.

Weine ganz im Geiste der internationalen Trends. Hauptsorte ist der Rheinriesling, der in
mehreren Varianten verkostet werden kann. Eine Uberraschung war auch der ausgezeich-
nete Sémillon - hierzulande eine sehr seltene Sorte.




Valtické podzemi

Man kann auch drauf3en sitzen, aber hier ware Vinai'ska 47, Valtice

es eine Suinde, nicht in die Keller hinabzusteigen!

Das Labyrinth der Weinkeller misst nahezu einen +420 723 600 423
Kilometer, und Sie werden hier Ihren Spaf3 ha- www.valtickepodzemi.cz
ben. Manche Keller sind gerdumiger, andere inti-

mer, manche gehen bis auf das 13. Jahrhundert

zurlick. Erkunden Sie mit einem Plan die Keller

auf eigene Faust, oder nehmen Sie an einer De-

gustation teil, bei der auch ein kleiner Imbiss ge- T
reicht wird. Eﬂm

Das sehr nette, zuvorkommende Personal beriet uns beim Wein, erzdhlte Uiber die Keller
und Uber die einzelnen Sorten. Vor allem an hei3en Sommertagen ist es schén, sich im
kiihlen Keller niederlassen zu kénnen.




Vinarstvi LAHOFER

Architekturfans.wissen da§ Werk d.es. Brinner Vinice 579, Dobsice
Duos Chybik+Kristof zu schatzen, Weinliebhaber

wiederum die Sorten des Anbaugebiets Znojmo. +420 702 205 093
Drinnen in der LAHOtéka, im Garten und auf www.lahofer.cz

der Freilichtblhne mit Aussichtsterrasse und

wunderbarem Blick Uber die Weinberge und bis

nach Znojmo. Die grof3ziigigen Raumlichkeiten

bieten immer wieder unerwartete gemutliche

Sitzmdglichkeiten.

Sehr modernes, schones und stilvolles Weingut, das auch mit kulturellen Ereignissen auf-
warten kann. Den technischen Herstellungsprozess beherrscht man ausgezeichnet, trotz
der Grof3e des Betriebs erprobt man neue Verfahren und Technologien.




Vinarstvi Spielberg

Das Weingut in der mahrischen Toskana hat sich
der biologischen Bewirtschaftung der Weinber-
ge, der organischen DUngung und der Verarbei-
tung von Hand verschrieben. Hier entstehen
frische, leichte Weine ebenso wie schwere, ex-
traktreiche. Das Gebaude des Weinguts ist die
perfekte Kulisse fUr Hochzeiten im toskanischen
Stil. Besuchen Sie das Degustério und den atem-
beraubenden Kristallsaal oder entspannen Sie
im Sommer unter den Sonnenschirmen.

Archlebov 406, Archlebov
+420 774 288 108
www.spielberg.cz

Angenehme trockenere sortenreine Weine, die Verarbeitungstechnik wird perfekt be-
herrscht. Im Café sind auch Sif3speisen .t'.md Kaffee erhiltlich. Uns gefielen die durchdacht
angeordneten Kunstwerke im Weingut. Uberaus sympathisches Personal!




VinafFstvi Skrobak

Das Familienweingut bietet seine Besuchern das Pihon 937, Cejkovice
perfekte Weinerlebnis. Wein schmeckt am bes-

ten dort, wo er geboren wurde! Die Weinberge +420 721743 478
werden biologisch bewirtschaftet, und die Trau- www.vinoskrobak.cz
ben werden schonend verarbeitet. Die Familie

Skrobék setzt in der Architektur auf klare Linien

und in ihrem Bistro auf die perfekte Kombination

von Wein und hausgemachten Speisen. Probie-

ren Sie einmal die vielgerthmten Windbeutel!

Buntes Angebot an Weinen aus eigenen Bio-Trauben mit lokalem Kolorit. In diesem Bistro
kann man ausgezeichnet speisen, erhidlt hervorragende und professionell gereichte
Weine und genief3t eine schéne Aussicht.




- BIERSTUBEN UND BRAUEREIEN




Pivovar Lednice

Die Kombinatign von Brauerei, Gasthaus, L"Jber— Breclavské 368, Lednice

nachtungsbetrieb und Wellnesszentrum mit

Ausblick auf ein Schloss ist wohl eine Seltenheit. +420 778 982 882

In Lednice gibt es sie! Die modern konzipierte pivovarlednice.cz

Minibrauerei bietet einen wunderbaren Garten

und einen sauberen Gastraum im Fabrikstil, der

Braumeister geht seiner Arbeit direkt vor den

Augen der Gaste nach. Das Angebot umfasst

Lagerbiere und obergérige Biere, und es gibt E' E
auch ein Probierbrett. .
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Hervorragendes saisonales Bierangebot. Das siebengradige Schankbier war bei dem heifien
Wetter von unschatzbarem Wert. Flir Weizen- und Lagerbierfans stets zu empfehlen, das
Weizen ist von einer Qualitit, die man bei kleineren Brauereien nicht oft findet.




Frankies

Stépan und Adam. Zwei Jungs, die Bier brauen. Jana Palacha 121/8, Bieclav
Und gern experimentieren. Das ist im Ubrigen

die Philosophie von Frankies: ein vielfaltiges An- +420 601553 307

gebot und ordentliche Arbeit bei der Zuberei- www.frankies.cz

tung. Wer alle Spezialsorten verkosten méchte,

kann sich ein Probierbrett bestellen. Der Gast-

raum hat herrliche Panoramafenster, und erst

der Garten! Die Atmosphare ist bezaubernd.

OpzI0)
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Esist offensichtlich, dass man hier gern neue Bierstile ausprobiert und damit experimentiert,
gleichzeitig kénnen sich die Gaste jedoch auf einen gleichbleibend guten Geschmack
verlassen.




Genius Noci

Die Nachkommen eines der Besitzer haben an nam. Palackého 330, Lomnice
die Geschichte einer Brauerei aus dem 16. Jahr-

hundert angeknUpft. Inre winzige Bierstube bei +420 777 002 451

der alten herrschaftlichen Brauerei ist urgemut- geniusnoci.cz

lich, dazu kommen noch ein Garten und eine

Terrasse mit Blick zur Kirche. Ausgeschenkt wird

ein buntes Sortiment an Bieren. Gern erprobt

man hier interessante Stile, Herzensangelegen-

heit der Inhaber ist das helle starke Honeymoon.

Das Haferlager war nicht unnétig schwer, es trank sich ausgezeichnet, sauber fermentiert.
Am meisten hat mich von den probierten Bieren das Orange Pepper Weizen angesprochen.
Ein geschmacklich perfekt ausgewogenes Bier.




Kyjovsky pivovar

Brauerei, Bierbad, Restaurant und Hotel in ei-
nem. Hier dreht sich alles ums Bier! Gebraut
werden untergarige Pilsner und dunkle bay-
erische Biere. Alles ungefiltert und nicht
pasteurisiert — gelobt seien die gesunden
Bierhefen! Dazu etwas Deftiges — wie ware es
mit Hirschrlcken? Und eine Brauereifihrung
mit Verkostung ist auch nicht zu verachten...

trida Komenského 596, Kyjov
+420 778 547 850
www.kyjovsky-pivovar.cz

Definitiv fir Gruppen zu empfehlen, in denen sowohl Bierliebhaber als auch Gourmets ver-
treten sind, denn hier kommen beide Typen von Kunden auf ihre Kosten.
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Pivovarska ReZtaurace

Hier geht man mit dem Bier sorgsam um, und Hradni 87/2, Znojmo

es gelangt auf klrzestem Weg vom Lager-

tank ins Glas. Dazu wird direkt im Zentrum der +420 774 427 861

Stadtbrauerei von Znojmo tschechische Kiuche WWW.pivovarznojmo.cz

im modernen Gewand serviert. Die Einrichtung

strahlt den historischen Charme der Vorkriegs-

zeit aus, und das Personal kimmert sich nicht

nur vorbildlich um das Bier, sondern auch um

die Géste. Probieren Sie zum Beispiel das elf-

gradige bernsteinfarbene Rotunda! E E
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Das Bier wird perfekt gepflegt und gezapft, das Personal ist hochprofessionell. Das sehr
schone Ambiente des Restaurants ist bis ins Detail durchkomponiert, der Garten wirklich
wunderbar.




Minibrauerei Dubnak

Diese Familienbrauerei m.ittenin derWeinregiqn Nadrazni 7 | Dubriany
braucht sich durchaus nicht zu verstecken. Sie

produziert unter- wie obergarige Biere als hel- +420 739 996 394
les Lager aus vier Malzsorten. Oder wie ware es FB: dubnak.cz
mit einem IPA aus der Single Hop-Edition? Zum

anstéandigen Craft-Bier gibt es in der netten

Gaststatte oder drauflen auf der Terrasse die

klassischen Speisen.

Die klassischen Stile und Spezialsorten sind gleichmifig vertreten. Bei einem so breiten
Angebot kann die Verkostung etwas zu einem Abenteuer werden, hier gab es jedoch an kei-
ner der probierten Sorten etwas auszusetzen, alle waren hervorragend.




Slavkovsky pivovar

Die Brauerei steht auf typisch tschechische Bie-
re und ist auf untergérige spezialisiert. Aber sie
produziert auch andere Sorten, darunter ober-
garige, unfiltrierte und nicht pasteurisierte. Mit
einem kUhlen Glas Bier in der Hand kdnnen Sie
hier dem Brauer bei der Arbeit in der Brauku-
che zuschauen, die den Mittelpunkt der Gast-
statte bildet. Diese ist anheimelnd gemdutlich
und bietet auch einen verglasten Wintergarten
und eine Sommerterrasse.

U Mlyna 1422, Slavkov u Brna
+420 544 220 100
slavkovskypivovar.cz

Alle Biere waren einwandfrei und geschmacklich ausgewogen. An Mischgetrinken gab es
auch Aperol Beer. Ein angenehmes Lokal zur Einkehr mit der Familie oder mit Freunden.




Vorkloster

Die restaurierte Klosterbrauerei des berihmten Pivovarska 1002 | Predklaster
Zisterzienserklosters kann mit den Vorkloster-

Bieren und einen einzigartigen Genius Loci +420 739 915156

aufwarten. Und selten kommt eine so profane www.pivovarportacoeli.cz
Sache wie eine Bierstube so charmant daher.

AufBen wie innen. Probieren Sie einmal ein ru-

bin- oder bernsteinfarbenes Lager oder das

Kloster-Zwickl... Auch im gemutlichen Biergar-

ten kdnnen Sie Platz nehmen.

Das Personal hat keine Angst vor kleinen Verlusten beim Zapfen, die Kundschaft erhilt ein
perfekt gezapftes Bier. Hervorzuheben sind das siebengradige Camino und das absolut per-
fekte Weizen - eines der besten, die ich je getrunken habe.




Spezialitaten auf Radern

Romantische Seelen lieben den himmelblauen
Bauwagen Mezi Radky bei Némd&icky. Lassen
Sie das Auto im Dorf bei der Kirche stehen, pa-
cken Sie eine Picknickdecke ein und machen
Sie sich buchstablich auf eigene Faust auf den
Weg Mezi Rédky (zwischen den Reihen). Probie-
ren Sie Tapas, darunter auch eine vegetarische
Variante, mit Wein von einem lokalen Winzer. -»

Besuchen Sie die Vineyard Coffeebar fir Wein
und Kaffee! Das/die mobile Café/Weinbar/Bar
in Mikulov lockt mit einem Glas Wein, Desserts
wie Macarons und Getranken wie Mojitos im
englischen Stil. Mit Sitzgelegenheiten und vor
allem mit Blick auf die Weinberge. Der Svaty
kopecek ist nur einen Katzensprung entfernt.

Der Coucou Pastrami Foodtruck hat seinen
Standplatz im Schwimmbad von Strelice, fahrt
aber auch an andere Orte in Brinn. Hier gibt
es amerikanisches Street Food wie Pastrami-
Sandwiches, Burger, Pulled Pork, Hot Dogs
und andere Leckereien. >

Die unscheinbare Prujezd 32, ein familienge-
fUhrtes Bistro im abgelegenen Dorf Veverske
Kninice. Hier wird mit Respekt vor dem Ort und
den lokalen Zutaten gekocht. Das Dorrfleisch
muUssen Sie einfach probieren. Kutteln nach
florentinischer Art? Basilikum-Pfeffer-Limona-
de? Alles hier zu haben! >

Verpassen Sie nicht Pavlovs KarBar street food
neben dem Archeopark. Die Freundinnen KA-
Rin und BARCa haben ihren Wagen turkis ge-
strichen. Und sie feilen standig an ihren tollen
Sandwiches, Wraps oder dem ,Kubaner in Pé-
lava” (méhrisches Rauchfleisch, pochierte Eier
und Co. im Vollkornbrot)! Auf Paletten sitzt man
inmitten von Blumen. >

Das mobile Rybka's cafe im Schlossgarten
von Zdéanice ist das Tiipfelchen auf dem i nach
einem Besuch des auflergewdhnlichen Vrbas-
Museums. Kasekuchen und andere Desserts,
selbstgemachtes Eis am Stiel, herzhafte Sand-
wiches und Jerk Meat und Los Muertos-Kaffee
aus der Muhle. Sie werden nicht widerstehen
konnen.
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Der bekannte Pedro's Foodtruck direkt neben
dem Schlosspark in Lednice lockt mit seinem
Duft schon von Weitem. Es wird jedes Mal etwas
anderes serviert. Aber es geht immer um Fleisch
und perfekt abgestimmtes Streetfood. Und als
Krénung gibt es die berihmten Pommes frites in
Schmalz und ansténdige Limonade.

Listek.Kafé in Rajhrad ist ein Coffee Truck mit
duftendem Kaffee und wunderbaren Desserts
aus bekannten Konditoreien. Nach einem Be-
such des Klostermuseums kdnnen Sie hier im
Liegestuhl relaxen, fur Kinder gibt es gleich
nebenan einen Spielplatz unter Baumen.

Der Skrobak-Truck steht am Radweg von
Cejkovice nach Vrbice und bietet Weine und
kleine Delikatessen. Machen Sie im Sommer
einen Ausflug hierher und probieren Sie die
Grillspezialitaten oder den weithin bekannten
Skrobakspritz. Abends spielt hier ein DJ!

+ Eine Cocktailbar ohne Cocktails als Bonus:

Restaurant Essens

"Im Grenzschlésschen mitten in der
Parklandschaft von Lednice und Valtice”

Degustationsmenus wie aus einer kulinarischen
Fantasiewelt serviert. Die Zutaten sind aus-
schlieBlich regionaler Herkunft, ein Teil davon
kommt aus dem eigenen Anbau vor Ort. Der
Auftrag lautet: Auf Topniveau sattigen und dabei
schlummernde Geschmacksknospen wecken!
In einem Schloss in malerischer Landschaft und
mit einer reichhaltigen Auswahl an Weinen.

K Z&dmecku 16, Hlohovec u Breclavi

fffffffffffffffffffffffffffffffffffff TOP
TIP

www.restaurantessens.com

00000

Die Cocktailbar Yalla bar in Kyjov erfrischt und
Uberrascht Sie mit originellen alkoholischen
und nichtalkoholischen Getranken. Sie arbei-
ten mit Sirupen aus eigener Herstellung und
saisonalen Zutaten. Sie mixen lhren Cocktail
nach einem kreativen MenU oder je nachdem,
worauf Sie gerade Lust haben.

GEOFFNET:
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Wie wird bewertet?

Zahlen lugen nicht. Deshalb haben wir die Wertungskriterien durch eine Héchstzahl von erreichbaren Punkten ausge-
drlckt, die jeweils vergebenen Punkte addiert und in Prozent Gbertragen. Anhand des Durchschnitts der vergebenen
Prozentzahl wurde das Ergebnis ermittelt.
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Unsere Geschmacksjury:

Slavomira Raskovié¢

Sommeliere des Jahres 2019, Inhaberin des Wine & Spirit
Education Trust Diploma und des Weinakademiker-
Diploms. Mitinhaberin und Hauptsommeliere des Res-
taurants Gasperov mlyn in der Hohen Tatra, einem fih-
renden Haus der slowakischen Gastro-Hitparaden und
seit 2022 unter den weltweiten Top 1000 der La Liste.

Michal Bazalik

Der junge Winzer lebt mit seiner Familie im Weinort
Svaty Jur. Das Leben und den Wein geht man hier ganz
direkt an. Im Weinberg pflanzt man Bdume, lasst Scha-
fe weiden und baut Reben ganz ohne Pestizide und
Motorkraft an. So werden Experimente und Visionen
zu Trauben. Der Wein entsteht langsam und spontan.

Mikulas Duda

Absolvierte in Osterreich einen internationalen Kurs flr
das WSET Diploma. Seit Jahren schreibt er den Blog
Podkorkem.cz vor allem Uber mahrische Weine. Dazu
erkundet er in Mahren den Wein und die Gastrono-
mie. Er besucht oft die Weinbauregionen lItaliens und
Osterreichs und liebt die Toskana und das Piemont.

Matus Kratky

Mitinhaber des Pivni raj Olomouc, einer der Organi-
satoren der Mahrischen Biervernissage und Bierak-
tivist im tschechischen und slowakischen Internet.
Bierberater flr die Gastronomie, organisiert Tap
Takeover in Olomouc. Half beim Anlauf der fliegen-
den Brauerei Blazen na Cepu oder des Podcasts
Otevieme pivo.

JiFi Andrs

Mitinhaber der Craft-Brauerei Clock aus Potstejn.
Zuerst brauten sie zu Hause, jetzt in einer alten Fa-
brikhalle, wo Bier entsteht, das sie auch selbst gern
trinken. Seit der Grindung 2012 ist er Geschaftsfuh-

rer der Brauerei. Clock braut die verschiedensten
Sorten, von denen viele ausgezeichnet wurden.

Krystof Materna

Autor eines Bier-Wanderflhrers, der unterhaltsam
Uber die tschechischen Brauereien informiert und
Wanderrouten durch ganz Tschechien enthalt. Die
Handy-App und die Website dazu erleichtern das
Entdecken neuer Brauereien bei Ausfligen in die
verschiedensten Landesteile und in die versteckten
Winkel Prags.
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Tomas Hauser

Koch mit Leib und Seele, seit 7 Jahren in der Pension
Zikmundov bei Buchlov. Er bevorzugt regionale Zuta-
ten und kocht gern typisch tschechische Gerichte in
einem neuen Gewand. Er kocht impulsiv und experi-
mentell, mit Krautern und BlUten. Er liebt den Kaffee
und das offene Feuer, nur darauf kann er kochen.

Matéj Kriz

Der kreative Chefkoch sammelte schon wahrend der
Schulzeit Erfahrungen bei Zdenék Pohlreich im Café
Imperial und beim Michelin-gekronten Roman Paulus
im Hotel Alcron. Spater kochte er in Italien oder den

USA, aktuell in Osterreich, aber Sie kdnnen ihn auch
als Chefkoch flr lhre privaten Events buchen.

Oliver Pape

Er kocht bei privaten Events und nimmt an Pop-ups
teil. Aufgewachsen auf einem Bauernhof, in Frankreich
hat er unter anderem in einem Hotel gejobbt, wo er
sich das Know-how abgeschaut hat. Nach der Teilnah-
me bei MasterChef kochte er im Entrée von Premek
Forejt. Er setzt auf regionale Zutaten der Saison.

Vojen Smisek

Ist tatig flUr die Fremdenverkehrsregion Budweis
und erstellt fur Sidbéhmen die Inhalte der sozialen
Netzwerke. Friher war er etwa fur PR und Marketing
des Skigelandes Lipno zustandig. Er ist Mitbegrun-
der der Espressobar Shots and Sparks in Lipno, wo
man exklusiven Kaffee und regionale Produkte an-
bietet.

Mario Adaméik

Kaffee-Botschafter, Unternehmer, Barista und mehr-
facher Champion bei Kaffeewettbewerben. Betreibt
mehrere interessante Cafékonzepte in Tschechien
und der Slowakei. Durch seine unternehmerischen

und Bildungsaktivitaten fordert er ein tieferes Ver-
sténdnis und eine besseres Wirdigung des Kaffees.

Jan Skef¥ik

Inhaber des Cafés Kafemysl in Litomysl, Barista des
Jahres 2017. Einst Lkw-Fahrer und Karatekampfer. Als
Barista begann er bei Costa Coffee im schottischen
Perth, in Tschechien wirkte er bei Double B coffee
& tea, Coffee Source und La Marzocco. Wer Kaffee

macht, muss flr ihn die Menschen mdgen und ver-
stehen.



Daniel Feranec

Der slowakische Foodblogger bewertet auf Instagram
Lokale in Bratislava, aber reist auch regelmafig durch
Europa. Er ist flr das Positive, wenn es ihm irgendwo
nicht schmeckt, schreibt er einfach nicht dartber. Seit
2020 betreibt den Podcast Podgast mit Gasten von
Imbissbetreibern bis hin zu Michelin-Kéchen.

Tomas Dvorak

Man kennt ihn als Taste of Red. Als Grafiker gestaltet
er zusammen mit seiner Frau vor allem Kochbucher.
Obwohl er nicht kochen kann, hat er auf Instagram
einen Lifestyle-Foodie-Blog. Die meisten seiner Bei-
trage sind scherzhaft gemeint. Er ist Uberzeugt, dass
es in erster (und letzter) Linie ums Essen geht.

Zuzana Obuchova

Die Autorin des Blogs Na tanieri schreibt auch fur
Periodika wie InBar & Restaurant. Inre Hobbys sind
Schreiben, Reisen und Speisen. So lernt sie denn die
Welt durch ihre exklusiven Kaffees, Naturweine, Spe-
zialitdtenrestaurants und Bistros kennen... Sie ent-
deckt und fordert Gastroprojekte, die es wert sind.

Und wer hat die Lokale nominiert?

Wie im letzten Jahr haben wir uns an die breite Offentlichkeit in Sidmé&hren gewandt. Gastro-
Fans, Feinschmecker, zufriedene Kunden und begeisterte Laien haben uns ihre Nominierungen
geschickt. Wir haben sie nach ihren Lieblingslokalen in jeder Kategorie gefragt. Wie? Durch
Fragebdgen auf der Website www.gourmetjiznimorava.cz und auf der Facebook-Seite
@TheSouthMoravia. Die Fragebdgen finden sich auf den Instagram-Profilen @tastymoravia
und @southmoravia.

Die BUrgermeister der sidmahrischen Stadte und Dorfer haben ihre Favoriten nominiert.

Wir haben bei den Informationszentren in unserer Region nachgefragt. Wo sonst kénnte
man zuverlassige Empfehlungen fur lokale /Gastro/-Schéatze erhalten?

Und natUrlich durften auch Nominierungen von Experten, die sich im Tourismus auskennen,
nicht fehlen. Die DMOs, d.h. die Destinationsverwaltungen des Mahrischen Karstes und sei-
ner Umgebung, der ZnojmoRegion, der Regionen Brinn, die Mahrische Slowakei und Palava
sowie des Gebiets Lednice-Valtice, haben ihre Tipps hinzugeflgt.
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