gourmet

-~ SUDMAHREN







Inhalt:

Restaurace Vino Silova
Amande

Burgr's Club

Chateau Petit

Na Humpolce

Picérka Restaurant & Pizza
RAF House

Zlata terasa

Pedro's Streetfood Bistro
Bystra Zidle

Fredy's

KUK Bistro

Mezi Bulky

Panelka

Prosté Burger

U Cerného Berana

palnaptl

Balance coffee & wine

Café Hostina

Coffee first

Coffee Square

Dvorek :: café wine bistro :: Boretice
Fabrica de café

Kafé v kiné

KaKaBu

Prazirna Kyjov

Vinafstvi Valka
Baraque wine gallery
Dvorek jako vino

Korek vinny bar & bistro
Sonberk

Vican Wine

Vinarstvi Spielberg
Vinaistvi Skrobak
Vinotéka Botur

Vorkloster

Cechdv dvar - pivovar Louka
Frankies

Kyjovsky pivovar

Mezi vraty

Pivovarské ReZtaurace
RemeslIny minipivovar Dubiak
Zmolsky pivovar

SPEZIALITATEN AUF RADERN
TOPTIP

ALLGEMEINE INFORMATIONEN
Nominierungskommissionen
Bewertungskommissionen
Bewerttungssystem

100
103

104
106
110



VYSVETLIVKY:

VEGETARIER

GLUTENFREI

KINDERFREUNDLICH

HUNDEFREUNDLICH

BARRIEREFREI
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Wir servieren

Spitzengastronomie

Gastroprojekt

Gourmet Sudmahren

Wir lieben Stidmahren. Wir haben tolle Natur,
Sehenswurdigkeiten ... und Essen. Bereits das
viertes Jahr in Folge suchen wir daher nach
Top-Einrichtungen, in denen man am besten
essen und trinken kann - das heisst

. Unser Gourmet Guide prasen-

tiert das Beste aus Stidmahren, daher werden
einzelne Unternehmen von Leuten aus der Re-
gion direkt nominiert, die Uberblick haben. Um
Objektivitat zu garantieren, sorgen unabhan-
gige Spezialisten auBerhalb der Region fur die
Bewertung. Machen Sie einen Ausflug mit uns,
denn wenn Sie hungrig werden, steht Innen die
Navigation zur Verfigung!



- RESTAURANTS




Restaurant Weingut Silova

Wein und Essen gehéren zusammen wie die Videnska 5, Mikulov

Liebe zum Leben. Wein, richtig kombiniert, ver-

stérkt und intensiviert den Geschmack, das +420 705144 007

Aroma und das Erlebnis einer Mahlzeit. Das ist vinosilova.cz/restaurace-mikulov

genau das, was Sie an diesem Ort erleben wer-

den. Sie verbinden Lebensmittel direkt mit Wein

in Rezepten oder beeinflussen sie sensorisch

mit Wein und anderen Traubenprodukten von .

Essig und Gelee bis zu Rosinen und Weinessig. GEOFFNET:
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Es hatte eine Idee, es hatte Geschmack, es war bunt, es war nicht iibertrieben, es war zuende
gedacht. Die Speisekarte war einfach und enthielt nur wenige Gerichte, war aber dennoch
vollstandig und abwechslungsreich. Und das schénste Foodstyling weit und breit.




Amande

Die elegante Einrichtung ladt zu einem gas-
tronomischen Erlebnis ein. Bei der Zusam-
menstellung des MenUs schaut sich das +420 774 662 607

Kichenteam um und wahlt die fur die Region www.amandehotel.cz

und die Jahreszeiten typischen Zutaten aus.

So kénnen Sie frischen Fisch aus Pohorelice

oder Kase von einem Bauernhof gleich unter-

halb von Pélava probieren. Grof3e Weine wer- ..

den von sidméahrischen Winzern geliefert. GEOFFNET:
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Husova 8, Hustopece

Super hausgemachte Pasta, die Spaghetti Carbonara waren die besten, die ich in der
Tschechischen Republik gekostet habe. Ich schitze den Wels, den Kdse vom Bauernhof in
Palava und der késtliche lokale Mandellikor.




Burgr's Club

Was als kleines Bistro begann, ist heute ein 21. dubna 694, Lednice
Premium-Club, der Kérper und Geist ver-

wohnt. Neben der Kultur und den berihmten +420 776 416 518
Burgern gibt es hier erstklassige Steaks, Spe- www.burgrsclub.cz
zialitdten, die in kleinen Mengen zubereitet

werden, und ein mehrgangiges Degustations-

menU. Die meisterhaften Speisen werden mit

Weinen lokaler Winzer, erlesenem Kaffee und

lokalem Bier abgerundet.

Eine Brasserie, die es auf jeden Fall verdient, auf der Gourmetliste zu stehen. Besonders
hervorzuheben ist der Veggie-Burger, der liber alle Erwartungen hinaus gut war. Und die
Wahl zwischen Champignons und Zucchini hat mich sehr gliicklich gemacht.




Chateau Petit

Das stilvolle A-la-carte-Restaurant befindet sich K zamecku 16, Hlohovec
auf dem weitlaufigen Gelande des Chateau de

Frontiere und bietet einen perfekten Blick auf +420 602 728 292

das Grenzschloss. Das gemutliche Interieur und www.chateaudefrontiere.com

der Garten sind die perfekte Kulisse fir den ge-

schmacklichen Olymp, den Sie erleben werden.

Sie werden nicht nur Fleisch und Fisch aller Art

probieren, und nach einem solchen Vétrnik wer-

den Sie nie wieder einen anderen wollen. E E
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Phantasievolle, technisch gut ausgefiihrte Gerichte. Foie gras torchon fantastisch, aus-
gezeichnete Kombination mit siiB-saurem Rhabarber und Quitte. Das Innere ist wunder-
schoén mit der Mooswand als Dominante.




Na Humpolce

Die ehrliche Kliche bietet Klassiker und Verkos- Brnénska 184, Tignov
tungen mit Spitzenkdéchen. Die Rippchen und

das Tartar sind hervorragend, die Currypaste +420 720153184
aus eigener Herstellung und die Kartoffelpuffer www.nahumpolce.cz
sind grof3artig. Das Vorkloster-Bier vom Fass ist

fein abgestimmt, und es gibt auch Schnitt und

Mliko (kremiger Bierschaum). Das gediegene

barocke AuBere der Kneipe wird durch ein ge-

mutliches Inneres erganzt, wo man gar nicht EME

mehr nach Hause gehen mochte. .
L
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Eine sehr schéne Kneipe, und die Anrichtung passte perfekt dazu. Leckeres, gut behandeltes
Bier als Bonus. Hervorzuheben ist die Moglichkeit, veganes Essen zu bestellen, und die
freundliche Bedienung.




Picérka Restaurant & Pizza

Lassen Sie sich nicht von dem Wort ,Pizzeria” Nameésti 103, Jaroslavice
tauschen. Das familiengeflhrte Designer-Res-
taurant serviert eine endlose Reihe von gas- +420 0 728 841364
tronomischen Schatzen, von Fleisch bis zu www.picerka.eu
Desserts. Die Prasentation der Speisen ist ein

Kunstwerk. In den Ferien steht der Sommer

auf dem Speiseplan, im Winter warmen die Zu-

taten. Der Garten macht nicht nur Radfahrer

glicklich, er ist ebenso schén wie das Innere.

Der Kellner empfahl uns die Mangoldspatzle, und sie waren absolut kostlich. Die Pizza war
ebenfalls ausgezeichnet, die verwendeten Zutaten waren von hoher Qualitat. Die Anrichtung
aller Gerichte war wunderschon, der Service hervorragend.




RAF House

Bevorzugen Sie eine stilvolle Weinbar mit ei- Tovarni 9, lvanice
nem Selbstbedienungs-Weinautomaten oder

einen englischen Pub mit einem Museum? Man +420 733 744 344
ist dort stolz auf die Schonheit der Innenraume, www.rafhouse.cz
die Frische und Qualitat der Zutaten, die haus-

gemachten Produkte, dass man keine Halbfer-

tigprodukte verwendet. Die Speisekarte wird

regelmaflig gedndert und enthalt immer nur

wenige, aber perfekt abgestimmte Gerichte.

Was ich bestellte, bekam ich genau die Qualitéit, die ich erwartet hatte. Und ich wére bereit
gewesen, viel mehr zu bezahlen. Shepherd's Pie fantastisch, alles schén serviert, Personal
freundlich... grof3artig.




Zlata terasa

Dgs .Schlossrestaurar.wt verwohnt Fdie Gaste Zamek 1, Valtice
mit einem gastronomischen Erlebnis. Von der

grofiziigigen Terrasse haben Sie einen kdnig- +420 604 246 037

lichen Blick auf den Krautergarten und den www.zameckyhotelvaltice.cz

Schlosspark. Die Speisekarte ist abwechs-

lungsreich und abenteuerlich, aber es gibt

auch Klassiker. Was immer gemeinsam ist, ist

die genaue Verarbeitung der Zutaten. Und

die stf3en Flecken der magischen Konditorin!

Ihr werdet stindigen, inr werdet sehen... E E
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Die hausgemachte Entenpastete war kostlich und gut gewiirzt. Die Bedienung kann den
passenden Wein empfehlen, was ich sehr schitze, ebenso wie den tadellosen Kaffeeservice.




- BISTROS




Pedro's Streetfood Bistro

Die Gastro-Geschichte im amerikanischen Stil Brnénska 8/3, Mikulov
begann in Lednice in einem Foodtruck, das

nachste Kapitel stellt das erste Streetfood-Bis- +420 704 891000
tro in Mikulov dar! Es ist auf Burger, Hot Dogs, FB: pedrosfoodtruck
Sandwiches und belgische Pommes speziali-

siert, die mit Rinderfett zubereitet werden. Bes-

te lokale Zutaten, wie gereiftes Klouda-Fleisch,

sind die Basis.

Das Personal ist freundlich und kenntnisreich in Bezug auf das Sortiment, leicht zu erken-
nen am Dresscode. Man kann sehen und spiiren, dass sie ihre Arbeit tun, weil sie ihnen Spaf
macht. Ein von A bis Z durchdachtes Konzept!

i,
L
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Bystra Zidle

Die schnellen Mittagessen hier sind ihre eige- Nadrazni 135, Zidlochovice
ne Version von Street Food, die Desserts sind

himmlisch, die meisten Anbieter kommen aus +420 775160 277

der Gegend. Der ausgewahlte Kaffee wird aus FB: bystrazidle

einer eigens fur Bystra zidle kreierten Mischung

hergestellt. Sie sind mit mehreren Weingutern

in Familienbesitz befreundet, was sich auch

in der Speisekarte widerspiegelt. Ein weiterer

Pluspunkt ist die strategische Lage in der Nahe

des Schlosses, des Bahnhofs und des Radwegs.

Esist toll, dass hier auch an die Vegetarier gedacht wird. Und fiir ihre vierbeinigen Freunde,
die einen Napf mit Trockenfutter geschenkt bekommen. Alles ist schon angerichtet, die
Bedienung lachelt und ist hilfsbereit.




Fredy's

D.as wilrde man in einer méhrischen Stadt Jungmannova 1, Breclav
nicht erwarten. Fredy und Monika servieren

einen Hauch von Lateinamerika und zaubern +420 776 871104
mexikanische Farben fur einen schénen Tag. FB: Guatemalamayan
Bevor die Gastgeber Leckereien aus frischen

Zutaten zubereiten, unterhalten sie sich ger-

ne Uber das, was zubereitet wird oder was sie

in Amerika erlebt haben. Probieren Sie auch

Getranke, zum Beispiel guatemaltekisch!

Das Essen war farbenpréchtig, die Zutaten frisch, das mexikanische Gericht war eine wahre
Augenweide. Die Limonaden waren gut aufeinander abgestimmt. Die originelle, farbenfrohe
Umgebung entspricht dem Konzept des Ortes.




KUK Bistro

Jeden Tag frisch gebackenes hausgemachtes
Brot, sifBes Geback, ausgiebige Suppe. Grof3-
artiger Ort fUr einen Brunch! Stilvoll servierter
Kaffee, lokale Weine, eigene KUK-Spirituosen,
Tapas. Genief3en Sie regionale Kostlichkeiten
- ob in einem sauberen, mit hellem Holz ein-
gerichteten Interieur oder in einem schonen
Bistro-Garten. Oder man kann sie auch zum
Mitnehmen verpackt kaufen.

Kostelni namésti 4, Mikulov
+420 728 332 485
FB: KUKbistro.mikulov

Hibsch prasentiertes Bistro in schéner Lage in Mikulov, schéne und angenehme Terrasse.
Leckeres Brot kann zum Mitnehmen gekauft werden. Das Team scheut sich nicht, sich in den
sozialen Medien zu préasentieren, und das wird sehr geschéatzt.




Mezi Bulky

Was gehdrt zwischen zwei Brotchen-Half- Nar. hrdinG 2010/18, Bieclav
ten? Nur die leckersten Zutaten! Wie Bio-

fleisch vom Familienbetrieb Rudimov in den +420 602 462 431

Wei3en Karpaten. Vegetarier und Veganer www.mezibulky.cz

werden den stilvollen Burger mit NeMaso ge-

nieen. Von Mayonnaise bis hin zu eingeleg-

tem Gemuse stellen sie alles selbst her, was

sie kdnnen. Zu den Burgern gibt es Dirty Fries,

hausgemachte Dips und Milchshakes.

Ehrliche Burger, die man mit beiden Hianden essen muss. Hausgemachtes Gebéck, das sie
selbst gebacken haben. Alles frisch. Wir haben uns dort sehr wohl gefiihlit!




Panelka

"Leicht bekommliche, gut gewiirzte Gerichte”

Der Kiosk im gefluteten Steinbruch bietet an-
stelle von frittiertem Essen asiatische, mexika-
nische und andere Kostlichkeiten. Oder von
japanischen Udon-Nudeln bis zu tschechischen
Bieren. Das Duo aus dem ersten republikani-
schen Schwimmbad U Libuse und dem Bistro
bietet zudem unbeschreibliche Romantik. Hier
kénnen Sie ohne Angst eine Mahlzeit genief3en
- hochwertiges Essen und naturliches Baden.

00000

KOMMENTARE DER EVALUATOREN
Das Essen und die Getranke sind schén und gut serviert, der Service passt zum Konzeptund
zur Speisekarte. Die leichten Mahlzeiten sind wegen des Schwimmens ideal. Freundliches
Personal ist ein grof3es Plus.

Lule¢ 310, Lulec¢
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www.panelka-lulec.cz

GEOFFNET:
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Prosté Burger

Ein gutes Stlck Fleisch in einem hausgemach- Kollarova 226/10, Kyjov
ten Broétchen, auch die Soflen sind hausge-

macht. Frische Pommes Frites als Beilage, keine +420 704 416 183
Halbfertigprodukte! Sie kénnen auch Parme- www.prosteburger.cz
san-, Speck- oder SUBkartoffelpommes haben.

Von amerikanischen Beignets bis hin zu fran-

z6sischen Makronen wird der Geschmack des

ausgewogenen Burgers, den es auch in einer

vegetarischen Version gibt, mit einem unver-

gesslichen Note gekront.

Anstédndige Speisekarte, kommunikatives, freundliches Personal. Sie packen gerne alles
fur Sie ein, damit Sie es fiir eine Party mit nach Hause nehmen kénnen.




U Cerného Berana

Die Kneipe mit AuBenplatzen in einem ma- Zbraslavec 17, Zbraslavec
lerischen Dorf Uberrascht mit einem fein

abgestimmten Burger-Mend, bei dem reifes +420 602 789 648

Rindfleisch die Hauptrolle spielt. Es folgen FB: UCernehoBeranaZbraslavec
Zutaten wie Cheddar-, Limetten- und Dill-Dip,

Wasabi-Mayonnaise und Krautsalat. Die Wo-

chenkarte bietet Pub-Klassiker und Exoten

z.B. aus Mexiko. Und die Getranke? Die kon-

nen auch Espresso Tonic und Schnitt!

Die Getrankekarte ist fiir eine Dorfkneipe anstiandig, das Bier ist fantastisch. Das
Roastbeef-Brot war perfekt. Luxuriéser Geschmack durch die Kombination von Gurke,
Kapern und Rucola.




- CAFES UND KONDITOREIEN




pulnapul

Das Ehepaar teilt die Liebe zum Backen und Horni Ceské 229/18, Znojmo

zum Kaffee. Hier finden Sie Tradition und Qua-

litat, familiare Werte spiegeln sich in allem 7420774285635

wider. NatUrlich wird der Kaffee mit Respekt www.pulnapul.com

vor den Menschen und dem Rohstoff ausge-

wahlt und angebaut. Neben Desserts backen

sie handwerkliches Brot aus Sauerteig, Halb-

weizen und Roggen und kochen saisonale Mit-

tagsgerichte aus regionalen Zutaten. E E

Prazise ausgewogener Kaffee mit einer fruchtigen Saureauswahl, ausgezeichneter Ge-
schmack, Barista-Profi. Umfangreiche Espresso-Karte, individuelle Sirupe und Brotsorten.
Wir schatzten die Wasserstation und die auBergewohnliche Freundlichkeit des Personals
den Gasten gegeniiber.




Balance coffee & wine

Was ist besser: Kaffee oder Wein, ein Glas oder Velka Mikulasska 37/10, Znojmo
eine Tasse? Hier wurde Gleichgewicht gefun-

den. Man kombiniert Auswahlkaffee, dessen +420 722 759 530

Réstung man unter Kontrolle hat, mit Natur- www.balancecoffeewine.cz
wein und einer Spitzenweinkollektion nicht nur

aus der Region Znojmo. Das Café + die Wein-

bar bieten Kuchen und Snacks, auch vegan und

glutenfrei an.

[=]r(§[=]
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Der Kaffee wird auf professionellen Maschinen prazise zubereitet, und unsere eigenen
Desserts sind nicht nur kostlich anzuschauen. Schéne Prasentation von Holunderbliiten-
limonade im Erlenmeyerkolben!

-




Café Hostina

Interieur mit dem Esprit der Pariser Cafés. Hier Namésti Svobody 3, Valtice
werden Sie sich wohl fuhlen. Die Baristi sind

cool und spielerisch, haben keine Angst, mit +420 608 810 808
Kaffee zu experimentieren und Latte Art ma- FB: cafehostina
chen sie vom Handwerk zur echten Kunst. Die

Torten wie von Mama gebacken ... die Augen

gehen Uber, das perfekte Himmel im Mund.

Nun, wer kénnte da widerstehen? Café mit

grof3em C, Schmaus (=Hostina) mit grofiem S.

Das originelle Kaffeesortiment spiegelt wider, wie viel Wert man hier auf Auswahl und
Zubereitung legt. Hochwertige Desserts mit Designelementen, eine grof3e Auswahl an
Getranken von Softdrinks bis hin zu lokalen Weinen. Der Service ist fantastisch, der Garten
ist wunderschon.




Coffee first

Was soll man zuerst probieren? Ausgewahl-
ten Kaffee von Doubleshot! Und dann ein
sUfes Dessert oder ein Sandwich von Weltge-
schmack. Hier wird nichts verschwendet, selbst
die Mayonnaise im Hot Dog ist hausgemacht.
Der Hit ist die luxuriose Pavlova und Kaseku-
chen in allen (Bei-)Geschmacksrichtungen und
Farben. Das klare Interieur mit nordischem Flair
in Weif3 und Schwarz mildert das Holz harmo-
nisch ab.

Masarykovo nam. 142/10,

Dolni Kounice
+420 776 205 365
FB: coffeefirstDK

o0
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Das Unternehmen ist ein Familienbetrieb, in dem sich zwei Schwestern abwechseln. Sie
haben Doubleshot-Kaffee in der Miihle, den sie genau nach den Regeln zubereiten. Die
hausgemachten Desserts sind sehr schén im Design und saisonal.




Coffee Square

Ein Café direkt in der Rosterei, besser kann Valticka 253, Lednice
es nicht duften! Nur ein paar Schritte vom

Zentrum von Lednice entfernt kénnen Sie +420 799 512 589
feinen Kaffee, gute heifle Schokolade, Weine www.coffeesquare.cz
aus dem Familienweingut, Luxusdesserts aus

eigener Herstellung und Biere aus regionalen

Kleinbrauereien probieren. Und von Juni bis

September kdénnen Sie hier ein Wochenend-

frihstlck mit frischen Zutaten genief3en.

Prazision, Prazision, Einfachheit! Der Kokosnuss-Latte auf Eis ist sehr kunstvoll zubereitet. Das
hausgemachte Eis ist erstklassig, die Auswahl an Desserts grof3. Schoner Getrankeservice.




Dvorek :: café wine bistro

Far Romantik.muss mah in d?e Prqvence’? Ach- Boretice 188, Bofetice u Hustopedi
wo. Der Design-Container im Hinterhof des

Pfarrhauses in Boretice mit Sitzgelegenheiten +420 736 625 403
unter dem Apfelbaum und in der Scheune ist www.dvorekboretice.cz
genau das Richtige! Besonders fir Liebhaber

von gutem Kaffee. Dieser ist das einzige auf der

Speisekarte, was aus dem Ausland stammt. Al-

les andere ist streng regional, von den Desserts

bis zu Wein, Kase, Pasteten und Bier. Unver-

falschtes carpe diem auf die tschechische Art.

Flat White wurde meisterhaft zubereitet, wunderbare Desserts von den umliegenden
Konditoren in Spitzenqualitat. Alles, einschlieBlich des Weins und der herzhaften Snacks,
schmeckte fantastisch, Handwerk und Regionalitat durchzogen die gesamte Speisekarte.




Fabrica de café

Nur wenige Schritte vom geschaftigen Zen- Stefanikova 269, Hodonin
trum entfernt k&dnnen Sie in einem Café mit

einem malerischen Garten voller Blumen eine +420 773 381717

Pause einlegen. Dort réstet man eigenen Kaf- www.fabricadecafe.cz
fee, slfRe Leckereien zaubert die hauseigene

Patisserie, selbstgemachtes Eis ist bei der Hit-

ze unwiderstehlich, und gebackene oder be-

legte Brote vertreiben den Hunger. Bier und

Wein werden sorgfaltig von kleineren lokalen

Brauereien und Winzern ausgewahlt.

Die Rosterei bietet einen hohen Standard an Qualitidtskaffee. Alle Kaffeegetrédnke sind
exquisit zubereitet. Eine breite Palette von Kasekuchen, Sandwich-Brot raffiniert kombi-
niert Aromen.




Kafé v kiné

TagsUber Café, Bar am Abend. Ein Treffpunkt,
egal ob Sie Lust auf Kultur oder etwas Leckeres
haben. Es werden hauseigene Kostlichkeiten
serviert — Mittagssuppen und lokale Speziali-
taten wie Bier aus Velicky Bombardyak, Spiri-
tuosen aus der Kuzelovo White Carpathians
Distillery, Kase und Weine, am haufigsten La Bo-
heme Cafe und Coffeespot in der Kaffeemuhle.

nam. Miru 666,
Veseli nad Moravou

+420 606 445 113

www.kafe-v-kine.cz

Authentischer Raum im historischen Teil des Kinos (Kinositze, Filmzitate an den Wénden).
Das Lokal hebt auch die herzhafte Speisekarte und interessante Mischgetridnke hervor.
Dieser Ort ist tagsiiber und abends sehr lebendig!




KaKaBu café

Wenn Sie |hre Laune verbessern und negative Antonina Trapla 67, Boskovice
Gedanken vertreiben modchten, besuchen Sie

das Kakabu-Café, wo wirksame Medikamente +420 739 290 455

verabreicht werden. Ein kunstvoll belegtes Brot FB: kakabucafe

zum Fruhstlck startet in Inren Tag so positiv,

dass man hier am liebsten den ganzen Tag ver-

bringen wurde. Sie werden mit Léacheln bedient,

das Personal sieht sicherlich nicht wie ein Gnatz

aus. Wunderschoner Garten, gottlicher Kaffee E- E
von Fiftybeans und hausgemachte Kuchen...
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Wir haben ausgezeichneten Espresso und Batch Brew probiert. Der Barista misst und
wiegt die ein- und ausgehende Kaffeemenge und die Extraktionszeit! Die Bedienung kann
aus den Designer-Desserts etwas empfehlen. Jede Kleinstadt verdient ein Café wie dieses.




Prazirna Kyjov

Café oder Bar? Es liegt an Ihnen., sagen qie Komenského 1407/14 | Kyjov
Kaffeehausbetreiber. Alles, was Sie tun mus-

sen, ist einen richtig zubereiteten erstklas- +420 604 466 342

sigen Kaffee, gutes Bier, Wein schéatzen zu www.prazirnakyjov.cz
konnen. Oder ein Dessert - Augenweide, die

auf der Zunge zergeht. Es dreht sich alles

ums Wohlbefinden. Und hier ist es zu finden.

In einem multifunktionalen Raum (nicht nur)

fUr Kaffeeliebhaber. Es ist einfach gut so.

Beim Espresso Tonic war der Kaffee gut vom Tonic getrennt, der Flat White hatte einen
super aufgeschlagenen Schaum. Die Prasentation der Getrianke war tadellos. Und das gut
eingespielte Personal als Bonus.




- WEINGUTER UND WEINGALERIEN




Vinarstvi Valka

Allein die poetische Atmosphéare des Weinhofs Krouzek 428 | Nosislav
wirkt wie eine Paradieskulisse. Perfekt bis zum

letzten Punkt. Netter Service, lokale Speziali- +420 547 231628

taten. Die an Hangen des Naturparks Vyhon www.vinarstvivalka.cz

gepflanzten Weinreben fruchten und ergeben

zuletzt Bio-Weine mit Spuren von Mineralitat.

Die Winzer von Vélka meinen, dass Weinher-

stellung einem Kunstwerk gleicht. Nicht nur

Wein, auch die Speisekarte von diesem Wein-

gut ist eine klnstlerische Leistung! E- E

Der schéone Weif3e Weihrauch ist eine Streicheleinheit fiir die Seele, die feinsinnige Arbeit
des Winzers zeigt sich in diesem Wein. Der persdnliche Ansatz und die Authentizitat sind ein
grof3er Vorteil des Weinguts. Und wir haben hier unglaublich gut gegessen.




Baraque wine gallery

FUr diesen Familienbetrieb ist Wein ein Lebens- Hodoninska 1171/12,
stil, in den er das Beste von sich selbst einbringt. Velké Pavlovice
Es gibt Entspannung, Inspiration, ein Geflihl von

Luxus und die sprichwortliche Wahrheit. Mit +420 774 935 915

Blick auf den Weinbergsweg kénnen Sie lhren www.vinarstvibaraque.cz

Korper und Ihre Sorgen in der Weingalerie ab-

legen. Sie genief3en die Aussicht, eine Auswahl

an Kaffee, Desserts und nattrlich Wein. Und ja,

Radfahrer sind willkommen! E E

Die Weine werden auf den Etiketten auf unglaubliche Weise sensorisch beschrieben, in-
dem sie mit menschlichen Charakteren und Persénlichkeiten verglichen werden. So hat
jeder Wein seine eigene, einzigartige Personlichkeit. Aus der PUNK-Kollektion stammt das
charmante Devon.




Dvorek jako vino

Ein Café, eine Vin(?thelf, ein Geschaft mit lo- Bulhary 107, Bulhary
kalen Produkten, ein Gastehaus und vor allem

eine WohlfUhlmetropole direkt am Hauptrad- +420 775427 575
weg inmitten eines Winzerdorfes. Freuen Sie www.penzionjakovino.cz
sich auf unschlagbare Desserts und Schne-

cken, perfekten Espresso und Flaschenweine

von grof3en Winzern aus Péalava. Hier verwohnt

der Service alle, auch Kinder und Hunde.

Véllig professioneller Ansatz. Auch wenn der Innenhof voller Radfahrer war, war die Bedienung
schnell und freundlich. Die Kellnerinnen kennen die Winzer persénlich und wissen alles tiber
die angebotenen Weine. Und die lokalen Késtlichkeiten und Kuchen sind erstaunlich.




Korek vinny bar & bistro

Or the first guild wine shop of the Dunajovské Pavlovska 93/1 | Mikulov
Kopce hills! Come and rave about this culina-
ry Mt. Olympus. The display case with cakes +420 736 486 962
is as colourful as a rainbow, they can perfect- www.korekmikulov.cz
ly match wines and food. Beautiful interior +

generous terrace in summer with a southern

atmosphere, which resembles the chill-out

zone of the summer Jakubské Nameéstisquare

in Brno.

Repréasentative Weinkarte und nettes Konzept, interessante Tapas. Alle Proben folgten einer
einheitlichen Stilrichtung moderner Weine, die sich auf die Primdraromatik der Rebsorten
stiitzt.




Sonberk

Die Terrasse bietet einen atemberaubenden Pa- Sonberk 393, Popice
noramablick auf den Weinberg und Pélava. Und

die lokalen Weine? Hier werden ausschliefllich +420 777 630 434
attributive Weine verwendet. Sie sind ausge- www.sonberk.cz
pragt fruchtig, wirzig und sehr mineralisch. So

wulrde die Sonne in flissiger Form schmecken.

Erleben Sie die Weine mit allen Sinnen auf dem

Weingut des Jahres 2020, das auch im Ausland

mit Medaillen ausgezeichnet wird.

Das beste moderne Weingut, das ich besucht habe. Meine hohen Erwartungen wurden
erflllt, die Weine sind handwerklich exzellent gemacht, konsistent. Ich kann bestétigen,
dass der Ruf als eine der besten Winzereien der Region begriindet ist.




Vican Wine

Das Familienweingut ist bunt, positiv und vol- Muglov 30 | Mikulov

ler paladolithischer Sonne. Das Gleiche gilt fur

ihre hochwertigen, gottlich schmeckenden +420 724 306 029

Weine. Liebhaber von natUrlichen, schwefel- www.vican.wine

freien Weinen werden von den Kvevri-Wei-

nen begeistert sein! Das Winzerteam sagt, es

wolle kreieren und dabei spielen. Sie sind er-

folgreich, wie Projekte wie die Produktion des -
tschechischen Films Bobule zeigen. E E
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Ein grof3artiges Erlebnis. Schéne Umgebung, gute Weine, freundliche Menschen. Ein
schones Beispiel dafiir, wie man ein relativ grof3es Bauernhaus sensibel in die Landschaft
einbinden kann. Ein idealer Ort fiir einen Fahrradausflug.




Vinarstvi Spielberg

Das Weingut in der mahrischen Toskana hat
sich der biologischen Bewirtschaftung der
Weinberge, der organischen Dingung und
der Verarbeitung von Hand verschrieben.
Er kann frische, schlanke Weine und dichte,
extraktive Weine ergeben. Das Gelande des
Weinguts ist die perfekte Kulisse fur ein Tref-
fen im toskanischen Stil. Besuchen Sie das
Degustario und den atemberaubenden Kris-
tallsaal und entspannen Sie im Sommer unter
den Sonnenschirmen.

Archlebov 406, Archlebov
+420 774 288 108

www.spielberg.cz

Sehr freundliches Personal, Beschreibung der Proben inklusive Geschichte und Verarbei-
tung. Wunderschdner, neu renovierter Raum im toskanischen Stil, der bis ins kleinste Detail
durchdacht ist. Ich empfehle die Rieslinge und Pinots!




VinafFstvi Skrobak

Das Familienweingut sorgt fur ein perfektes Piihon 937, Cejkovice
Weinerlebnis. Wein schmeckt am besten dort,

wo er geboren wurde! Die Weinberge werden +420 721743 478
biologisch bewirtschaftet und die Trauben wer- www.vinoskrobak.cz
den schonend verarbeitet. Die Skrobéks setzen

in ihrem Bistro auf klare Architektur und die

perfekte Kombination von Wein und hausge-

machten Speisen. Probieren Sie die berihmten

Vetrniky.

Ein typisches Familienweingut, in dem die Liebe zum Wein und zur Kunst vom Vater an den
Sohn weitergegeben wird. Sie stellen erstklassige Flaschenweine her, und die Scarabeus-
Reihe ist einfach ein Hit.
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Vinotéka Botur

Rotwgine sind hier"der ganze Stol;: Sie rgi— Nadrazni 1516, Straznice
fen ein Jahr oder langer in Eichenfassern in

Katakomben, die Hunderte von Metern lang +420 606 914 489

sind. Buchen Sie eine Besichtigung! Werden www.botur.cz

Sie den Pinot oder den Grand Cuveé rot pro-

bieren? Und wenn Sie vom Wein nicht genug

bekommen kdénnen, sind Sie hier genau rich-

tig — der Weinladen Botur ist einer der Pfeiler

der Marke Tri vinari.

Eine Auswahl an ungewdéhnlichen Wurst- und Késesorten war ein Genuss. Das Personal
bereitet sie gerne zu und plaudert auch iiber lokale Traditionen. Grof3e auslandische und
einheimische Weine!







Vorkloster

Die restaurierte Klosterbrauerei des berthm- Pivovarska 1002 | Predklaster
ten Zisterzienserklosters produziert Vorklos-

ter-Biere und hat einen einzigartigen Genius +420 739 913156
Loci. Selten ist eine profane Sache wie Bier- www.pivovarportacoeli.cz
stube so charmant. Au3en und innen. Bestel-

len Sie Rubin- oder Bernsteinlagerbier, Kloster

Zwickl ... Auch in einem liebevollen Biergarten

kdonnen Sie es sich gemutlich machen.

Was ich am meisten schatzte, war, dass man alle Biere vom Fass im Degustationsmenii zu
einem fairen Preis probieren kann. Die Biere vom Fass waren reichhaltig im Geschmack, gut
gekiihlt im Glas und hatten eine glatte Schaumkrone.




Cechiiv dviir - pivovar Louka

Die poetische Kulisse des Innenhofs ist der Louka 17, Louka
perfekte Rahmen, um die ehrliche Kiche, die
kulturellen Veranstaltungen und die hopfigen +420 604 962 016
Produkte der Brauerei Louka zu geniefien, www.cechuvdvur.cz
die in der Néhe Bier braut. Alle Biere sind le-
bendig, ungefiltert und nicht pasteurisiert.
Unter- und obergarige Sorten wie das 13%ige
Cisarpén bereichern saisonale Spezialitaten
wie das 14%ige Dyna.
[=] s [=]
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Im Ausschank sind das Summer Ale und das 11° der Brauerei Louka, beide ausgezeichnet im
Geschmack. Eine kleinere Auswahl an Fassbieren wird durch eine Auswahl an Flaschenbieren
ersetzt, darunter auch obergérige Biere. Sehr freundliches Personal, familidare Atmosphare.




Frankies

Stépan und Adam. Zwei Jungs, die Bier brauen. Jana Palacha 121/8, Bieclav
Und sie experimentieren gerne. Das ist schlief3-

lich die Philosophie von Frankies: Angebotsviel- +420 601553 307

falt und Ehrlichkeit in der Vorbereitung. In der www.frankies.cz

Bierstube neben der Brauerei werden mehrere

Biersorten gezapft oder man kann Zapfbier in

einer Flasche mitnehmen. Am besten schmeckt

es jedoch an der Quelle, kommen Sie also vor-

bei, um frisch gezapftes Bier zu trinken! Fran-

kies haben auch einen schénen Biergarten! E E
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Das grof3e Angebot wird jeden Biertrinker zufrieden stellen. Ich habe alle obergéarigen Biere
probiert - jeder Schluck war ein Genuss fiir die Zunge, der Gaumen im siebten Himmel.




Kyjovsky pivovar

Brauergi, Bierbad,. Restaurant unq Hotel in ei- trida Komenského 596, Kyjov
nem. Hier dreht sich alles ums Bier! Gebraut

werden untergarige Pilsner Biere und dunkle +420 778 547 850
bayerische Biere. Alles nicht gefiltert, unpas- www.kyjovsky-pivovar.cz
teurisiert — gelobt seien gesunde Bierhefen!

Dazu gibt esimmer etwas Ausgiebiges zu es-

sen, z. B. ein Steak. Und eine Brauereifihrung

mit Verkostung ist auch nicht zu verachten...

We believe that the Vilik and the summer ale were the best. | appreciated the full flavour of the
Vilik and the freshness of the summer ale. We also really liked the local speciality: vegetable
pancakes with malt.




Mezi Vraty

Ein solch gemdutliches, stilvolles Lokal mit der
warmen Atmosphére eines Familienbetriebs
muss man schon suchen, um es zu finden.
Schwer zu sagen, ob es drinnen oder im Gar-
ten gemdtlicher ist. Es bietet traditionelle
tschechische und méahrische Kuche, Bier und
eine Portion Humor. Sie folgt der Weisheit von
Onkel Pepin: ,Bier wird deine schwachelnde
Gesundheit heilen und verbessern!”

Sedlec 92, Sedlec
+420 737 633 133

www.mezivraty.com

Das Lokal bietet 4 Biersorten an, die alle untergérig sind. Die Eigentiimer setzen auf
bewiéhrte grof3e Marken. Das Bier wurde ordnungsgemaf in ein gut gekiihltes Glas ge-
gossen. An Punk-Humor mangelt es nicht!




ReZtaurace

Hier zapfen sie sorgfaltig behandeltes Bier auf
dem kurzesten Weg vom Lagertank ins Glas.
AuBerdem wird tschechische Gastronomie in
einem modernen Ambiente direkt im Zentrum
der Stadtbrauerei von Znojmo serviert. Die Ein-
richtung ist von erstklassigem Charme und das
Personal kimmert sich nicht nur vortrefflich
um das Bier, sondern auch um die Gaste. Pro-
bieren Sie den bernsteinfarbenen Rotunda 11%!

Hradni 87/2, Znojmo
+420 774 427 861

WWW.pivovarznojmo.cz
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Neben dem Bier bietet das Unternehmen auch ausgezeichnete Speisen an. Die Kéche haben
sehr gute Arbeit geleistet! Keine Halbfertigprodukte, sondern tschechische Qualitatskiiche
aus frischen Zutaten. Von den Bieren hat mir das Bombaztic Special am besten gefallen.




Remesliny pivovar Dubnak

Die Familien—'Minibrauerei in der "Wein.region Nadrazni 7 | Dubriany
produziert kein Aschenputtel-Getrank. Sie pro-

duziert unter- und obergarige Biere wie helles +420 739 996 394
Lagerbier aus 4 Malzsorten gehopft, naturlich FB: dubnak.cz
mit tschechischem Hopfen, British Brown Ale,

Roggen Ale, Kirbis Ale. Probieren Sie klassi-

sche Spezialitdten fur echte Kerle zu echtem

handwerklichem Bier.

Wenn mich jemand fragen wiirde, wie ich mir eine gute tschechische , Kneipe” mit gutem
Bier vorstelle, wiirde ich mit ruhigem Gewissen sagen, dass sie genauso aussehen kénnte
wie Dubnak.




Zmolsky pivovar

Diese familiengefuhrte Kleinbrauerei liegt stra-
tegisch gunstig direkt am Radweg. In seinem
gemutlichen Interieur werden hausgemachte
Kostlichkeiten der ehrlichen tschechischen Ku-
che serviert, vom Rindergulasch bis zum Steak.
Das 11° helle Lagerbier, das 12° rote Ale und das
12° halbdunkle Bier aus sorgfaltig zusammen-
gestellten Zutaten werden jeden Bierliebhaber
gltcklich machen.

Visnove 148, Visnové
+420 702 026 696
FB: Zmolsky-pivovar

Das Personal ist freundlich, schnell, zuvorkommend und fiihlt sich wie eine Familie. Sie
kennen sich aus mit den angebotenen Biersorten, den Unterschieden im verwendeten
Hopfen usw.




Spezialitdaten auf Radern

Romantische Seelen lieben den himmelblauen
Bauwagen Mezi Radky bei Némg&icky. Lassen
Sie das Auto im Dorf bei der Kirche stehen, pa-
cken Sie eine Picknickdecke ein und machen
Sie sich buchstablich auf eigene Faust auf den
Weg Mezi Iv?édky (zwischen den Zeilen). Probie-
ren Sie Tapas, darunter auch eine vegetarische
Variante, mit Wein von einem lokalen Winzer. -»

Besuchen Sie die Vineyard Coffeebar fir Wein
und Kaffee! Das/die mobile Café/\Weinbar/Bar
in Mikulov lockt mit einem Glas Wein, Desserts
wie Macarons und Getranken wie Mojitos im
englischen Stil. Mit Sitzgelegenheiten und vor
allem mit Blick auf die Weinberge. Der Svaty
kopecek ist nur einen Katzensprung entfernt.

Der Coucou Pastrami Foodtruck hat seinen
Sitz im kiUhlen Schwimmbad von Strelice, fahrt
aber auch an andere Orte in Brinn. Hier gibt
es amerikanisches Street Food wie Pastrami-
Sandwiches, Burger, Pulled Pork, Hot Dogs
und andere Leckereien. >

Die unscheinbare Prijezd 32, ein unscheinba-
res, familiengefuhrtes Bistro im unwegsamen
Dorf Veverské Kninice. Es geht darum, mit Re-
spekt vor dem Ort und den lokalen Zutaten zu
kochen. Das Dorrfleisch... mUssen Sie einfach
probieren. Kutteln nach florentinischer Art?
Limonade a la Basilikum und Pfeffer? Hier ist
sie. >

Der bekannte Pedro's Foodtruck direkt neben
dem Schlosspark in Lednice lockt mit seinem
Duft weit und breit. Es wird jedes Mal etwas an-
deres serviert. Aber es geht immer um Fleisch
und perfekt abgestimmtes Streetfood. Und
als Krénung gibt es die berihmten Pommes
frites in Schmalz und anstandige Limonade.

Verpassen Sie nicht Pavlov's KarBar street
food neben dem Archeopark. Die Freundin-
nen KARin und BAREa haben es turkis gefarbt.
Und sie feilen stédndig an den tollen Sand-
wiches, Wraps oder dem Kubaner in Pélava
(mahrisch geréuchert, pochierte Eier und Co.
im Vollkornbrot)! Auf Paletten sitzend inmitten
von Blumen. >
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Das mobile Rybka's cafe im Schlossgar-
ten von Zdanice ist das Tupfelchen auf dem
i nach einem Besuch des auBergewdhnlichen
Vrbas-Museums Kasekuchen und andere Des-
serts, selbstgemachtes Eis am Stiel, herzhafte
Sandwiches und Jerk-Fleisch und Los Muer-
tos-Kaffee aus der Muhle. Sie werden nicht
widerstehen kénnen.

Eine Cocktailbar ohne Cocktails als Bonus:

Die Cocktailbar Yalla bar in Kyjov erfrischt und
Uberrascht Sie mit originellen alkoholischen
und nichtalkoholischen Getranken. Sie arbei-
ten mit Sirupen aus eigener Herstellung und
saisonalen Zutaten. Sie mixen Ihren Cocktail
nach einem kreativen MenuU oder je nachdem,
worauf Sie gerade Lust haben. >

GEOFFNET:

Restaurant Essens Bl E]

"Im Grenzschlosschen der Parklandschaft
von Lednice und Valtice werden”

Degustationsmenus wie aus einer kulinarischen
Fantasiewelt serviert. Die Zutaten sind aus-
schlieBlich regionaler Herkunft, ein Teil davon
kommt aus dem eigenen Anbau vor Ort. Der
Auftrag lautet: Auf der Top-Ebene sattigen,
schlummernde Geschmacksknospen wecken!
In malerischer Landschaft, im Schlossmilieu,
eine reichhaltige Auswahl an Weinen.

K Zdmecku 16, Hlohovec u Breclavi

fffffffffffffffffffffffffffffffffffff TOP
————————————————————————————————————— TIP

www.restaurantessens.com

00000
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Wie wird bewertet?

Zahlen lugen nicht. Deshalb haben wir die Wertungskriterien durch eine Hochstzahl von erreichbaren Punkten ausge-
drlckt, die jeweils vergebenen Punkte addiert und in Prozent Ubertragen. Anhand des Durchschnitts der vergebenen

Prozentzahl wurde das Ergebnis ermittelt.

RESTAURANTS max. Punktzahl

WEINGUTER & WEINGALERIEN max. Punktzahl

Geschmack und Qualitat der Speisen 40 Qualitat des Weins 40
Geschmack und Qualitat der Getranke 20| | Sortimentsbreite 20|
Prasentation und Aussehen der Speisen / Getrénke 10 | | Knabbereien zum Wein ¢ 5 |
Originalitat des Angebots ¢ 5| |Personal(Auftreten, Kenntnisse) 25 |
Personal (Auftreten, Kenntnisse) 6| |Mieu/Ambiente 10 |
Miliié; 7/7A7r;1£>i7e7n7t(; 777777777777777777777777777777 1707 ERGEBNIS 100
ERGEBNIS 100

Geschmack und Qualitat der Speisen 40 Geschmack, Qualitat und Behandlung des Biers 40
Geschmack und Qualitat der Getranke 20| | KnabbereienzumBier 20
Prasentation und Aussehen der Speisen / Getrénke 15 | | Biersortiment 10
Personal (Auftreten, Kenntnisse) 5| | Akoholfreies Sortimen 5
Mieu/Ambiente 10| |Personal (Auftreten, Kenntnisse) 15
ERGEBNIS 100 Mi\ii(;& 7/7A7rY71E:>i7einité 777777777777777777777777777777 1707

ERGEBNIS 100

CAFES & KONDITOREIEN
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Geschmack und Qualitat des Kaffees, 30
Angebotsvielfalt

Geschmack und Qualitat der Desserts 30
Angebot und Qualitét sonstiger Getranke 10
Qualitét des Angebots kleiner Mahizeiten ¢ 5
Personal (Auftreten, Kenntnisse) 5
Mileu/Ambiente 10
ERGEBNIS 100
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Unsere Geschmacksjury:

STEPAN DANIHEL
Chefkoch im Long Story Short

Der geburtige Prerover hat nach seinem Abschluss
an der Hoheren Fachschule fir Gastronomie in einer
ortlichen Pizzeria angefangen zu backen. Im Jahr 2012
begab er sich auf eine abenteuerliche Reise nach
Griechenland ins Lindos Princes, wo er als Sous-Chef
arbeitete, dann im Princess Andriana. Nach seiner
Ruckkehr war er zwei Jahre lang Moderator im Res-
taurant Entrée in Olomouc und arbeitet jetzt im Long
Story Short.

LADISLAV FLOREAN
Privatkoch fiir Prag und Europa

Der junge Privatkoch kocht mit Begeisterung fir Men-
schenin Europa. Er hat in renommierten Sternerestau-
rants wie The Fat Duck in England, Silvio Nickol Gour-
met Restaurant in Osterreich und in unserem Prager
Restaurant Field mit Radek KaSparek gearbeitet. Er
bereitet flr die Géaste ein individuelles mehrgéngiges
Menu zu. Ladislavs Chef's Table ist derzeit das am bes-
ten bewertete Airbnb-Restaurant in Prag.

DARINA SIEGLOVA
Gurmet-Redakteurin in der Zeitschrift Apetit

Sie schreibt seit Jahren fur die Zeitschrift Apetit und
kocht regelméfiig flr die tschechische Fernsehsen-
dung Sama doma. Man kann sie aber auch als Kéchin
in Kochkursen erleben, wo sie beweist, dass Essen
keine tagliche lastige Pflicht sein muss und wie man
sich nicht von den (Un-)Vorlieben der Kinder verriickt
machen lasst. Denn Essen soll ja Spaf3 machen! Als
Anhangerin der alten Traditionen brachte ihr eigener
Nachwuchs sie dazu, die Partys im Freien gegen Fami-
lienessen zu Hause einzutauschen.

PETR A GABI - P&G FOODIES
Food-Blogger, Besitzer des Bistros Etapa

Sie zeigen, dass gesundes Essen nicht gleichbe-
deutend ist mit langweiligem, geschmacklosem Ge-
muUseeintopf. Der Wendepunkt flr sie war ein Jahr in
London, wo sich Kulturen aus der ganzen Welt vermi-
schen. Sie kennen sie als PG Foodies, Gewinner des
Foodblog des Jahres. In den sozialen Medien teilten sie
mit, wie das Stage Bistro unter ihnren Handen wuchs,
bis sie es im Prager Stadtteil Karlin eréffneten. Jeden
Tag wird hier ein Sonntagsbrunch mit unkonventionel-
len Geschmacksrichtungen serviert.
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TOMAS MARTYKAN
Manager in der Gastronomie, Bistro Paseéna und
Pension Dobik

Er ist durch und durch Mahrer und liebt daher Le-
bensmittel, Kaffee und alles, was damit zusammen-
hangt — die Leitung von Gastrobetrieben, die Ein-
fuhrung von Innovationen, den Aufbau von Marken.
Er verbrachte Jahre im Ausland, von den Alpen bis zu
den Cayman Islands, und arbeitete fur Marriott und
Hyatt. Zusammen mit Freunden kreieren sie ein neu-
es Konzept eines Bistros und Gasthauses an der 6s-
terreichisch-tschechischen Grenze.

MARTIN VASICEK
Bistro Nejen parek + Dobroty z hor

Derzeit leitet er das Bistro Nejen péarek in Velké Losi-
ny, wo er auch kocht. Unter der Marke Dobroty z hor
(Leckereien aus den Bergen) hat er begonnen, Spe-
zialitdten und Konfitlren herzustellen. Fur diese hat
er dieses Jahr bei den Great Taste Awards 2 goldene
Sterne gewonnen! Er verwendet stets saisonale und
lokale Zutaten. Er unternimmt gerne Gastrotouren,
um sich inspirieren zu lassen und seinen (nicht nur)
gastronomischen Horizont zu erweitern.

ALEXANDR NAGY
Résterei und Café Black

Ein Kaffeesensor einer slowakischen Rosterei mit dem
zweideutigen Namen Black kann Fehler in Kaffee-
bohnen (angeblich) aus 3 Kilometern Entfernung ,er-
kennen”. Er glaubt an guten Kaffee, weshalb er 2017
eine kleine Espressobar in Bratislava mitbegrtindet hat.
Es blieb nicht bei einem Café, und einige Monate spa-
ter kam logischerweise eine Rdsterei hinzu. Schwarz
ist ihre Lieblingsfarbe, aber sie rosten ihren Kaffee
nicht schwarz, weil sie seine Herkunft und die Arbeit
vieler Hande schéatzen, bevor er in die Tasse kommt.

SARKA BOLATZKA
Coffee Stylist

Sarka war véllig von der Gastronomie eingenommen
(zum Glick hat sie sie nicht verzehrt). Vor allem das
Thema Kaffee, den sie gerne geniefdt, zubereitet und
unterrichtet. In Krnov betreibt sie ein kleines Café/
Konditorei/Bistro namens Malé Café, aber sie ist auch
auferhalb dieser Mauern tatig. In Krnov organisiert
sie das grofite Festival flr guten Kaffee im Land. Sie
ist Anbieterin der Gastrozone des Musikfestivals in
Opava, Mitglied des tschechischen Kaffeeverbands
und bildet sowohl einheimische Kaffeeliebhaber als
auch Fachleute aus.



JIRIDUZAR

Mitbegriinder des Bohemian Coffee House

In der Gastronomie gehort er zu einem Familienun-
ternehmen, das sich auf den Import, die Rostung und
den Vertrieb von Kaffeespezialitdten und Kochzube-
hor fur Haushalte und Restaurants spezialisiert hat.
Die Duzars haben eine Leidenschaft fur die Herstel-
lung von Spitzenkaffees. Im Flaggschiff-Café in Rum-
burk werden auch Kaffee-Workshops, Vorfihrungen
zum Schrépfen oder Résten und andere Zusammen-
klnfte organisiert, denn Kaffee ist ein grof3er Beitrag
zur Gemeinschaftsbildung.

KRYSTOF MATERNA
U. a. Autor von Pivandr

Sein Buch Pivandr ist eine unterhaltsame Lektlre
Uber tschechische Brauereien und ein Fuhrer fur
Biertouren in verschiedenen Regionen des tschechi-
schen Beckens. Er steckt auch hinter der Handy- und
Web-App Pivandr, die es einfach macht, neue Braue-
reien zu entdecken und zu Ausfligen in verschiede-
ne Regionen und geheimnisvolle Brauereien in Prag
motiviert.

MARTIN NOVAK
Eigentiimer und Brauer der Brauerei Obora

Er zogert nicht, und mit seiner Familie und einer
Gruppe von Leuten, die die Branche lieben, geht er
seinen eigenen Weg. Obora ist wegweisend im Be-
reich Sauerbier, durch das es langst aus der Region
herausgewachsen ist. Die Biere sind authentisch und
werden Uberwiegend aus regionalen Zutaten ge-
braut. Er braut unter- und obergérige Biere, scheut
sich nicht vor Spezialitdten, und neue Bierstile sind
eine Herausforderung, der sie nicht widerstehen
kann. Die Brauerei ist Teil eines gut durchdachten
Rohstoff- und Energiekreislaufs, auf den er neben
der Qualitét des Biers sehr stolz ist.

TADEAS BROZIK

Bierverkoster

Im Familienprojekt PivotekaB.cz in Roudnice nad La-
bem konzentriert er sich vor allem auf Bierverkos-
tungen, wobei er ausschliefllich tschechische Mik-
robrauereien anspricht. Er versucht, sie der breiten
Offentlichkeit ndher zu bringen. Tadea$ plant auch,
seine eigenen Bierspezialitdten zu brauen. Und sein
Motto? Da er ein leidenschaftlicher Sportler ist, be-
hauptet er, dass das Bier nach einer guten sportli-
chen Leistung am besten schmeckt!
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LEONA SPICANOVA
Autorin des Projekts VinoPsani

Als sie vor Jahren in einer Weinhandlung arbeitete,
verliebte sie sich in den Wein. Nach Sommelierkur-
sen und Selbststudium beschloss sie, die heimischen
Winzer zu unterstitzen und anderen Menschen
tschechische und mahrische Qualitétsweine naher
zu bringen. Obwohl Wein nicht inr Hauptberuf ist, ha-
ben sie und ihr Mann das Projekt VinoPsani ins Leben
gerufen. Sie empfiehlt und bewertet Weine und leitet
gelegentlich Weinverkostungen. Das Ziel? Um auch
den Laien unter den Weinliebhabern zu zeigen, wie
sie Qualitatsprodukte auswahlen kdnnen.

MICHAL KUROPKA
Winzer von Slobodny Vinarstvo

Er ist in der Slowakei als Weindebattierer bekannt,
dem Ironie, Satire und Sarkasmus nicht fremd sind.
Er stammt aus einer Familie von Winzern und Land-
wirten in der 5. Generation. Er erzeugt seine Weine
auf schonende Art und Weise, ausschlieflich aus
seinen eigenen Trauben aus biologischem Anbau.
Sie sind Mitglieder der altesten biodynamischen
Bauernvereinigung Osterreichs. Ihre Orangenwei-
ne gehoren zu den besten der Welt, man kann sie
in Brtinn, New York und Tokio finden!

KATERINA CERNA
Weinverkosterin und -bewerterin

Abschluss in Lednice am MZLU im Bereich Weinbau
und Weinbereitung. Die Prozesse der Reifung und der
Weinherstellung sind also in ihrem Kopf. Sie ist eine an-
erkannte Gutachterin und nimmt regelmafig an natio-
nalen und internationalen Weinwettbewerben teil. lhre
Liebe zum Wein ist zu ihrem Beruf geworden! Und so
sollte es auch sein.



Und wer hat sie nominiert?

Wie im letzten Jahr haben wir uns an die breite Offentlichkeit in Siidmahren gewandt. Gastro-
Fans, Feinschmecker, zufriedene Kunden und begeisterte Laien haben uns inre Nominierungen
geschickt. Wir haben sie nach inren Lieblingsbetrieben in jeder Kategorie gefragt.

Wo? Durch Fragebogen auf der Website www.gourmetjiznimorava.cz und auf der Facebook-
Seite @TheSouthMoravia. Wir haben die Fragebdgen auf den Instagram-Profilen
@tastymoravia und @southmoravia.

Die BlUrgermeister der sidmahrischen Stadte und Dorfer haben inre Favoriten nominiert.

Wir haben bei den Informationszentren in unserer Region nachgefragt. Wo sonst kbnnen Sie
bewéahrte Empfehlungen flr lokale /Gastro/-Schatze erhalten?

Und naturlich durften auch Nominierungen von Experten, die sich im Tourismus auskennen,
nicht fehlen. Die DMOs, d.h. die Destinationsverwaltungen des Mahrischen Karstes und sei-
ner Umgebung, der ZnojmoRegion, der Regionen Brinn, Slovacko und Palava sowie des
Gebiets Lednice-Valtice, haben ihre Tipps hinzugefugt.
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